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M. ARCHIBALD FRANCIS BARRON,

 L'auteur du livre Fines and vine culfure, dont nous
présentons ici une édition francaise, naquit & Bawcnory
dans I’Aberdeenshire(l) en Eeosse, et fit son premier
apprentissage sous la direction de son pére, jardinier
au chitean de Cralhes sur les bords de la rivitre Dec.
En 1853, le jeuns homme devint employé & Orton
Hall, prés de Peterborough, la résidence du margiis
of HuwTLEY qni eréait alors son célébre « pinetum «,
lequel est devenu depuis un lieu de pélerinage pour
les amateurs de Coniferes. En 1854, M. Barrox
fut admis, dans le Sussex, & Arundel Castle, rési-
dence du duc de Norrork, ol le forcage était
pratiqué & la perfection par M. Grorce M'Ewanw,
sous la direction duguel M. Barnox acquit les bnses
des connmissances étendues domt il fit preuve par la
snite. 11 ze rendit bientot dans le Suffolk, & Shrubland

(1} Un pays, nouws érit notre ami B. Wyrxne ot lui-mdmes vn ami
particulior 48 M. Bannow, sur legoal il a bien wouln nous fourair les
_remesigneiments gqui oot aervi & la rddaction da catta nofice biographique
= un payd calébre par ees jardinlers, ac polot que depuls longlsmps
ddjh, dana las dtablissaments horticoles d'Edimbourg, on dissit commu-
néeient quonles v produlsalt dabouturas {from crifings), telloment ilg
flafent nombrenx,
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Park, ot ls culture des fleurs d'été dtait surtout
remarguable et avait pris de trés grandes proportions
sous Donanp Beatox. Dans Uintervalle, M. M'Ewax
devint directeur des jardinz de la Société Royale d'Hor-
ticulture it Chiswick, prés de Londres, ou son ancien
éléve le rejoignit bientdt. M. M'Ewax eut pour succes-
seur M. Geonees Frves et, en 1864, M. Barrox prit
la place de ce dernier. Il eut le bonheur de compter
poarmi ses amis le D° LinpLer, ainsi que M. Ropert
Troxrsow, lequel fut durant de longues années le chof
des cultures fruifiéres de Chiswick et ls premier

pomologue anglais de son temps.
M. Barrox montra bicntdt toute som nctivité et

toute =on intelligence et il prit une place marquante
dans le domaine de 'horticulture, Grace & lui, le jardin
de Chiswick fit face & tous les événements et rendit les
scrvices Ies plus éminents an commerce horticole.
Dans toutes les circonstances, son absolune honnéteté,
son impartialité, son excellent coracitre, sa parfaite
loyauté, furent au service de ses concitoyens. En dehors
des articles, toujours concis et trés pratiques, qu’il
gerivit dans les organes de la presse horticole, ses
principaux travaux ont été les rapports qu'il prépars,
en 1883, pour le congrés des pommes, en 1835, pour
le congris des poires, et pour les deux réunis en 1888,
Son ceuvre la plus importante est sans contredit son
livee « Fines and vine cxlfwre », dont la troisicme
edition & paru a la fin de 'an dernier.

Il convient de dire encore & ln lonange de M. Bazron,
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role de secrétaire honoraire dans la Société de bienfai-
sance, destinée & secourir les orphelins de jardiniers,
et qu'il a ou Is plus large part dans le succes de cette |
bells entreprise. Aujourd’hui, cinquante-six enfants
recoivent chaque semaine un secours de 6,25 fr. et
ce secours leur est assuré jusqua leur quatorzieme
année. En outfe, le Comité a capitalisé et placé &
Intérets une somme d'av-deld de 170,000 fr.

Tout ceux qui ont été & méme d’appréeier la hante
valeur professionnelle de M. Barnox et la noblesse de
son caractére, formeront avec nous des veeux pour qu'il
remplisse, de longues anndes encore, les fonctions
auxquelles il se dévoue depuis si longtemps,






AVANT-PROPOS.

1l ¥ a neuf ans, lors de l'apparition de la premiere
édition du livre de M. BarroNy — VINE AND VINE CUL~
TURE — nous voulimes publier une édition francaise
de cet ouvrage. 21 nous n'avons pas, alora, donné suite
a notre projet, c'est que nous croyions qu'un de nos
collégues, des plus compétents, avalt en la méme idée
que nous. Depuis, de multiples ct absorbantes ocoupa-
tions vinrent constamment nous empecher d'entre-
prendre ce travail que nous dimes forcément remetire
d’année en anncée.

L'ouvrage de M. Bamnox traite pour ainsi dire
exclusivement de la culture de ln vigne en serre et I'on
snit que ce genre de culture est pratiqué en Angleterre
avec un suceés dont on n'a qu'une idée imparfaite dans
les autres pays, y compris le notre, oi la culture sous
verre a pourtant pris une extension considérable.

L’anmonce de la publication de la troisiéme édition
de cet excellent travail, an moment ol un pays voisin,
grand consommateur de raisin de serre, venait pour
ainsi dire de fermer ses frontigres 4 la production
belge, par l'application d'un impét exagéré, nous
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engagen décidément & faire cette traduction. L'autori-
sation indispensable & cet effet, nous fut gracieusement
aceordée par I'autenr,

La lecture de ce livre profitera & tous, méme & cenx
qui peuvent se considérer comme passés maitres dans
leur art, et, jo crois que o’est rendre un immense ser-
vice & tous les intéressés que de leur permettre de
s'initier aux vues sur | culture des vignes, d'vn homme
de la compétence de M. Barrow.

On oublic souvent, dans la colture du raisin sous
verre, que si cette colture est relativement facile of
a la portée de la grande majorité des jardiniers — si
done la production peut étre considéréa comme illimi-
tée, — cela ne doit s’entendre que quant & la produc-
tion du fruit ordinaire ou de second choix tout an plus.

Le raisin de haute qualité, le fruit de premier choix
n'cst pas & beaucoup prés auesi facile a obtenir; de
bons jardiniers, des cultivateurs instruits et expéri-
mentés peuvent seuls aborder cette spécialité de la
enlture.

C'est ce qui fait que, meme en Angleterre, le mpport
entre le prix de vente du fruit ordinaire et du fruit de
premiére qualité varie dans la proportion de una dix.

L'intérét dn cultivateur, actuellement, n’est pas seu-
lement de produire beancoup ; il doit s’appliquer & ne
produire que du beau, &'il tient & soutenirla concur-
renee sur les marchds étrangers.

Jusqu'a présent, dans les ouvrages frangais qui ont
traité de ln culture de la Vigne en serre, les auteurs
ge sont attachés principalement a la taille et & la



plantation . ainsi- qu'a In conduite de ln chaleur, do
I'humidité, ete.

Ce qui distingue le livre de M. Bazronw, uest que
celui-ci déerit en outre dans leurs moindres détails les
procédés pratiques qui ont pour but, tantdt de perfec-
tionner la culture, tantit de favoriser la production,
tantdt de conserver le fruit hors de saison, de fagon &
multiplier les chanpes d’ohtenir un rendement hien
rémunérateus,

Combien de jardiniers sont réellement au courant
du greffage de la Vigne? Théoriquement, tous le
connrizsent. Mais supposez que par une fantaisie de
propriétaire ou que pour obéir & la nécessité d’éten-
dre ses débouchés touns les pieds de vigne d'une
serre aient i subir lo greffage, que l'on veuille par
exemple transformer des Frantenfhal en plein rapport,
en Gros Cofman, en Black Alicante ou en Muscal
& Alexandrie; en dehors des spécialistes, combien de
jardiniers, nous le répétons, oseront entreprendre ce
travail ot exposer leur réputation & un insuccés, ne
fiit-1l méme que partiel ?

C'est qu'il ne s’agit pas ici d'habiletd seulement, car
la difficulté ne réside pas dans 'opération elle-méme :
elle consiste & obtenir les deux parties, le sujet et le
greffon, dans les conditions favorables a leur soudure.
Cest ce que l'autenr démontre avee une lucidité
d'exposition qui rend 'opdration a exécuter facile &
comprendre et & pratiquer par chacun.

Il en .est ainsi de toutes les questions qui peuvent
se présenter dans la formation d’'un + Vignoble sous



vorre », comme dans celle d'une simple « vinerie » ou
serre & vigne,

Faut-il planter les Vignes fore de la serre ou dans
la serre? Nous avons eu pour notre part des centaines
de fois & répondre & cette question ¢t nous avons fini
par donner cette seule réponse : ~ 8'il sagit de sorres
froides, plantez dehors, s'il 8"agit de serres chauffées ou
a forcer, plantez i I'intérienr. - — M. Barrox conclut
comme suit : Li ol les vignes seront soignées par un
bon jardinier plantez aw dedans. Plantez auw defors,
loraque les vignes me se trouveront par sous l'mil
vigilant d'un » maitre ». A mentionner ici cette ohser-
vation typique : les seules vignes devenues malades
du Phyllovera, en Angleterre, étaient plantées &
I'intérieur, dans les serres.

Dans la eulture de la Vigne sons verre, la produgtion
des raisins tardifs est sans doute la spécialité qui offre
la plus grande marge & une Témunération convenable
des capitaux engageés. Le tableau du prix moyen des
raisins ou marché do Covent Garden le montre & tout
dvidence. A la fin de mars, le prix oseille entre 18 ct
24 fr. le kilog. De septembre & novembre, la premiére
qualité se vend de 3 fr. 4 6 fr. le kilo.

Eh bien | certains viticulteurs se demandent & quoi
bon chauffer au printemps les vignes qui doivent étre
retardées & I'automne.

Le motif, le voici : tous les raising tardifs demandent
plus de temps que les autres pour mccomplir leur
végétation et atteindre leur maturité, Les raisins qui
miirissent aprés la premidre quinzaine de septembre
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exigent beaucoup de chauffage pour arriver & point et
ne se conservent pas bien durant I'hiver. Il convient
done de mettre ces vignes en mouvement des le mois
de mars par un chauffage modéré.

Les Angleis attachent une importance considérable
i 'aviitement perfait des sarments. Certaines variétés
miirissent toujours bien leur bois; celles-la sont rﬁgu-
litrement fertiles. M. Barrow signale soigneusement
cellez qui ont un bois mou et difficile § s'moiiter. '
" A retenir aussi cette observation : lorsque le bois
eat bien aoltd, on peut couper sussi court que I'on
veut, les pousses fructiféres seront toujours assez nom-
breuses. Cela jette le jour le plus vif sur la question
de la taille courte des Frantentfe!l dans le Westland,
pris de La Haye, of sur cclle de la taille sur empate-
ment des sarments placés Immédiatement contre le
vitrage, soulevées naguére dans les Bulletins du Cercle
d"Arhoriculture de Belgigue.

M. Barrox conseille d’espacer les coursomnes &
(=60 ou méme & (G0 les unes des autres, Pour obte-
nir de belles grappes, il faut avoir de bonnes feuilles
et pnu_ra.vmr celles-c1, 1] faut leur donner 1' espace. Jal
mesurd mol-méme dans les serres de M. De Hauss‘r, i
Manage, des fenilles de Gros Colman qui avaient 0250
de diametre.

M. Barnox, en dehors de la famcuse grande vigne
de Hampton Court, plantée il y n 120 ans, déerit toutes -
les sutres vignes auxquelles on a laissé prendre un
grand développement sous forme de cordons horizon-
faux & cing ef six branches superposées. A cesujet il



fait une remarquenssez curieuse. C'eat que les » grandes
formes « produisent une récolte plus considérable que
plusisurs vignes oceupant le méme espace.

Oii en sommes-nous partout avee les cordons verti-
canxf

Nous ne pouvons signaler ici, on le comprendra,
toutes les parties de I'ceuvre de M. Barron, qui frappe-
ront les hommes compétents et commanderont leur
attontion. '

" Nous voulons.cependant dire un mot encore sur un
fait pou connu de beaucoup de jardiniers. (Nous ne
-parlons toujours pas des spécialistes, dont plosicurs
dans notre pays ont i notre connaissance confirmé ce
fait). C'est que le » pincement » doit étre terming avant
Jecommencement de la période de coloration du raisin,
Il est important, dit 'auteur, que pendant cette période
aucun trouble ne survienne aux organes respiratoires —
antrement dit fouilles et jeunes organes — de la wigne,
oo que V'enlévement subit des parties folincées pourrait
amener ; le pincement doit done étre terminé en tempa.
5i pour une cause ou 'antre, on ne l'a pas terminé assoz
tot, et que le raisin commence & se colorer, il est
préférable de ne plus toucher aux vignes.

Nous devons pourtant insister sur un point encore,
qu'on néglige trop fréquemment — pour ne pas dire
toujours. C'est la fécondation artificielle ou la polline-
tion de la vigne. On semble ignorer que le pollen et
ls stigmate de la fleur ne sont pas toujours a point an
meme moment et alors la fécondation ne peut s’opérer
naturellement,
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" D'antres fois le pollen propre est inerte ot 1'inter-
vention d'un pul]E:n Etranger est iilﬂiﬂpﬂnsahle

11 nrrive aussi que le stigmate ne se présente pas
dane des conditions favorables.

Enfin, d’aprés une observation récente,-les variétis
dont les fleurs ont des étamines retombantes ou déflé-
chies se fécondent difficilement, tandis que celles &
étainines drigées sont le caractéra des variétés domt
la nounison se fait toujours dans les meilleures mndt—
tions.

On voit par cet apercu rapide que le travail que
nous avons entreprie de faire connaitre aux primeu-
ristes-viticulteurs présente & coux-ci au point de vue
de leur industrie, un intérét considérable,

M. Barrown est précisément I'homme qu'il fallait
pour faire un pareil travail.

On a vu dans la notice hiographique qui accoms
pagne son portrait, quel stage il & parcourn avant
d'arriver & la situation qu'il occupe actuellement.

C'est en 1869 — il y a done trente-quatre ans -
quil fut appeléd & la direction des Jardins de Chiswick,
appartenant a la Société Royale d'Horticulture de
Londres. Le succés qu'il obtint de prime abord dans
I'aménagement de la grande serre & vigne — le prenuer
exemple en Angleterre d'une serre immense consacrée
o la production du raisin et dont de nombreux peassi-
mistes avaient prédit la non-réussite — fut un coup
de maitre et ce sueces ne fit que s'sccentuer les années
suivantes. C'est sinsi qu'il ent 'oceasion d’étudier et
de comparer des centaines de variéids de raising ragsem-
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blées & Chiswick de tous les points de I'Europe, oi la
viticulture était en honneur, et de jeter les bases de
ces excellents chapitres de son ouvrage oil il traite de
I'histoire, de la description et de la eulture spéciale
des cent meilleures variétés de vignes.

Cea chapitres sont remarquables. Certes, l'anteur eut
pu se contenter de décrire moins de variétés, pourtant
il fant reconnaitre que, méme les praticiens expéri-
mentéa trouveront dans ces détails, des indications
précieuses. Ceux qui se sont demandés comment il =e
fait qu'une variété fortement prénée il y a vingt-cing
on trente ans, est abandonnée aujourd*hui, tandis que
telle autre de mérite hantement reeonnu de nos’ jours,
a mis prés d'un demi siécle, avant d'étre justement
appréciée en auront l'explication dans ce chapitre.
On y apprendra aussi quelles sont les variétés d'une
-production douteuse, parce qu'elles forment des sar-
ments qui ne s'anitent pas ou difficilement, on encore
parce qu'elles ont des étamines défléchies et que leur
-pollination ne pent s'opérer dans des eonditions favo-
rables.

¥
® %

Dans ces deux chapitres, j'ai hésité & adopter,
comme dénomination principale, le nom sous lequel la
variété est désignée en francais, tels, par exemple, le
Frantenthal, conmu en Angleterre sous le nom de
Black Hamburgk, ot lo Chasselas de Fonlainedlean,
qui ¥ est répandu sous le nom de Roeyal Muscadine.
Réflexions faites, j'ai adopté tout simplement la nomen-
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clature de l'auteur, dans laquelle les dénominations
frangaiscs figurent a leur ordre alphabétique comme
synonymes et oli, par conséquent, nul n'dprouvers de
difficultéz a les retrouver.

J'ai passé quelques chapitres de moindre importance
pour le continent, notamimnent venx traitant des vignes
en plein air, ete.

C'est ln grande utilité de I';uvre de M. Barrow
qui m’u determing & en entreprendre la traduction.
En faisant celle-ci, je ne me suis pas attaché i la repro-
duction absolument textuelle. J'ai tradunit fidelement,
mais non servilement, Ce faisant, je crois avoir rendu
un véritable service & mes compatriotes.

Ip. PYNARRT.






CHAPITRE I.
Esquisse historigue.

La Vigne ( Fitis vinifera L. ) croft 4 "état sauvage dans
les régions occidentales de 1'Asie, le nord de 1"Afrique et le
sud de I'Europe. On pense généralement qu'elle est indi-
gtne en Armenie, dans le sud du Cauncase, ou elle se
developpe avec une étonnante vigueur, s'attachant aox
grands arbres et produisant du fruit en abondance et en
grande variéte.

La fig. 1 represente la Vigne commune telle qu’on la
trouve 4 1'état spontané en France, dans les haies et sur
les lisitres des bois, disséminée 14 par les oiseanx.

On l'appelle dans le pays Embrunche, Lambrunche
ou Lambruche, du latin Labruscz (vigne sauvage). Les
grappes sont d'habitude petites, les raisins aigres et peu
charnus; ils varient considérablement de forme et de
couleur et reproduisent en certains points les caracteres
particuliers a la variété dont ils paraissent étre un semis
accidentel.

La culture de la Vigne a de tout temps attiré 'attention
de I'homme. Dans presque chaque chapitre de 1'Ecriture
sainte, depuis le déluge jusqu'an crucifiment du Sauveur,
il eat fait mention de la Vigne.



— 9 _

Dans la livre de la Gendse, on nous apprend que Noé,
lorsqu’il se maria, planta un vignoble. Dans celui des
Nombres (Ancien Testament), nous lisvns que les hommes
envoyes par Moise pour reconnaitre la contrée dans le pays
de Chanaan, retournérent avec une grappe de raisins
qu'ils portalent 4 deux, suspendue 4 un bitom, sur leurs
dpanles. Salomon possédait un vignoble qu'il donnait en
location pour un milller de pidces d'argent. Dans les
psaumes de David, on parle dans un sens symbolique de la
fertilité reconnue de la Vigne. « Dans ta maison, ta femme
sera aussi fertile que la vigne de tes murs. ».... « Tu as
rapporté une vigne d'Egypte et tu I'as plantée & la place
de la bruybre que tu as défrichéde. »

On fait également mention de la colture de la Vigne et
da la fabrication du vin en Egypte, dans les écrits trouvés
dans les anciennes tombes et qui datent de 5 4 G000 ans.
La fait que la Vigne réussit le mieux l4 ol ses racines
trouvent amplement de I"humidité, a dté constatd dans les
temps les plus reculds; c'est ainsi que nous lisons dans
Ezéchiel (XIX., 10) : « Ta mére est comme une vigne
plantde au bord de I'eau; elle fut fertile et chargde de
nombrenses ramifications en raison des conditions fave-
rables gqu'elle y trouvait. »

Les paiens également estimaient trés haut la Vigne,
principalement pour le vin qu'elle produisait, Bacchus
fut élavé au rang de dieu pour avoir appris aux hommes
l'usage du vin. On le représente souvent scus I'aspect
d'un vieillard couronné de pampres, afin de nous rappeler,
prétendent certains écrivains, « que le vin pris immodé-
rément nous rend enfants comme des vieillards. »

Les anciens Romains employaient le vin dans les sacri-
fices offerts & leurs dievx, Platon a dit que jamais chose



Pig. 1. ~ La Vigne ssuvage { Vitis vindfeva L.), Grandour satarelle.
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meilleure ni plos estimable ne fut donneée a I'homme par
Dieu.

On trouve dans plusieurs cuvrages anciens des récits
fantastiques du développement auguel atteignaient des
grappes de raisins dans les contrées orientales. Pline
parle de vignes réputdes comme ayant la dimension de
vrais arbres et il en mentionne une qui de son temps
comptait six cents ans.

Théophraste cite le cas d'une Vigne si grande qu'on
put tailler dans ses ceps une statue de Jupiter et en former
les colonnes du temple de Junon, Strabon dit que les troncs
des vignes de la Margiane(l) et des pays environnants
dtaient si gros qu'il fallait deux hommes pour les entourer
de lenrs bras et il parle aussi de grappes ayant un métre
da longueur.

Dans la maison du duc de Montmorency & Ecoan, il y a
una large table, qui, dit-on, est faite de bois de vigne. Les
portes da la cathédrale de Ravenne sont faites également
de planches an bois de vigne.

On a trouvé sur les cites de Barbarie des vignes tres
élevées et surtout trés vieilles. Les raisins d"Orient sont dé-
crits comme étant trés gros et trés merveilleux. A Damas,
on mentionne des grappes pesant pour le moins 12 kilo-
grammes et a4 Sidonijah, pres de Damas, on a vu des
grains de raising gros comme des ceufs de pigeon. Dans
las iles de I'Archipel, on a rencontre des grappes pesant de
5 a 20 kilogrammes, tandis qu'en Perse, on en a trouvdes
dont les raisins étaient si gros qu'un seul pouvait i peine
entrer dans la bouche. On ne peut pas contester la véra-
cite da toutes ces allégations, quelque incroyables qu’elles

{1) Région de I'ancien crmpire des Perses.
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paraissent, car on pourrait frouver une preuve de l'exac-
titude de ces faits dans l'accord des auteurs qui les ont
avancés. Ces écrivains, qui appartiennent 4 des contrées
et & des époques différentes, n’ont d'ailleurs pas été con-
tredits. Il est aussi & remarquer que, de nos jours, le
volume et le poids de ces fantastiques grappes ont pu étre
approximaiivement obtenus par dhabiles cultivateurs.
Il parait que les raisins en Syrie ont eu de touf temps un
développement extraordinaire, mais la culturs y a tonjours
eété négligéa. Cecl est dil 4 I'influence de la religion maho-
métane, qui défend I'usage du vin, quoigu’elle permetie
de manger le raisin.

C'est anx Romains que nous devons l'introdaction du
raizsin. On raconte qu'en I'an 85 de I'ére chrétienne, la
plantation des vignobles avait pris une si grande exten-
sion que l'agriculture en fut négligée et Domitien proclama
un édit défendant non-seulement la plantation de nonveaunx
vignobles, mais ordonnant de conper la moitié de cenx qui
axistalent. Les Romains attachaient leurs vignes 4 des
arbres, tels que le peuplier et l'orme, ce qui faisait dire
que ces arbres étaient mariés 4 la Vigne.

Pline constate que les vignes en [talie atteignaient la
cime des plus hauts arbres. Aussi les vendangeurs met-
taient-ils comme condition dans leurs engagements que
s'ils tombaient et se tuaient, leurs maitres avaient charge
de les faire enterrer.

On ne connait au juste 'époque & laquelle la Vigne fut
introduite en Angleterre. Quelques écrivains croient que
ce fut sous le régne de l'smperenr Auguste, vers I'an 10
de notre &re, car c'est alors que lés Romains étaient en
posseasion de la plus grande partie de cette contrée ol ils
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apportérent, avec leur civilisation, leluxe auquel ils étaient
sceontumés en Italie. D'antres pensent qu'slle ne fot impor-
tda que plus tard, vers I'an 280, pendant le régne de Probus.
Il est toutefois cortain qua des vignobles existaient dans ce
pays dés la premibre époque de notre histoire, On mentionne
Ia Vigne dans le livre de Doomsday, et Bede en parla
dgalement dans son livee en 731. L'ile d'Ely fut nommée
¢ I'ile des Vignes » par lea Normands ; I'dvéque d'Ely, peun
de temps apris la conguéte, recut, comme dime, du vin
produit par les vignes de son dioctse. Sous le régne de
Henri ITI on parle dgalement de la Vigne. Malmesbury dit
que le comté de Gloncester était reconnu comme frés
riche en vignobles; il en reste quelques traces dans le
Tortworth. Le comte de Salisbury planta 4 Hatfield, un
vignoble dont on reconnait aussi l'existence a4 1"époque
olt Charles I= y fut conduit prisonnier. De nombreux actes
constatent que des vignobles ont été établis en maints
endroits dans la Surrey; il ¥ en a un surtout, fort remar-
quable, dont il existe encore une partie 4 Bury S Edmunda.
Tous les monastéres avaient des vignobles, mais la sup-
pression des ordres religieux, I'introduction des vins
étrangers 4 bon marchéd, firent bientft abandonner la
culture des vignes.

Vears 'an 1580, le raisin semble Stredevenu rare ; on lit
que Grindell, évéque de Londres, envoyait annuellement
4 la reine Elisabeth un cadean de raisins provenant de
Fulham. Les raisins avaient alors une grande valeur et
la reine les aimait beancoup. Ceux-ci devalent avoir dté
cultivds en plein air, car les serres étaient peu ou point
employdes en Angleterre, méme an commencement du
dernier siécle.
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Speechly — un éerivain horticole — parle d'une Vigne
croissant en plein air a Northallerton, dans le Yorkshire,
en 1789, et qui couvrait un espace de 132 mbtres carrés.
On supposait qu'alle était Agée de 150 ans. Au surplus, ds
le commencement du siécle dernier, la culture du raisin
parait reprendre faveur. Plusieurs pieds de vigne trés
célébres, plantés alors, sont encore en vie actusllement;
on peut citer par exemple celui du Black Hamburgh
4 Valentine, Ilford, Essex. Cette Vigne doit avoir été
plantée en 1758, d’aprbs Gilpin : Forest Scemery (scénes
forestiéres).

C'est la plus ancienne Vigne de I'Angleterre, et alle
ast parente de la non moins célébre Vigne de Hampton-
court, qui fut plantée en 1789 ot qui convrs maintenant an
espace de 220 métres earrés.

Parmi les vignes modernes, les plus remarquables
sont celles de Cumberland Lodge, Windsor, qui produit
annuellement 100 kilogrammes de raisins, la grande
vigne de Hampton-court et celle de Sillwood Park, Sun-
ninghill.

La culture de la Vigne en plein air ne se fait presque
plus en Angletsrre, I'emploi d'abris ¢t de serres donnant
des résultats infiniment plus satisfaisants.

A Castle Coch, Cardiff, le marquis de Bute a établi
récemment un vignoble sur une grande échelle, mais 1"essai
ne parait pas avoir donné de trés bons résultats. Il est
incontestable toutefois que, dans les saisons favorables et
dans les parties les plus chandes de I"Angleterre, on pour-
rait obtenir du raisin passablement bon contre des murs
en plein air exposés an sud. Il est ficheux que l'on ne
tire pas plus souvent parti de cetta possibilite.

En ce qui concerne le nombre de variétds qui existaient
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dans I'ancien temps, on ne trouve que des renseignements
asser VAgues.

Pline dit bien qu'4 son époque on possédait une multi-
tude de sortes de raisins, dont les uns avaient la peaun
épaisse et d'autres la peau fine.

Actuellement en Europe, le nombre de varidtés est incal-
culable. Dans un seul catalogue de 1881, celui de M. André
Leray, 4 Angers, on énumére 417 noms. Chaque pays,
voire méme chaque distriet, a des variétés locales ou plus
particulidrement propres au climat ; ¢’est aingi qu'il y a des
variétés de raising hongrois et italiens, qui nous sont
encore peu connues et de méme des raisins francais et
espagnols, pour ne pas parler des raisine américains,
qui appartiennent & une auire espbce.

On cuoltive également et en abondance du raisin dans
plusisurs partias de 1'Australie, dans les colonies du sud
e "Afrique of dans beaucoup d'autres pays.

En Angleterre, lo raisin est exelosivement cultivé pour
sarvir de dessert et le nombre de variétés est comparative-
ment limitd. Autrafols, toutes les variétds étalent d'origine
dtrangbre, mais dans les dernibéres anndes, on a obtenu
plusienrs samis anglais.

Miller, an 17688, déerit 18 sortes; Speechly, en 1791,
cite B0 variétés ; Forayth, en 1810, 53 variétés ; Thomp-
son dans le « Catalogue des arbres froitiers de la Socidts
d"horticulture de Londres » en 1831, présents une liste de
182 noms et finalement Hogg, dans son « Fruit Manuoal »
publid en 1875, décrit trés soigneusement 143 varidtés ;
catte liste est la plus compléte qui ait jamais été publide.

A Thomas Rivers revient l'honneur d'avoir introduit
plusieurs nouvelles varidiés de raisins, et I'on peut dire de
méme de la Socidté Royale d'Horticulture de Londres qui,
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dans ses jardins 4 Chiswick, a rassemblé plusieurs cen-
taines de variétés pour servir i des études comparatives.

Dans apcun pays do monde, la production du raisin
n'est entourde de plus de soins et nulle part la culture n'sn
est portde & un plus haot degré de perfectionnement
que dans la Grande-Bretagne. Des grappes de la meillears
qualité figurent sur les tables dans toutes les familles et
du raisin frais peut &tre obtenu en toute saison da l'année,
printemps, été, automne ou hiver. Cest surtout durant les
vingt-cing derniéres annédes que la culture de la Vigne a
pris une extension extraordinaire, au point de constituer

anjourd’hui une branche trés importante d'entreprise
commarciale,



CHAPITRE II.

La propagation ou reproduction artificielle de
la Vigne.

La vigne est une plante qui se reproduit trés facilement;
ses racines se développent nombreuses sur toutes les par-
ties de la tige, 4 la condition que celle-ci soit placée dans
des conditions favorables. Les racines naturelles d'une
vigne deviennent-elles malades, vous verrez immédiate-
ment, si elle se trouve placée dans une atmosphére humida,
le trone se couvrir de racines qui pendent comme une
longue barbe. Ces racines sont appelées généralement
racines aériennes on adventives; si on le leur permettait,
elles se fixeraient dans le sol et deviendraient des racines
ordinaires.

La nature nous indique ainsi le procédd pour reproduire
artificiellement la vigne, en nous faisant voir les racines
se développant aisément sor le bois aclité; par contre, si
grice aux dispositions les plus favorables, on a réussi
parfois & faire enraciner des bontures herbacées, il a fallu
pour cela user de beancoup d’habileté et de soins; encore
ne parvient-on, dans cecas, 4 obtenir que quelques plantes
en nombra limite.

Il y a plusieurs modes de reproduction an moyen de
bois aoité ; tels sont le marcottage, le bouturage ordinaire



par ramean ou crossette, la bouturage d'yeux et enfin le
greflage. _

1. Marcottage. — Ceci est le procédé le plus primitif
et peut &tre dénommé le plus naturel. C'est un mode
facila de reproduction qui est employé par ceux quin'ont a
leur dizposition que des moyens restreints. Il suffit de
prendre un sarment de bois complétement aofitd, de le
placer de facon 4 ce que la partie ou les racines doivent
se former, puisse ftre fixde dans la terre et de 1"y maintenir
fortement. Il n'est pas nécessaire d'entailler la tige ou le
sarment dans 'un on l'autre sens, pourvo que le sol soit
tenu humide, les racines sortiront tontes seulss. Quand
les racines se sont formées, la partie marcottée peut &tre
séparée entidtrement ou partiellement de la plante-mére.
Les sarments de vigne peuvent étre marcottés soit en pots,
soit dans les plates-bandes, comme on le désire. Des pots
remplis de terre peuvent également &tre suspendus an
treillis pour faciliter l'enracinement des marcottes. Une
pratique trés usitée consiste 4 faire passer le sarment par
le fond d’un pot rempli de terre. Les racines étant formées,
on procedes an sevrage. On obtient rapidement de fortes
vignes par ce procédé. On peut encore entourer le trone de
mousse humide ou d'une matidre analogue et des racines
se formeront sur la partie ainsi enveloppée ; de cefte fagon
encore on obtient de bonnes plantes.

2. Bouturage par ramesy ow crosselle. — Ce terme est
appliqué aux pousses de vigne ayant plusieurs boutons ou
yeux, comme le montre la figure 2. Ce mode de repro-
duction est généralement adopté dans les vignobles des
contrées on la vigne est trés cultivée, ot la consommation
de plants a lien par mille et mille, mais on en fait pea de
cas en Angleterre; on utilise cependant le bouturage par
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rameanx pour la propagation des grossillers a
grappes et & maquereau.

Les boutures sont choisies longues de 8 4
10 eentimétres; on y laisse un petit bout
de bois de deux ans qu'on nomme : « talon ».
Les Francais appellent de tellea boutures :
« boutures par crossette ». Les vignerons ne
prétent pas grande attention 4 la longueur du
vieux bois et méme parfois n'en laissent guére,
ce quisemble prouver, par conséquent, que cela
ne présente pas beaucoup d'utilité, Les yeux
inférieurs doivent &tre enlevés; on ne doit en
laisser que deux ou trois au sommet de la eros-
sette. Dans les vignobles, ces boutures sont
conflées directement au sol au fond de petites
tranchées et traitées comme plantes faites.

3. Bouiurage par yews. — Sous cette déno-
mination, on comprend le bouturage an moyen
de simples yeux ou bourgeons coupés sur le
bois miir qui a poussé la saison précédente.
C'est le procédé universellement adopté en
Angleterre, et il est bien le meilleur.

De pluos, il convient particulidrement a4 la
culture sous verre; il est ainsi de la plus
grande utilité dans ce cas, n'étant pas appro-
prié 4 la propagation en plein air.

Le figure 3 montre I'eil prét 4 la plantation.
Il ne faut ni art, ni habileté dans la préparation
de ce genre de bouture. La ragle est de toujours
| choisir I'eil le plus parfait du bois le misux

B acite et provenant surtout de vignes dont la
Pt poaiass MAturité s'est faite de bonne heure; ces yeux
mirer 4" se développent beaucoup plus vite que ceux de
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bois milri plus tard. Il faut prendre de préférence le bois
endurci et parfaitement aoiité avec des yeux fermes et
durs, surtout s'il en fant en grande quantité, plutit que
du bois gros et mou avec des yeux triés apparents. Ils
est bon d'étre trés soigneux dans le choix des yeux, de
facon & pouvoir compter sur chacun de ceux-ci, platit
que d'en bouturer un grand nombre et devoir ensuite jeter
la moitié des plantes qui en proviennent.

Ayant choisi le sarment, il faut procéder pour la coupe
comme le montre la figure 3, en laissant &4 la bouture &
peu prés 001 a 002 de longueur, de maniére a avoir
(=005 env. de bois de chaque cété de I'eil. Certains prati-
ciens préférent couper la bols tout droit, transversalement,
tandis que d'autres le coupent un peu obli-
quement ; nous préférons cette derniére facon,
mais ¢’est de peu d'importance. Quelques-uns
considérent qu'il est trés important d'enlever
une partie du bois du cité oppose a 1'mil,
mais nous n'avons trouvé aucun avaniage en
faisant de la sorte. Le bourrelet se produit en
dessous du bouton et genéralement d'abord & po 3" pogiare
la partie supérieure, du méme coté que la bou-  **
ture; il est trés rare qu'il se forme directement du ebté
opposé i l'mil, excepté lorsque la taille est faite trés
pres et jamais au dela ni an-dessus de I'ceil. Le fait est que
les racines naissent indépendamment de I'wil, de toute
partie de tige ayant un @il ou bouton an-dessus, mais plus
aisément pres de I"endroit ou la coupe a en lieu.

Tout ce qul est an-dessus do bouton est inerte et meurt
rapidement. Alinsi il 0’y a aunenn avantage 4 laisser du bois
au deld du bounton.

Le bouturage se fait pendant tout le mois de janvier et




de février. Plus tdt I'opération sera faite, plus tit natu-
rellement les jeunes vignes seront formées.

Certains praticiens préférent couper les yeux en décem=
bre et les stratifier en terre, dans des pots, que 1'on place
dans un endroit frais, jusqu'en février, avant de les
soumetire & la chaleur ; d"autres les coupent et les placent
directement & une température chaude et c’est 4 coup silr
le meilleur systbme. Le commencement de février est, en
moyenne, le moment le plus avantageax poar opérer.
Quelques jours plus tit ou plus tard ne font rien a la
chose, tout dépend des soins donnés dans la suite aux
boutures.

Il y a plusieurs fagons de planter- les yeux. On peut en
mettre plusienrs dans des terrines contenant de la terre
préparée convenablement, pour transplanter les boutures
aussitit qu'elles ont formé des racines et commencent &
croftre. On peut encore les mettre séparément dans de
petits pots de 008, dont on aura garni le fond de charbon
ou de tessons et que l'on aura rempli ensuite avec un
compost formé de la maniére suivante : moitié terre
argileuse ef moitié terre de bruybre pas trop avancée,
avec une bonne poignée de sable. Le pot rempli et la
terre pas trop fortement tassée, on fait dane celle-ci un
trou assez large pour contenir une noix et on le rem-
plit de sable fin ; on y place ensuite 1'eil, en l'enfongant
jusqu'a ce que son sommet soit au nivean de la surface
du sol. Les pots contenant les yeux doivent alors étre
placés sur une couche ayant une chaleur de fond de 27+ C.
ot une temperaturs superficielle de 18 ou 21+ C. Une autre
bonne méthode, la o il s’agit de produire un grand nombre
de boutures, et ou on & les moyens de la pratiquer, con-
siste 4 preparer une couche partielle qu'on recouvre de
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compost comme ci-dessus et d'y placer directement les
yeux, pour les replanter en pots au moment favorable.
Cela procure une économie de place dans la bidche & mul-
tiplication, laquelle au printemps est toujours remplie.

On forme une couche excellente avecdes déchets de fibres

Pig. & — Bouture par adl, commengant A so &évelopper.

denoixdecoco, placés an dessus d'un réservoir d’eau chande.
Les yeux eux-médmes prennent racine plus facilement dans
cettematiére, quand elle est mélangée avec un peude sable.
Mais les racines formées ne sont pas suffisamment fibreu~
ses, aussi les boutures se transplantent elles difficilement.
La terre, aprds qu'on y a mis les yeux, doit étre quelque



peu arroseée et maintenue humide, mais elle ne peut cepen-
dant pas dtre trempée.

Aprés que le bourrelet s'est formé, les bourgeons com-
mencent i s développer et & former des fauilles; ceci est
la période critique et délicate, car toutes les parties sont
tendres et facilement endommagées. 11 est nécessaire, i ce
moment, de bien surveiller I'arrosage et la température.
Une fois, cependant, que I'extrémité des bourgeons est en
voie de croissance et que les racines formeées, comme
dans la figure 4, atteignent les bords des petits pots, les

“boutures sont saunvées. Ceci doit arriver, toutes les cir-
constances ayant été favorables, an bout d'une quinzaine
de jours.

Dés que la premibre feuille s’est complétement dévelop-
pée, et que les jeunes plantes ont 4 peu prés (=05 de
hauteur, on doit les rempoter dans des pots de 0=12 et &
partir de ce moment, elles doivent s"accroitre rapidement.
(Voir Culture en pots, chap. XV.) .

Dans les iles de Jersey et de Guernesey, un systame de
reproduction trés simple est adopté par tous les viticul-
teurs. Les boutures d’yenx sont plantées en pleine terre
dans des couches, ol on les laisse croitre pendant trois ans.
Alors on les considére a point pour étre plantées dans leur
situation définitive. M. Bashford, le principal viticulteur
de Jersey, adopte le systdme suivant : En mars, on remplit
quelques pots jusqu'a 007 du bord avec de la bonne terre
forte. On y dispose les yeux en les espacant les uns des
autres & 02025 de distance et on les couvre légbrement
de terre tamisée. On les place ensuite dans un endroit
abrité et on les arrose de temps en temps selon les
besoins. En septembre, les boutures ont déja de bonnes
racines et ont acquis une hauteur de 030 i 0=60. Au
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printemps soivant, on les déplante en débarrassant leurs
racines de la vieille terre, ensuite on les transplants dans
un sol léger et chand ol on les laisse pousser jusqu'en
octobre. On les taille alors sur quatre yeux et on les
laisse jusqu'ao printemps suivant; c’est la moment ol on
les reléve soigneusement pour les transplanter & leor
place définitive.

4. Greflage par oculation ow dewssonnage. — La greffe
de la vigne par yeux différe quelque peu de l'opération que
I'on comprend ordivairement sous le nom d'écussonnage
ou oculation, lorsqu'on I'applique par exemple an rosier,
ete. Dans le cas du rosier, 1'mil attaché a
'écorce est seul conservé, tout le jeune bois
ayant été enlevé ; tandis que chez la vigne, le
bois est laissé comme sur un greffon ordinaire,
de telle sorte gue l'opération pourrait étre
mienx dénommeée « greffage par yeux ». La .
figure n* 5 nous montre on greffon d'on il
ou écusson prét & étre fixd an sujet.

La fagon d'opérer est toute simple; il suffit
de faire sur le sujet une entaille équivalente 4
celle du greffon prépard, de sorte que 1'écorce
intérieure du sujet et celle du greffon viennent et~ e
4 dtre mises en contact 'une avec l'antre. smdsvigee

On ne pratique pas souvent 'écussonnage de la vigne
de la fagon que nous venons de décrire; parfois ce procédé
est cependant avantageux, parce que les troncs dénudés de
la vigne peuvent ainsi &tre facilement regarnis, les yeux se
laissant greffer sur n'importe quelle partie des sarments.
Nous avons recours 4 cette méthode quand, par aceident,
une pousse a été cassée pendant l'opération du palissage;
o'est précisément au moment oi les vignes sont en fleurs
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ot ol I'on attache les jeunes pousses, que I'opération peut
se faire la plus avantageusement; mais nous reviendrons
plus loin sur cet chjet,

Il ¥ a ancore une autre méthode d’oculer ou d'dcussonner
la vigna, que l'on emploie assez fréquemment, c'est de
prendre du bois herbacd ou 4 demi aodtd, et bien entendn
lorsque la séve est assez abondanta pour que l'écorce se
détache et que le cambiom se solt constitué; 1'wil alors
reste dormant jusqu’an printemps suivant.

Le greffon est pris sur une pousse en pleine croissance
ou qui commence & s'aolter. Il est coupé de la fagon ordi-
naire et reste muni de sa feuille; on y laisse le bols, qui est
insdré sur le sarment de la méme manibre que la greffe
montrée par la figure 5. Plus la plante sur laguelle on
opére la greffe, est jeune, mieux cetie opération rénssit.
Sur de vleux trones, on la pratlque moins avantageuse-
ment. C'est un trés bon systdme pour reconnaitre rapide-
ment les meérites des nouvelles variétés, parce qu'on peut
greffer ainsi un grand nombre d'yeux sur unme vigne
déja bien établie.

5. La greffe par approche, dénomination frangaise, est
une maniére d'unir deux plantes en voie de croissance ; elle
est tréa usitde dans la oulture des vignes. C'est un procédd
simple et sir ot il y a plusieurs fagons de Paxéeuter.

Une pousss d’'une plante fixée en pleine terre peut étre
disposée de facon 4 dtre greffde sur une vigne en pot et l'on
obtient une nouvelle plante de la varidtd qui est en pleine
tarre, ou bien une plants en pot peut dtre placde de manidre
que s& pousss terminale soit graffde sur une plante en pleine
terre : ¢'est ce dernier procédé que l'on pratique le plus.
Certains cultivateurs font cette opération pendant que les
plantes sont en repos, mais ce n'est pas le meilleur
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moment. D'autres opbrent quand les premidres fonilles se
forment et que le premier élan de la sbve est passé; c'est
alors en effet que 'on peut greffer par approche avec le
plus de chances de sucebs,

L'opération en elle-méme est sujette anx mémes rigles
que la greffe ordinaire par rameanx et sera expliqude sous
¢e titre; la seole différence, c’est que le scion n'est pas
séparé du pled-mére aussi longtemps que la soudure ne
g'est pas formée.

Il ¥ a encore une autre facon de procéder qui est
fréquemment employée aussi par les viticnlteurs; elle con-
sigte 4 rapprocher ef a unir les pousses herbacédas du sujet
et da greffon. La soudure dans ce cas se fait trés rapidement
et solidement et la greffe peut &tre sevrée dans I'espaee
d'une semaine. La difficulté, c'est que le sarment et le
greffon, dans ce procédé, doivent nécessairement étre de
- grosseur i peu prés égale; aussi lorsqu'on désire greffer
une jeune pousse sur un fort trome, il faut se servir de
l'intermédiaire d'une pousse latérale. Quelques viticulteurs
préconisent tellement ce systéme qu'au lien de recourir
directement 4 la greffe simple, ils commencent par faire
développer 1'mil, laissent croitre le jeune sarment jusquo’d
une certaine force, puis le greffent pag approche. Cest de
toute fagon une méthode siire et certaine.

La greffe par approche Rerbacde consiste donc simple-
ment & rapprocher deux jeunss sarments en vola de
croigsance, de les unir et de les lier ensemble, comme dans
la grefle ordinaire. Aussitdt que le scion s'est soudd, on le
sbvre én partie d'abord, et une semaine plus tard com=
pletement. Entretemps on pince ef on iaille en vert les

diverses pousses du sujet, afin de favoriser le développe-
ment de la greffe.
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8. Greffage ordinaire. — La greffe de la vigne a toujours
été considérée comme étant une opération quelque pen dif-
ficile et elle I'est réellement. Dans le scion comme dans le
sujet, une partie du tissu fibreux a cesseé de croitre, tandis
que I'autre est en état de végétation, ou est tout an moins
capable de pousser. L'objet de cette opération est de
produire un contact suffisant entre les parties croissantes
idun scion &t celles do sujet. La difficulté n'est pas dans
l'opération elle-méme : elle consiste a obienir les deux
parties dans les conditions nécessaires pour favoriser leur
adhérence.

La vigne est une plante dans laquelle, au commencement
de la végeétation, il ¥ a une grande guantité de sucs séveux
qui montent des racines, au point que si I'on taille dans
le trone 4 cette époque, il se produit un fort épanchement
de fluide, ce que les jardiniers appellent une « saignée »,
quoiquil n'y ait aucune analogie entre cet écoulement
aqueux et le flux de sang chez les animaunx, Si on fait la
taille en hiver, avant que la séve ne soit en mouvement,
cet écoulement n'a pas lieu; il en est de méme si on la
fait plus tard, loraque les vignes ont formé leurs feuilles,
Certains viticulteurs recommandent la greffa avant quoe
la séve monte, e'est-d-dire pendant que les plantes sont
en repos; mais ce moment n'est pas le plus avantageux.
Voici la raison : le scion pour entretenir sa vitalité
et sa croissance, a besoin d'une certaine humidité qui
manque dans le tissu de la plante. Les tissus doivent &tre
plus ou moins gorgés d’humidité pour le greffage ou le
bouturage, et comme il n’en est pas ainsi pendant le repos
hivernal, il en résulte que la soudure ne pourra se former.
On ne pent non plus greffer la vigne comme on greffe un
arbre freitier, un pommier par exemple, aun moment on
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la séve commence 3 monter. Ce serait fatal pour elle, non
- seulement i cause de I'écoulement séveux du sujet, ce qui
pourrait en provoquer la mort, mais eocore 4 cause de la
grande guantité de sbve extravaseée qui confinuerait i
s'épancher pendant plusieurs jours et empécherait ainsi
toute adhérence entre les parties. L'instant le plus favo-
rable pour la greffa est donc aprés le premier moovement
de la séve, lorsque les cellulas qui constituent les tissus
sont en plein développement. C'est aussi ['époque &
laquelle les premiéres fewilles sont formées et on les
vignes entrent en floraison ; mais cela depend beaucoup
de la vigueur de la plante. Lorsque la plante est trés
vigourease, l'écoulement de la séve durera plus long-
temps que lorsqu'elle est faible.

On obtient une indication trés précise sur le meilleur
moment d'opérer, de la maniére suivante. Piguez dans
I"écorce avec la pointe d'un canif; si une légére humidité
se fait voir, la plante est bonne 4 greffer; s'il o'y en a pas,
c'est qu'il est déja trop tard pour le faire, mais &'il arrivait
gqu'il ¥ eut un grand écoulement, se continuant pendant
plusieurs jours, n'essayer pas de greffer ni de tailler
avant que cet écoulement n'ait diminué. Cette légére
incigion, par sa petitesse, ne peut noire 4 la plante, mais
il en serait autrement si l'entaille devait étre plus grande
comme 'exige la greffe, car la quantité de séve dpanchée
empécherait la fusion de se faire.

Le sujet se trouvant dans les conditions voulues, il est
nécessaire d'avoir les greffons préts au méme moment.
Avolir le sujet et le scion dans de bonnes conditions est une
chose essentielle. La moindre inattention 4 cet dgard est la
cause de déceptions multiples chez les jardiniers inexpéri-
mentés. Pour les vignes que I'on taille en hiver, on devrait



préparer los greflons A4 cette époque et mettre ceux-ci
en jauge, en attendant, derridre un mur sitaé au nord ou
4 tel autre endroit, od ils soient abrités du soleil. Dans
une pareille situation, I'cbil se conserve frais jusque dans
le milieu de I'été ot peut étre employé au moment oi on le
désire. On doit les examiner un jour ou deux avant de ¢'en
servir; vers la fin du printemps, si les yeux commencent
& se mouvoir, ils se trouvent dans de bonnes conditions.
S'ils n'ont pas encore commencé & se gonfler, placez-les
i la chalour, dans une serre ou sous chissis de fagon 4 les
excitor un peu et de sorte que si vous les taillez, lo scion
apparaisse un peu humide & 'endroit de la partie coupde.

La plante et lo scion se trouvant en bon état, on peut
faire la greffe comme le montre la fig. 6. On entaille
Ia plante-mére ou sujet au point voulu, en choisissant
une place propre 4 y adapter-le greffon, ce qui n'est pas
toujours facile sur de vieux ceps.

N'importe sur quelle partie de la plante.on veut fixer le
sclon, il est nécessaire d'y laisser en végétation un bour-
geon muni de quelques feuilles, au-dessus du point de la
groffe, afin d'enlever par la transpiration de ces feuilles
la surabondance de sdve et en méme temps peut-étre pour
attirer ot élaborer la nourriture ndoessaire au scion
jusqu'd oo que la soudure se soit produite.

Il ost & remarquer que les vignes ont leurs yeux trés
écartés les uns des autres, ce 4 quoi on ne fait générale-
ment pas assez attention lorsqu'on choisit les greffons.
Dans une vigne taillée, {l n'y a plus de vie dans la partie
du sarment laissée au dessus do I'mil; si donc on fait
une greffe n'ayant pas d'yeux au-dessus du point de
soudure, cetts greffe ne pourra se développer i caunse du
manque d'slimentation.
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Le greffage peut se faire de différentes autres manibres,

Fig. 6. = Graffage do la vigne i l'snglaise.

dont il n'est pas nécessaire de faire mention ici. Le procédé
le plus simple et le meilleur est celui représenté par la
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figure 6. C'est la greffe ordinaire 4 I"anglaise. Le tronc de
la vigne peut avoir n'importe quells grosseur, pourvo
qu'il y ait une partie mise 2 nu pouvant correspondre an
greffon et que I'écorce intérieurs de celui-ci s’adapte 4
I"écorce intérieure du sujet, de sorte que les zones généra-
trices du scion soient en contact avee les parties corres-
pondantes du sujet.

La seion flxéd, on doit la lier fortement avee des nattes et
le recouvrir de mastic ou de cire a grefler. Le mastic
« L'homme Lefort » est le meilleur ingrédient que nous
ayons jamais employd, surtout parce qu'il ne demande
aveune préparation préalable. L'argile et la mousse dont
eertains jardiniers uwsent volontiers, ne sont pas bons, parce
que, étant donnée I'humidité dela serre, le greffon, au lien
de sa sonder, émet des racines dans 'argile et n'adhére pas
an sujet. Au bout de 10 4 12 jours, si la greffe a réussi, on
verra 'eeil commencer & se développer. Les pousses laizsées
sur la plante en dessous de la greffe, doivent &tre enlavées.
Au bout d'un mois, on peut débarrasser la greffe de la
natte et de la cire et la considérer comme réussie.

Des vignes greffees de cette sorte sur de forts sujets
peuvent grandir de 7 a 10 métres la 1= saison et produire
les plus forts sarments. Des vignes de toute grandeur,
de tout dge, mais en bonne sants, peuvent étre traitées de
cette fagon. C'est un excellent moyen de remouveler, an
moyen d'une nouvelle varidté, une serre déja bien dtablie,
mais plantée d'une variété ancienne ou inférieure.

Un autre mode de greffer, tout apssi bon, est celul
gu'on appelle : « la greffe en bouteille ». Choisissez
pour scion une forte pousse latérale, bien aciitée, avec
de groa yeux rapprochés, Sur ce greffon, prenez vers le
milien wne partie, longue de O=12 environ, pour y faire
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I'entaille qui doit s"appliquer sur celle du sujet, laissant
(=10 de bois au-dessous, pour 'insérer dans une bouteille,
et 0=07 ou O=08 aun-dessus avec I'wil pour se développer
et former la future jeune vigne. Faites également au
sujet une entaille pareille, adaptez les deux parties mises
dnu et maintenez avec des ligatures. La coupe doit se
falre rapidement, proprement et avec déeision; on ne doit
pas se contenter d'enlever l'décorce, il fant entamer assez
profondément le bois. Aprés avoir lié solidement, il ne
faut employer ni onguent, ni mastic. Attachez la bou-
teille, avec le bout du greffon a l'interieur, et tenez-la
remplie d'ean de pluie, 4 laguelle vous ajoutez un peun de
charbon de bois, afin quelle ne se gite pas. Lorsque les
greffes ont poussé 2 m. de long, mais pas avant, vous
pouvez enlever les bouteilles et les liens et 1'opération est
achevée. Elle se fait 4 la méme époque que les autres
greffes, aprés que les vignes ont commencé 4 pousser.
Lorsque la greffe est faite soigneusement, il ¥ a pen de non
réussites, et lorsque les sujets sont vigoureux, on obtient
la méme saizon des sarments de 6 4 7 m. de long, pendant
que les anciennes vignes donnent du fruit en quantité en
méme temps.



CHAPITRE III.

Reproduction des vignea par semis. — Fécon-
dation croisée,

On multiplie les vignes par boutures avee une si
grande facilité quon n'emploie que rarement le semis,
exceptd pour obtenir de nouvelles variétés. Les variétés
de raisine se reproduvisent d'ordinaire identiquement par
somie, c'est-a-dire, que si I'on séme du raisin d'one seuls
sorte, la méme sorte sera récoltée. Elles varient unigue-
ment dans certaines limites lorsqu’elles sont fécondeées
artificiellement au moyen do pollen d'une autre variéte.
Une vigne issne de graines peuf, par hasard, étre plus
vigoureuse et pendant un certain temps donner de plus
gros fruits, de sorte qu'on la considére alors comme
constitnant une nouvelle variélé; beaucoup de vignes ont
été ainsi lancdes comme varietes distinetes, que par la suite
0N & Teconnues comme appartenant & d'anciennes variétds.

Si I'on ne prend de grands soins pour féconder les fleurs
par croisement, on a mille chanees contre une de ne pas
obtenir quelque chose de neuf.

La flaur de la vigne est formée de telle maniére que la
pollinisation ou, comme on dit en pratigue, la fécondation
ast, en géndral, trés facile et se fait rapidement, lorsque
le pollen et le stigmate sont dans de bonnes conditions,

Il y 2 en outre toujours abondance de pollen, et dans
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lea circonstances favorables, il y a peu de variétés gui
n'alent des fleurs formées d'une fagon normale. (Vest
dans la facilité avec laguelle s'opére 'autofécondation ou
la fécondation par le pollen propre que se trouve la diffi-
culié du croisement.

La figure Ta représente une section longitudinale de la
fleur de la vigne, monirant le pisiil et les étamines, tels
gqu'ils sont placds avant I'éclosion. On remarque que le

Fig. 7d.

Fip. Ta. Fig. T !

Fig. 7. — La fleur de I vigns,

tout se tromve recouvert d'une enveloppe on capuchon,

comme on l'appelle, formé par les pétales réunis. La

figurs 76 représente la fleur 4 une époque plus avancée,

o'est-d-dire, quand elle montre les premiers signes de
1'éclosion.

Tne tells flanr axposée aux rayons du soleil, en moins
d'une haure, serait complétement ouverte, elle aurait
brisé son enveloppe et elle apparaitrait comme dans la
figure 7¢, les transformations s'opérant rapidement. La
féoondation se fait au moment oi lee différents segments
da I'enveloppe s'enroulent les une apréslesautres, jusqu’a
ce qu'ils solent au nivean des étamines et du pistil. Par
un mouvement rapide, ils sont alors rejetés, le pollen est
projeté sur le pietil et la fdcondation s'eet affectuée.
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Le croisement d'une variété avec une autre peut se faire
i la condition qu'on ait pris ses précautions a 'avance afin
que la fécondation naturelle ne puisse avoir lien lors du
développement naturel de la fleur. Choisissez donc, quel-
ques jours avant l'éclosion des premiéres fleurs, la grappe
sur laquelle vous voulez opérer pour produire la graine,
coupez toutes les fleurs sauf 10 ou 12 et enfermez la grappe
dans un petit sac de mousseline, suffisamment serrée pour
empécher I'introduction de tout pollen étranger. Il est
necessaire d'examiner et de surveiller minotisusement
ces fleurs jusqu'au moment oi elles apparaissent comme
dans la figure 74; alors avec des ciseaux bien pointus oun
des pinces, il faut enlever de force 'enveloppe et couper
les étamines (voyez figure 7d). Ceci est une opération trés
délicate et qui demande beaucoup de soins et de patience,
surtout pour ne pas endommager le pistil, toutes les parties
étant fort petites et souvent placées de fagon peu commode.

Aussitit qua les dtamines sont enlevées de toutes les
flenrs qui sont bonnes, on prend le pollen de la variété
choisie comme plante mdle et qui doit &tre en fleur an
méme moment. Ce pollen est ensuite appliqué sur le
stigmate qui surmonte l'ovaire de la fleur préparde, an
moyen d'un pinceau en poils de chamean. Aprés I'applica-
tion, on renferme de nouveau dans le sac de monasseline la
grappa fécondée ot |"opdration est achevée. Le méme pro-
cédé doit se faire journellement et méme deux fois par
jour, au far et 4 mesure que les fleurs arrivent au point
voulu, jusqu's ce que toutes soient opérées. Si une seule
fleur peut se féeconder librement, toute I"expérience risque
d’étre mangués,

On peut choisir 4 son gréd comme plantes-méres telles
variétés dont on veut obtenir des semis. Un principe qu'il



—_— 0 —

est bondesnivre, consiste & n'employer comme plante-mere
qu'un sujet vigoureux, de fagon & produire des semis bien
forts et de rechercher chez la plante mdle les qualités
particulibres qu'on désire obtenir dans le semis. Il arrive
parfois que le premisr croisement ne présente rien de bon
ni de remarquable, mais lorsque les croisements sont opéreés
4 nouvesu sur les produits d’une fécondation croisée, on
obtient les rdsultats les plus importants et les plus distinets.
On ne doit faire ancun fonds sérieux sur les résultats d'un
croisement particulier. Les caractéres des deux parenis
apparaissent fréquemment dans les samis ; souvent il arrive
aussi que pas un seul n'est 4 y reconnaitre. Dans la régle,
les semis sont généralement de qualité inférieure et
souvent hétérogénes; on y trouve toutes les formes et
toutes les couleurs : noirs, blanes, ronds, ovales.

Il est bon de semer les graines aussitdt qu'elles sont
milres et de faire pousser les plantes le plus vite possible.
Lorsqu'on conserve les graines jusqu'an printemps, quan-
tité d'entr’elles périssent, attendu qu'elles ne conservent
pas longtemps leur vitalité germinative.

Les vignes de semis sont trés difficiles & faire produire
en pots, quoiqu’il semble que ce soit la manidre la plus
commode. Elles ne donnent pas de fruils facilement, ni
abondamment; si un sujet en pot n'en porte pas, il
faut en cultiver un autre, ce qui domne liew a beaucoup
d’ennuis, y compris le risque de perdre la variétéd. Le
meilleur systéme, et en méme temps le plus satisfaisant,
est de les planter temporairement en pleine terre dans une
serre oil I'on puisse les laisser croitre et fructifier 4 leur
guise ; cela arrive d’habitude la seconde année. Sinon, on
peut les écussonner ou les greffer sur d’autres plantes et
ainsi les laisser fructifier avant de décider de leur sort.



CHAPITRE 1V.

Préparation du sol, engrais, eto.

La vigne est une plante de crolssance facile qu'on ren-
contre dans un état de vigueur extraordinaire dans des
conditions trbs opposées et dans des sols d'une composition
absolument différente. La consistance du sol, ou pour
mieux dire sa composition physique, parait étre d'une im-
portance beaucoup plus grande que la nature des éléments
dont il est composé. Ainsi, psr exemple, on oconnait des
vignes qui viennent admirablement dans des terres trés
calcaires, dans des argiles d’alluvion, dans des terres peun
profondes ot les racines, pour s"alimenter, péndtrent entre
les fissures des roches, méme parfois sur des amas de
plerres, aussi bien que sur des plates-bandes fortement
engraissdes ; par contre, la vigne ne prospére jamais dans
des terrains humides, plastiques et compacts. Une cer-
taine porosité du sol semble étre d'une absolue nécessité,
ainsi qu'une grande abondance d'eau A certaines saisons.
De ce principe général on peut conclure qu'il n'est pas trés
dificile de parvenir & bien connaltre le genre de sol le
mieux adapté & la culture de la vigne et que Is préparation
du terrain n’exige pas une trés grande habiletd,

Sol. — Le sol le mieux approprié 4 la végétation de
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la vigne est une arglle jaune, caleaire gui contient une
certaine proportion dhumus provenant de la décompo-
sition des racines et des herbes qui ont occupé le terrain
antérienrement. L4 ol on peut se le procurer, on obtient
un excellent sol en enlevant d cing ou dix centimétres
d'épaisseur le gazon d'nne bonne prairie piturde; le meil-
leur provient d*un terrain sablo-argileux, ni trop léger, ni
trop compact. Il faut prendre de préférence ces gazons
dans une prairie adrée, et 4 un endroit suffisamment
éloigné des racines des arbres. Il faut aussi les faire
conper par un temps sec. On abime lea meilleures tarres
quand on les manipule pendant qu'elles sont homides. On
réduoit les gazons au moyen de la biche en gros fragments,
puis on ¥y ajoute, dans la proportion de cing ou six métres
cubes de terre de gazon, un mbfre cube de platras oun de
décombres, une partle de charbon de bois, de cendres de
bois ou de terres brildes et environ cent kilos d'os secs
et concassés, en gros fragments. Ces éléments blen malan-
ges constitueront en moyenne la meillenre base du com-
post 4 employer, mais celui-ci peut se modifier évidemment,
quant aux proportlons, d'aprés la qualité de largile;
lorsque celle-ci est sablonneuse, on devra employer moins
de décombres, puisque ceux-ci servent principalement &
donner da la porositd au sel; si ao contraire le terrain
était de nature compacte, il faudrait employer une plus
grande quantité de gravois.

En maintes localités, il peut &tre fort difficile de se pro-
curer une terre d'une nature approchant de celle qui
vient d'étre recommandée, mais on ne doit pas désespérer
pour ce motif de réussir dans la culture de la vigne.
Avec quelques soins, les vignes peuvent croitre et bien se
développer dans des sols de gualité inférieurs. Nous
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prinons avant tout ce que nous considérons comme la
meillenr; c'est au coltivateur a tacher de s'en rapprocher
autant que possible. Nous avons personnellement di uti-
liser bien souvent des terres de nature médiocre (vieilles
terres de jardins appauvris), nous réservant d'y remédier
dans la suite par des engrais liquides ou 1'addition des
éléments manquants. En résumé, en choisissant un terrain
pour vignes, donnez la préférence au plus frais, au plus
nouvean, sans vous arrdéter i ee qu'il peut paraitre moins
richa que d'autres terres depuois longtemps eunltivées, On
en obliendra toujours un meilleur resultat.

Engrais. Presque tous les terrains requisrent l'addition
de certains engrais pour favoriser la croissance des vignes.
Au moment de former les plates-bandes a l'extérienr et &
lintérienr de la serre au moyen du compost mentionné
ci-dessus, il g'agit de loi donner une addition d’engrais,
car surtout 14 ol les sols sont panvres, la question de
I'engrais acquiert une importance majeure. Il y a un
certain nombre d'années, il éfait d'usage et de croyance
populaire denterrer dans les plates-bandes pour vignes,
des carcasses de vaches, des chevaux om d’antres ami-
maux, eto.

DVautres idées prédvalent auwjourd’hui. Les meilleurs
cultivateurs font analyser aveec soin la composition de
lenr terre et font ajouter a celle-ci, dans des proportions
mathématiques, les éléments qui pourraient y faire défaut.

Lorsqu'il s'agit de la création de cultures permanentes,
les engrais ajoutés au sol doivent étre de nature & produire
un effet prolongé. On fait aussi usage, comme fumure
superficielle, d'engrais liquides et autres ol les dléments
nutritifs se trouvent 4 l'état soluble.

Les engraiz que 1"on emploie sont de deux sortes : les
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engrais organiques végétaux ou animaux et les engrais
inorganiques ou mindraux. Parmi les premiers, celui qui
trouve le plus de partisans est le fumier de vache on
d'dtable, que I'on mélange au compost en préparant les
plates bandes. On peut lui reprocher d'éire assez rapide-
ment absorbé. Néanmoins certains cultivateurs I'em-
ploient en trés grande quantité et notamment M. Ladds,
4 Bexley, en a obtenu pendant des années de trés belles
récoltes. C'est surtout comme fomure additionnelle 4
enfouir an pied des vignes que I'on doit le préconiser.

Lea os concassds constituent un élément fertilisant dont
l'action se prolonge pendant des années. On recommande
spécialement cenx que 1'on vend en fragments d'environ
un bon centimétre de diambtre. Les os entiers sont d'une
décomposition trés lente et leur action ne se fail pas
sentir. La poudre d'os, le superphosphate provenant des
o traitéds & 1'acide, les rdpures de corne, sont autant
d'ingrédients d'une natore similaire i celle des os, mais
sous une forme plus promptement assimilable e consé-
quemment d'une action plus prompte. On a aussi employé
gquelguefoiz le guano et avec avantage. Cependant il faut
en user prudemment, & cause de sa richesse en ammo-
niaque.

Un excés d’engrais azotés favorise davantage la végéta-
tion foliacée plutdt que la froctification, mais un mélange
convenable de principes azotés et minéraux est toujours
avantagenx =i l'ean est donoée en quantité suffisante
pendant la période active de la végétation.

Ce n'est que dans ces derniéres années que I'on a com-
menceé A utiliser pour la culture des vignes les engrais
chimiques ou artificiels; actuellement plusieurs cultiva-
teurs parmi ceux qui obtiennent les plus beaux résultats, les
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emploient dans une large mesurs et avec grand bénéfice.
Il résulte de I'analyse de la vigne que la potasse est un de
ges constituants principanx. Une vigne ne saurait vivre
sans potasse. Les engrais contenant de la potasse ont pour
go motif une valeur spéciale pour les vignes, partout ol eet
ingrédient manque dans le sol. Indirectement la potasse
est appliquée avec d'autres engrais qui la renferment;
par exemple, les cendres de bois. Pour I'application
directe an sol, on peut employer le nitrate de potasse
pulvérisé. Le sulfate de potasse répond au méme bat;
mélangéd 4 son polds de plitre on sulfate de chaux, on
obtient un excellent engrais 4 appliquer superficiellement
au pled des vignes. Le superphosphate de chaux est dgale-
ment & recommander pendant la saison de croissance.
M. Bashford, le plus grand cultivateur de vignes dans
Ile de Jersey, emploie un mélange d'une partie de
superphosphate et de deux parties de nitrate de potasse,
dans la proportion de 5 kilos de ce mdlange par métre
carrd. Le mélange suivant a dté trouvé dgalement trés
efficace : Superphosphate de chaux deux partles; nitrate
de potasse 1 partia; plitre 1 partie. On applique un kilo
de ce mélange par mbtre carré et on rephte 'application
4 des intervalles de 3 4 4 semaines pendant la salson, Un
des melllours engrals artificiels est celul désignd sous le
nom de Thomson’s vine manure. Il est composd par Thom-
son, un des mellleurs viticulteurs d'Angleterre. Pour une
nouvelle plantation, on mélange cet engrais au sol dans |a
proportion d’environ 15 kilos par métre cube; durant la
saison végétative on I'emplole 4 raison d'un deml kilo par
métre carré, et I'on en donne 2 applications.
Dréparation du sol. — La vigne peut croltre sur un
petit espace et dans trés peu de terre ainsi que le prou-
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vant 4 touta évidence les splendides résultats obtenus dane
la culture eén pots, mais quand oo fait une plantation per-
manente dont la durde doit &tre par exemple de 20 ans,
le terrain doit dire preparéd sur une largeur suffisante.

Une bonne régle, c'est de donner 4 la plate bande, la
méme largeur gue cells da la sarre, par conséquent pour
une sarre de 4 meétres |l faudra préparer le terrain sur
une largeur de 4 metrea; quant a la profondeur, ells ne
devra jamals avoir moins de 80 centimétres ef rarement
plus de 90 centimétres. Lorsque la plate bande est trop
pen profonde, elle est exposée 4 devenir trop séche, elle
exige plus de soins et d'attention pour ¥ malntenir un
degré convenable d’humidité. Quand elle ast trop profonds,
un excks d’humidité est parfols & craindre et les racines y
descendent 4 une profondeur soustraite aux influences
solaires,

Lea racines de la vigne vont parfois chercher leur
nourriture trés loin; il y a des cas, oil I'on en a trouve &
20 et 30 mbtres de distance, néanmoins une certaine
limite doit &tre fixée 4 I'étendue de la plate-bande, une
plus grande extension que cella marquéa plus haut, serait
sans avantages. En effet, dans la plupart des plates ban-
des ot I'on n'a pas adopté de moyens pour limiter la erois-
sance des racines, la plus grande partie de celles=ci sor-
tent du terrain prédpard, pénétrent dans le =ol adjacent et
se ddrobent ainsi au contrdle du cultivateur et & I'influence
de son traitement. A moins que le sol naturel ne soit favo-
rable 4 la bonne venue de la vigne, la racine devrait
tonjours 8tra retenve dans le terrain qui a éteé spdeiale-
mant prédpard pour alla.

Les vignes doivent-elles dtre planides intérieurement ou
exlérieuremant? — La plantation intérieure, c'est-da-dire



— 9 —

ol les racines sont plantdes dans la serre, a I'avantage
d'étre plus spécialement sous la dépendance du cultiva-
teur; dans ce cas, les vignes exigent autant de soins et
d’attention que si elles croissaient en pots. Il est dvident,
que dans les sitvations basses, froides ou humides, la
plantation 4 'intérieur présentera des avantages, surtout
pour les cultures forgées hitives, ainsi que pour les rai-
sins tardifs. Les inconvénients de ce systdme consistent
en une augmentation de travail et de soins pour le jardi-
nier, qui doit procurer aux racines le degré d’humidité
voulu. Une négligence sous ce rapport peut détruire la
récolte. D'un autre cfté, la plantation extérievre exige
moins d'attention pour ce qui concerne les arrosements;
les plantes étant exposées aux influences de la pluie on ne
doit ¥ regarder qu'en cas de grande sécherasse. Beaucoup
de jardiniers ne songent pas & arroser les vignes plantées
dehors, quoigue bien scuvent elles y trouveraient grand
profit. La conclusion, c'est que pour la culture générale
et ordinaire, ol des -soins constants ne peuvent étre
donnés, la plantation extérieure est préférable & la plan-
tation intérieure.

Dans beancoup de serres on a adopté le systéme de
préparer le terrain a l'intérienr en méme temps qu'd
I'extérieur. Le mur élant construit sur petites voiites,
les vignes qui sont plantées 4 lintérienr ont la faculté
d’émettre des racines au dehors. On a observé un grand
nombre de cas ol les racines dtaient bien plus nombreuses
dans le sol extdrieur, celui-ci étant habituallement plus
humide que celui de Pintérieur. C'est un fait digne de
remarque que la plus grande partie des dommages cansés
par le phylloxera en Angleterre, I'ont été dans des serres
ol les vignes étaient plantées 4 I'intérieur; tandis que
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I'insects so rencontrait rarement ou jamais dans le sol
plus humide d'une plantation extérieure. Ceci tendrait 4
prouver qu'il suffit d"eau pour combattre I'apparition du
phylloxera.

Drainage. — Il est un point que l'on doit toujours
prendre en considération en cholsissant l'emplacement
d'une colture de vignes sous verre; c'est que, si le terrain
ne peut pas étre parfaitement drainé, I'emplacement ne
convient pas. Il faut toujours choisir de préférence une
sitnation un peun élevée ot léghrement en pente. Les ter-
rains 4 sous-sol sablonneux, quoique étant plats, se
drainent natorellement et demandent peu de préparations,
mais il n'est pas bon de trop se fier aux conditions natu-
relles, méme lorsqu'en apparence elles paraissent favo-
rables, Il vaut mieux prendre dés le principe toutes les
précautions nécessaires, afin de ne pas courir les risques
de pertes el afin d'dviter le désappointement de devoir,
aprés plusieurs années, recommencer le travail.

En tous cas, étant donné la largeur de la bordure ou de
la plate-bande et d'apris la naturs du sous-sol on met au
fond de la tranchée une couche de gravats ou de décombres
sur une épaissevr de 40 4 45 centimétres. On la dispose
de fagon & ce qu'elle offre une légére pente vers le dehors
de la serre, en mettant les plus gros fragments au fond et
en finissant par les plue fins, en vue de former ainsi une
barriéra qui empéche la terre d'étre entralnde 4 travers
le drainage.

Dans les sols humides, froids et argilenx, il est otile
de placer sur le fond de la plate-bande une couche de
béton; celle-ci empéchera I'humidité du sol de s'dlever et
en méme temps s'opposera i ce que les racines descendent,
mais, méme dans ce cas, il ne faut pas négliger de recou-



vrir le béton de la couche de décombres, comme il vient
d'8tre expliqué. Le bon effet du drainage n'est pas seule-
ment d'enlever I'humidité surabondante, il a aussi pour
consequence d'elever la température du sol. Une plate-
bande bien drainée n'ast pas seulement plus sbche, mais
alle est de plosieurs degrés plus chande gqu'ume plate-
bande non drainde et imprégnée d'eaun. Cela démontre
I'éncrme importance d'un drainage énergique pour les
racinea de la vigne. '

Plates-bandes surdlevdes. — Dans les situations basses
la procédé le plus avantageux, est de relever la plate-bande
au-dessus du niveau du sol; la hauteur de la terrasse ainsi
formés devra &tre rarement de plus de 1250, seit 0=G0
pour l'épaisseur de la couche de drainage et 7=B0 pour
cella du terrain prépare.

Plates-bandes chaujfées. — Les plates-bandes de vignes
peuvent &ire chauffées de diverses fagoms; par exemple,
en lea plagant au-dessus de réservoirs a4 eau chaude ou
au moins de tuyaux de chauffage. Dans les cas exceplion-
nels ot l'on deit forcer de trés bonne heurs, certains
procedés de cette nature peuvent &tre adoptés avec avan-
tage, mais I'expérience a prouvé gu'sen régle générale on
en tire peu de profit en proportion de I'sugmentation de
la dépense qui résulte du chauffage nécessaire; de plus
le gol est exposd i se deseécher outre mesure, ce qui est
nuisible aux racines des vignes.

Plates-bandes aérdes. — Co sont des plates-bandes dans
lesquelles on a placé une seérie de tuyaux de drainage en
communication avec |'air extériear. Ils servent dans une
cortaine mesure 4 échauffar le sol et & I'adrer. Il y a peu
de doutes quon puissa retirer de grands avantages par
I'emploi de parsil procédé dans les situations basses.
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En réalité, c'est un systéme perfectionné de drainage,
excellent en théorie et certainement efficace quand il est
bien exéeutd, mais qui laisse souvent & désirer dans la
pratique et qui pour ece motif n'est pas 4 recommander
dans les circonstances ordinaires.

Cowverture. — Il st d’usage ancien, ot on le maid,érg.
comme avantagenx, de couvrir la sol au pled des vignes
de fumier et d’autres matibres an fermentation ; cela n'est
cependant pas Indispensabla dans tous les cas, Les utiles
affeis de la gelde sur la terre sont bien connus et il est
de bonne pratique d’exposer le plos possible 4 som action
la 8ol d'une plate-bande de vignes. Pour lea forceries
hiatives, une épaisse converture de feuilles séches ou bien
une couche de fumier chaud et de feuilles est d'on emploi
excellent pour soustraire la plate-bande aux pluies froides
ot y maintenir la température 4 un degré favorable; quant
4 la culture ordinaire, ainsi que pour les raising tardifs,
il est préférable que la plate=bande soit exposée librement
aux influences atmosphérigues.

Terreautage ef fumure superficielle. — Aunssitdt que les
vignes ont développd leur feuillage, rien n'est plus utile
gque de recouvrir la sol da 10 & 12 centiméires de bon
famier 4 demi décompose afin de mieux retenir I'humidité
du sol; on renouvelle plusieurs fois cette fumure super-
ficiella jusqu'an moment ol le raisin commence & se colo-
rer. Ce procédé a pour résultat de provoquer 1'dmission
de nombreuses racines i la surface du sol et, dans les
terres panvres, c'est le meilleur moyen de soutenir la
vigueur des vignes,

Arrosement. — Dans la culture en serre, il arrive plus
souvent que les vignes viennent mal par manque d'eau que
par toutes autres causes, La quantité d'ean que les vignes
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requiérent dans une plate-bande bien drainée est éton-
nante. On peut difficilement leur donner up excés d'eau
durant leur période de végétation; les plantations inté-
rieures exigent une plus grande attention sous ce rapport
que les extérioures.

Avant que les vignes entrent en croissance, la terre oi
elles sont plantées doit étre régulitrement saturée d'eau et
depuis le moment, oi elles commencent & développer lear
feuillage jusqu'a celui oi le fruit commence & mirir, on
doit arroser fréquemment au moyen d'engrais liquides.
Pendant 1'été, les plates-bandes extérieures comme les
intérioures doivent recevoir sous ce rapport le méme
traitement. Das que le fruit est mir, on doit cesser & peu
prés les arrosements, mais ne pas laisser toutefois le sol
deveuir trop sec.

Renowvellement des plates-bandes épuisées. — On peut
rendre la vigueur i des vignes qui paraissent épuisées, en
renouvelant le sol aatour des racines. Si ce procédé était
appliqué plus fréquemment, on rencontrerait moins de
mauvaises grappes que ce n'est le cas actuellement. Voici
comment on doit opérer. Aussitdt aprés la récolte du fruit
ot lorsque les feuilles sont encore fraiches et vertes, par
exemple 4 la fin de Juillet, on commence par enlever
l'ancienne terre avec tout le soin possible pour ne pas
blesser les racines; celles ci doivent dtre ombragées et
fréquemment seringuées.

Au fur et & mesure que le travail avance, on remet de la
terre nouvelle autour des racines ; il est bon que ce travail
so fasse promptement. Il sera trés utile, bien souvent,
de maintenir I'atmosphére trés humide, en supprimant la
ventilation et en seringuant fréquemment, de facon &
forcer la vigne a rentrer en vigétation. Par ce procédd,
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les racines seront reprises en peu de temps et au bout d’un
bon mois on pourra reprendre le traitement ordinaire.

Lorsque les racines des vignes sont établies partie an
dehors et partie en dedans de la serre, le renouvellement
du sol peut se faire entitrement & 'intérieur I'une année
at 4 l'extérienr I'annéde suivante. Dans ce cas il o'y a
pas d'inconvénient & ce que les racines soient entamées
d'one fagon méme assez notable. Certains cultivateurs se
contentent d'enlever une portion du sol racines comprises,
puis remplissent 1"espace enlevé de terre fraiche.

Le mode d'opérer habituel eonsiste & enlever le plus
possible de la terre superficielle sans entamer les grosses
racines et de la remplacer au moyen de terre nouvelle
bien préparés. Ces renouvellements partiels doivent
s'effectuer de préférence 4 l'arriére saison ou lorsque les
vignes sont en repos.



CHAPITRE V.

Constructions vitrdes pour Vignes.

On est libre de donner 4 la serre 4 vignes la forme que
I'on désire, car sous ce rapport la vigne n'ast gubre
exigente, et croit dans n'importe quelle serre, quelle
que soit la fantaisie de sa construoetion, pourvu gque les
conditions atmosphériques soient 4 son avanfage. Il est
cependant incontestable que certaines formes ont été
trouvées supérieures pour la culture de la vigne, mais
les conditions qui scuvent sont trés satisfaisantes dans un
cas, peuvent #tre contraires dans d'antres cas. La crois-
sance de la vigne d'une part, la produoction prématuree
oun tardive do fruit, sa matoritd, sa conservation d'autre
part, sont choses bien distinetes. Une serre peut étre
favorable pour des raisine précoces, tandis qu'elle peut
Btra défavorable pour des raisins tardifs et vice versa.

Il est trés étonnant de remarquer la grande récolte de
raising de premiére qualité que I'on peut obtenir dans des
serres 4 vignes, qui sont parfois loin de réunir toutes les
dispositions requises et qui ne devraient jamais &tre prises
comme modéle pour I'érection de serres & vignes.

('est ainsi que se commeftent beaucoup de méprises.
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Lorsque par hasard, une serre dans ces conditions donne
un succés, on l'imite avec tous ses défauts et par suite
I'insuccés est fréquent.

Les serres 4 vignes, la forme de leur construction mise
a part, se divisent en 3 classes :

1* Serres pour vignes hitives ou pour la production de
vignes précoces ou forcées ;

2° Serres générales pour vignes comprenant toutes les
serres non chauffées ;

3° Serres pour vignes tardives, pour la production et
la conservation des raisins le plus tard possible dans la
saison,

Une serre & vignes appropriée 4 I'une de ces trois desti-

nations peut ne pas convenir i une autre, des dispositions
spéciales sont requises dans chaque cas, mais nous ne
nous attacherons ici qu'aux principes généraux en laissant



les détails & rdsoudre dans chaque cas particulier(l).

La gravure n* 8 gui montre en méme temps la plate-
bande extérieure, représente ce qu'on appelle une serre
adossde; c'est le genre de serre le plus ancien, le plus
simple et le plus économique que 'on puisse conatruire,
lorsqu'on posséde un mur bien exposé contre lequel on
peat I'ériger. Dans ce cas les vignes sont plantées le
long du mur de devant et les sarments sont conduits
parallalement au vitrage; parfois on plante une autre
rangée de vignes contre le mur du fond et celles-ci donne-
ront un bon produit pendant quelque temps, tout au moius
aussi longtemps qu'elles ne seroni pas trop ombragées par
cellea qui se trouvent sur le devant.

Les serres adossées sont généralement construites per-
pendiculairement au midi, de fagon 4 bénéficier compléte-
ment des rayons solaires. Cette orientation est de grands
importance pour les serres hatives; mais pour las serres
tardives elle est de peu de conséquence, car on peut obtenir
de bons raisins noirs dans des serres exposées au nord. Pour
la culture forgéde hitive, les serres adossées sont toujours
préférables, elles sont naturellement plug chaudes, le mur
du fond constituant le meilleur des abris et & ce point de
vue ¢'est la forme que I'on adopte & pen prés exclusivement
dans les situations froides ou ¢rés exposdes. La figure 8
représente une serre ayant environ 5 métres de largeur
avec une toiture formant un angle de 40 degrés. On peut

==

(1) Ox trouvera dane notre ouveage « Les Serres Vergors o lon figares
d'on grand nombre de serres & froite représentant les applications da
calture foreée of artificiells en Allemagna, en Angletarre, sn Hollasds,
on France ot on Belgique. — Un volume la-8°, do 408 pages, illustrda da
14 fgures dans la lexts ot da 4 planches hors texts, Gand, Librairie
Ad. Hosta, Priz ; fr. 7-50, (Note dy froducieur.)
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faire cette toiture sous un angle plus aigu et modifier en
ce sens la disposition de la serre, mais il faut remarquer
que dans ce cas, celle-ci est extrémement sensible 4 une

élévation trop rapide de la température et exige une grande
attention pour ia ventilation.
La figure 9 représente une serre partiellement adossée

Pig. 10.

ou plutét intermédiaire en partie entre la serre adossée
et la serre & double versant. Elle réunit en grande partie
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les avantages des deux aystémes. En général il n'y a pas de
mellleure forme de serre & vignes que celle-ci, pour ce qui
eoncerna la facilitd de ventiler dans le haut ainsi que dans
le bas. Dans cette sorte de serre les vignes sont plantées
comme dans la serre 4 vignes adossée. La meillenre exposi-
tion est dgalement celle qui se rapproche le plus du midi.
Pour les raisins muscats qui exigent une haute tempéra-
ture et beancoup de lumiére solaire, cette forme de serre
est 4 recommander specialement, de méme que pour les
raisins tardifs.

Les figures 10 et 11 représentent une serre 4 double ver-
sant. Ce genre de construction est devenu extrémement
populaire depunis que 'on a commencé a construire des
serres a bon marché. Dans les positions isolées on peut
lui donner un aspect élégant et ornemental. C'est aunssi la
forme qui permet de donmer la plus de développament
an vitrage, enfln c'est celle qui convient le mieux & la
culture générale. L'air et la lumiére y peuvent ftre
admis en abondance, ce qui en certaines saisons est de la
plus grande importance pour les vignes. Leur désavantage
consiste en ce qu'offrant une grande surface vitrée et
apte 4 se refroidir, il est difficile d’y maintenir une haute
température de fagon régulidbre; sous ce rapport les
serres i double versant ne sont pas si blen approprides
au forgage des vignes hitives. Quant i l'orientation, la
ragle, pour les serres 4 double versant, est I'opposé de
ce qui a été recommandé pour les formes précédentes. Le
meillenr résultat est obtenu ici en les plagant ou en les
dirigeant du Nord ao Suod, un c6té faisant ainsi face &
I'Est et recevant les rayons du soleil du matin, tandis que
I'autre, orientde vers I'Ouest, recoit de la méme fagon le
soleil de 1"aprésemidi. Le plein soleil de midi se divisant
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pour alnsi dire obliquement sur les deux versants, ceux=ci
recoivent donc approximativement la méme somme de

P e———————— - = I e —

rayons verticaux du goleil et pendant plus longtemps, qu’ils
ne pourraient les obtenir si l'on adoptait telle autre orien-
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tation. Une serre & double versant disposée, par exemple,
de manibre que I'on efté soit exposé au sud et I'autre
cilé an nord offrirait & la premidre orientation tous les
bénéfices des rayons solaires tandis que le cdté nord
serait constamment dans I"ombre. Dans les localitds froides
ou situdes plus dans le nord, on recommande un angle
plus aigu des versants.

Le treilliz destiné au palissage des vignes doit &tre en
fil galvanisé et distancé de 0=45 du verre. Nous préférons
fixer les fils longitudinalement d'un bout & I"autre 4 (=25
de distance les uns des autres en les faisant passer an
travers de longs willets fixds 4 la charpente. Pour les
vignes que 1'on conduit le long des murs, les fils doivent
dtre distancés de ceux-ci d’environ 0=15. Le plan figure 11
indique que les vignes doivent étre distancées 4 1=20 les
unes des antres ainsi que la position des tuyanx de chauf-
fage et du sentier recouvert d'un lattis,



CHAPITRE VI.

Chanffage des serres.

Une serre 4 vignes n'est pas compléte sans chauffage
efficace. Le chauffage artificiel est indispensable pour la
culture perfectionnée de la vigne; il est done nécessaire
de connaitre les meilleurs moyens de 1"établir.

On peut produige la chaleur artificielle par divers
moyens, mais pour les serres 4 vignes il est inutile de tenir
compte de procédés autres que des deux suivants :

1o Conduits de fumée. — On rencontre encore parfois
ce systéme, qol est le plos ancien, dans quelques vieux
jardins, malis il n’est plus que trés rarement appliqué. Les
condoits de fumée prennent un grand espace a I'intérieur
des serres et produisent une chaleur trés aride, qui exige
des soins continuels pour maintenir I'atmosphére & un
degré suffisant d’humidité.

20 Thermosiphon. — C'est le systéme universellement
adopté anjourd’hui pour les constructions horticoles; il est
bien supérieur & tous les autres. Les seules questions 4
considérer dans 1'établissement d'un thermosiphon sont
la dispogition des tuyaux et le développement de cenx-ci
pour produire une chaleur déterminéa. Pour ce qui est de
la disposition des tuyanx, si I'on prend en considération
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que la chaleur se dégage des tuyaux par radiation et que
Pair chauflé se dirige naturellement vers le haut, il en
résulte 4 toute évidence que les tuyaux doivent étre placés
dans la partie la plus basse et la plus froide de la serre.
C'est ce qui est démontré dans les figures &, 9 et 10 au bas
des petits murs et & proximité des ventilateurs.

Pour ce qui est de I'étendue de la canalisation ou de la
quantité de tuyaux, ceci est et doit étre réglé par les exi-
gences dans chaque cas spécial. Il est préférable, en toutes
circonstances, d’augmenter ou de multiplier les tuyaux

Fig. 12. — Chaadidre tubalaire borizentals,

plutét que d'étre obligé de maintenir ceux-ci & une tempé-
rature trés élevée, ce qui est nuisible 4 la végétation,

En ce qui concerne les chaudiéres, beaucoup de
systémes sont bons; pourtant la plupart des cultivateurs
en gros pour le marché ont adopté la chaudiére horizontale
tubulaire (voir fig. 12).

(1) Los lecteurs qui désireralont des renseignements complets sur la
question du chauffage des sarres & vignes, trouveront tous les développe-
ments, nve¢ nombreuses gravures & l'appui, dans 'ouveage des Serres-
Vergers, 4* édition. — Un vol. grand in-8° de 468 pages, illustré de
184 figures intercalées dans lo texte, représentant log applications des
divers prooddés de la culture forede et artificlelle des arbres fruitiers en
Angleterre, en Allemagne, en Hollande, on Franca, en Baelgique, of de
4 planchee hors texte, Se trouve & Gand, choz 1'éditeur Ad, Hoste, rue
des Champs. — Prix fr. 7,50.



CHAPITRE VIL

Plantation des vignes. — Quand et comment
on doit opérer.

Bien qu'on puisse planter les vignes & n'importe quelle
saison de I'annde, pourvu que toutes les conditions requises
soient remplies, il n'est pas recommandable de les planter,
en plein air, pendant les mois d'hiver, vu qu'alors le sol
est trés froid ef huomide. Le mois d'octobre est une trés
bonne épogue pour la plantation des vignes, parce que le
travail des racines commencant immédiatement, celles-ci
sont, jusqu'a un certain point, établies avant le printemps.
5i I'om ne peut planter avant novembre, il est infiniment
préférable d’attendre jusque fin de janvier, commencement
de février. Plus tard dans la saison, les vignes anralent
commencé & veégeter et ne pourraient plus &tre tailldes
comme il faut, sans inconvénient.

Pour la plantation de la vigne, le plus pratique est de
g8 procurer des sarments bien acfités de'année précédente,
tel que cela est indiqué dans la figure 13 (page 62), qui
représents une plante ayant été cultivée en pot. Dans la
majorité des cas, les plants proviennent d'une pépiniére ou
d'un établissement horticole.

Pour la plantation de jeunes vignes ayant été cultivées
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en pot, la terre doit &tre secoude et les racines dtendues et
étalées aussi prés que possible de la surface; on les recou-
vre ensuite, on raffermit le sol et, i on le juge nécessaire,
on arrose de la fapon ordinaire. Une autre méthode tras
recommandable consiste 4 planter de jeunes vignes dlavées
durant la saison de boutures d'yeux. Pour ceux qui ont
les moyens d'élever leurs propres vignes et de les trans-
planter ainsi dans la serre an mois de mai, ou méme plus
tard dans les mois d'été, il y a un bénéfice d’an moins une
année de eroissance. Il est évident que ce procédé ne peut
étre mis en pratique que lorsque les vignes sont plan-
tées a l'intérienr des serres. Nous avons plantd en mai
des vignes qui se trouvaient en pots de 15 centimétres
de diamétre et qui ont formé la méme année une pousse de
dix métres de longueur et d'une grosseur proportionnée.
Nous avons planté de la méme maniére en juin et juillet,
presgue avec le méme succés, des vignes en végetation.
Il n'est pas nécessaire de défaire les mottes en les faisant
sortir des pots, il suffit de comprimer doucement la terre
antonr des motfes et de bien arroser, il n'y aura aucun
aucun arrét dans la croissance.

Mr Thomson, alors qu*il était jardinier 4 Dalkeith, faisait
enraciner des boutures d'yeux dans des cubes de tourbe an
lien de pots; les vignes ainsi enracinées pouvaient étre
transplantées telles quelles dans les plates bandes, sans
trouble.

Distances entre les vignes. — L'espace & laisser entre
les pieds de vignes dépend de la maniére dout les vignes
geront conduites; dans le mode généralement adopié
aujonrd’hui des cordons verticaux, il faut un intervale de
1=20 & 1=50. Quelques cultivateurs, parmi ceux qui culti-
vent les muscats avec beaucoup de succés, laissent, dans
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certain cas, un espace libre de 2e10, étant d'avis qu'aux
muscats il faut une plus grande distance et plus de lumiére
qu'anx autres variétés de vignes. En moyenne la distance
de 1=50 n'est pas trop grande, quoique géméralement la
plantation se fasse plus rapprochés, C'est ainsi que dans
les cultures pour le marché on woit souvent des vignes a
peine distantes de 080 & 0°75. Mais de telles plantations
ne sont que temporaires.

IVautres cultivateurs plantent les vignes permanentes
d 1=50 de distance, en les faisant alterner avec des plants
intermédiaires que I'on supprime, lorsque les antres ont
acquis tout leur développement. Enfin il en est également
gui planient les vignes 4 I'intérieur de la serre, en lignes
espacées de 1= 4 1250 et les conduisent le long de tuteurs
hauts de 3™ environ, comme on le fait dans certains vigno-
bles et méme dans quelques serres avec les fomates. [l y a
une objection 4 ce systbme, c'est qu'une plante ombrage
I'autre, de sorte que les yeux inférieurs et ceux de l'inté-
rieur ne milrissent pas convenablement et finizsent par -
s'affaiblir.



CHAPITRE VIIIL.

Aménagement général des serres i vignes.

On entend ici sous ce titre fout ce que est relatif au
maintien, dans les serres, des conditions atmosphériques
qui sont requisges pour la bonne culture et le développement
des vignes et de leurs fruits. Ces conditions varient telle-
ment, qu'il est impossible, méme si c'était deésirable,
d’établir des régles fixes & suivre dans chaque cas; bien
dea choses doivent &tra laissdes 4 |'appréciation du cul-
tivateur.

Forgage. — Depuis que 'on obtient le verre & bon
marché et qu'il existe des serres-vergers et autres
constructions vitrédes mon chauffdes od la culture de la
vigne peut se faire, le mot forgage, qui exprimait autre-
fois des conditions de culture détermindes, est devenu pour
ainsi dire suranné. Tous les moyens qui peuvent &tre mis
an ceavre, en outrs des moyens ordinaires, pour augmen-
ter la croissance et la production d'une plante, en dehors
des limites normales de temps, constituent un forgage.

La chaleur étant le pouvoir productenr, la vigne qui
croit dans une serre-verger non chauffée (bien entendu non
chauffée artificielloment), est forcéde nédanmoins & un certain
degré par la chaleur solaire. Certaines vignes sont forcédes
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an printemps, afin qu'elles puissent entrer en végétation
plus t6t & la saison suivante; d'anfres requiérent un
forgage en automne, afin que leurs fruits puissent mirir,

Lea vignes peuvent étre forgées 4 toute époque de I'an-
née pourvu que la bois en soit complétement aoiitd. Des
vignes forgdes de bonne heure une année, sont plus faciles
4 forcer I'annde suivante et des sujets établis se forcent
beaneoup plus facilement que des jeunes vignes qui, lors-
qu'elles sont cultivées en pots, ne doivent pas &tre for-
cédes hitivement. Pour obtenir du raisin en avril, le forgage
doit commencer en movembre; le temps requis depuis le
commencement de la végétation jusqu'd la maturité du
fruit est de prés de cing mois pour le Black Hamburg.
Ainsi des vignes miges en végéfation en mars, miriront
leurs fruits en juillet et celles qui n"auront pas été chauf-
fées, en aoiit et septembre. Le Muscal d'Alexandrie, lo
ros Colman, Alicante, lady Downe's seedling et auntres
raisins tardifs exigent environ 6 mois pour arriver 4 une
pleine maturité. Il convient que toutes les vignes soient
mises en végetation assez tit pour que leurs fruits arri-
vent 4 maturité dans la premiére quinzaine de septembre,
car des raisins gui mirissent plus tardivement exigent
beaucoup de chauffage pour arriver 4 point et ne se con-
servent pas bien durant I'hiver. Les raisins qui mirissent
en seplembre sont les derniers qui arrivent & parfaira
leur maturité (voir chap. XIII).

En supposant qu'au 1* janvier on commence le for-
gage d'une vigne, dont les raisins devront étre cueillis
an mois de juin, le traitement 4 sulvra pour arriver a ce
résultat peut &tre indigué dans les termes géndranx
suivants :

1. Température. — Au commencement une température
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de 15° C. sera suffisante jusqu'au moment ou les vignes
entreront en végétation, ensuite le thermométre s'dlévera
graduellement & 21¢ jusqu'au moment ot elles arrivent en
flaurs. Aprés la fécondation on abaisse la température de
quelques degrés jusqu'a la formation du pépin, époque
i laguelle on reléve de nouveau la température. Lorsque
les raisins commencent 3 se colorer, on peut diminuer
ldgérement la chaleur, mais le chauffage artificiel sera
fréquemment nécessaire pour entretenir une température
convenable.

Dans le jour, une augmentation de 3* par le chauffage
artificiel est parmise en temps froid et sombre ; cette ang-
mentation peut &tre de 6 ou plus, si ells est produite par la
chaleur solaire. Lorsqu'il fait trés froid cependant, il est
préférable d'avoir une température moins élevée que de
surchauaffer les tuyaux.

2. Ventilation ow adrage. — Le but de la ventilation
n'est pas seulement de maintenir la régularité de la tem-
pérature dans la serre, mais aussi I'admission d'air frais,
ce qui est un factenr important dans la bonne venue des
vignes. La température de nuit est généralement régu-
larisée par le chaunffage artificiel ; lorsque le soleil brille,
la température doit étre rdglée par la ventilation. On doit
donner léghrement de I'air par les ventilateurs supérisurs,
de bonne heure dans la matinde, ou susaitit que la
température s'éléve au-dessus do point requis, et celie
admission d'air doit &tre augmentée graduellement i
mesure que la température s'éldve dans la journée. De
méme, la ventilation diminuera dans I'aprés-midi, pour
cosser complétement de manidre 4 provoquer un releve=
ment de la température, lorsqua les ventilateurs sont
farmés. Il est préférable de cesser la ventilation de bonne
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heure en tout temps et d'enfermer pour ainsi dire la
chaleur des rayons solaires, plutit que de s’en tenir 4 la
regle fixe de maintenir une température déterminée, avee
la conséquence de devoir faire intervenir trée tit le
chauffage artificiel. Lorsque les grappes commencent i se
colorer, on doit donner de 'air nuit et jour des deux edtés
de la serre.

Humiditd, — L'humidité de Patmosphire est de la
plus grande importance pour la santé de la vigne et
demande une attention toute spéciale. Une atmosphére
trés humide est nécessaire dans le principe pour favoriser
le bourgeonnement ; dans la suite elle est utile pour acti-
ver la nutrition des vignes par les fenilles. Enfin elle est
indispensable pour prévenir I'apparition des insectes et
notamment de 'araignée rouge.

Ainsi dés le commencement une température homide
doit étre maintenue dans la serra et plus la température
s'élévera, plus augmentera 'dvaporation et I'on aura par
conséquent "humidité requise. 11 est difficile den produire
trop. Quand les vignes commencent 4 s& mettrs en mouve-
ment, ellas doivent étre seringudes régulidrement plusienrs
fola par jour, en particulier lorsque le temps est clair ef
chand et aussitit que la tempédrature commence & monter.
Ca traitement peut &tre continud jusqu'a 1'époque oi les
vignes entrent en fleurs ; dorant la floraison, 'atmosphére
devra étre maintenue uvn peu plus séehe, jusqu’i ce que
les fleurs soient noudes.

A partir de ce moment aussi, on devra cesser de serin-
guer directement les vignes, attendu que la plupart des
eaux renferment du caleaire qui pourrait souiller le fruit
ot le feuillage. De jeunes vignes ne portant pas de fruits
peuvent aussi étre seringuées avec avantage ; mais tontes
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les parties de la serre, murs et sol, doivent étre arrosées
abondamment en tout temps.

Lorsque les grappes commencent & se colorer, une
atmosphére plus sdche est de nouveau nécessaire et lors-
qu'elles approcheront de leur maturité, I'air doit &tre tenu
aussi sec que possible. Aprés la cueillette, si les plantes
sont encore en végétation, les arrosements au moyen de
la seringue seront repris, afin de purifier les feuilles et le
bois et on les continuera jusqu'a ce que celui-ci soit com-
plétement aofité.

A quelqu'époque les vignes soient mises en végétation,
leur traitement devra étre basé sur les principes qui
viennent d'étre exposds. Certains auteurs donnent en
méme temps des tables de température pour la nuit et
pour le jour, dont les indications doivent étre strictement
suivies pendant toute la durée du chauffage artificiel,
mais personne n'ayant jamais retiré aucun bénéfice de
I'emploi de ces tables, il est préférable d'établir des prin-
cipes généraux qui peuvent 8tre compris et exécutés par
chacun, snivant les circonstances.



CHAFITRE IX.

Taille et conduite de la wigne.

La vigne est une plante vigoureuse qui peut vivre
longtemps; quand elle est jeune et bien saine, elle croit
rapidement, le sarment d'une saison pouvant atteindre unae
longueur de 10 4 13 mbtres et plus. A I"état de nature,
elle forme une plante grimpante qui s'attache par ses
vrilles, tandis qu'a I'état de culture ses branches doivent
étre attachees.

Elle exige toujours une certaine conduite par le palis-
sage de ses sarments, lesquels demandent en outre d'étre
taillés pour éviter la confusion et le développement exces-
gif de ses ramifications.

Il y a diverses maniéres de conduire la vigne, d'aprés le
but qu'on se propose. [l y a d'abord cells adoptée dans les
vignobles en plein air, ot les jeunes pousses et celles qui

. portent froit sont attacheées varticalement i des tuteurs
ou poteaux de 2 métres de hauteur ou plus. Il y a ensuite
ealle que I'on emploia pour les vignes an espalier contre
des murs, en plein air on sous verre. Et, enfin,ily ale
palissage contre treillis en fil galvanisé.

(Généralement on ne pratique que deux mode= de tailler
et de conduire la vigne : la taille & long bois et celle sur
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coursonnes. On peut y ajouter un troisidme procddé qui est
une modification ou une extension des deux précédents.
Chacun de ces modes est sujet A4 diverses wvariations
dictées soit par la fantaisie, soit par les circonstances.
Mais avant d'aller plus loin, disons un mot de la faille
proprement dite.

On doit tailler les vignes pour plusieurs raisons et
notamment pour les suivantes :

1+ Omn taille pour faire produire 4 la plante des pousses
plus vigoureuses; en raccourcissant une partie d'un ramean
on d'une branche, on oblige les sucs nourriciers qui
auralent été répartis dams le ramean tout entier, d se
concentrer dans la partie conservée, d'ou résulte pour
celle-ei une vigueur plus grande.

2¢ On taille pour conduire les vignes en espaliers at
leur faire prendre une forme déterminée. On doit bien
comprendre que les pousses de I'année proviennent des
yeux aofités des pousses de l'année précédente et que
chaque il est capable de produire une pousse en rapport
avec la vigusur de la vigne ou avec le mode de taille que
I'on & adopts.

3® On taille les vignes en vue d'en obtenir des fruits;
ceci est évident, malgré que la conséquence directs de la
taille ne contribue que dans des limites restreintes 4 la
production du fruit. En taillant, on enléve une partie du
ramean froctifére, mais on angmente la force de la partie
réservée.

Misux les yeux sont aoiités, plus la fructification est
abondante et plus il convient de tailler court, tandis que si
'on taille pour le fruit et que le bois est mal acits, il
n'est pas recommandable de tailler trop court. Il est &
remarquer que lorsque les vignes ont leur bois bien aoité,
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preaque chaque ceil est fructifére, de sorte que le danger
de perdre une récolte par une taille trop courte nest pas
grand. Afin de rendre ces remarques plus claires pour les
diverses opérations, nous allons faire usage des gravures
suivantes,

Nous commengons & cet effet avec une jeuns vigne (voir
fig. n* 13) au moment de la plantation. C'est une plante
provenant d'une bouture d'ceil faite l'année précédente.

La 1r question gue se font généralement les non initiés
est celle-ci : 4 quelle longueur faui-il tailler une vigne
nouvellement plantéde ?

Réponse : en général elle doit étre taillée aussi court que
possible. Lorsqu’elle est plantée dans une situation telle
gu'ells jouit des rayons solaires jusqu'a sa base, taillez-la
4 B ou 10 centimétres du collet, tel que |'indigue la
figure 13. La vigueur du sujet n'entre pas ici an ligne de
eompte; plus la taille est courte, plus la pousse sera
vigoureuse et plus solide sera la base de la plante pour
I'avenir. Il y a des cas cependant ou les vignes ne peuvent
pas éire tailldes aussi court, notamment lorsqu'elles sont
plantées au pied du petit mur de la serre pour étre
conduites le long du vitrage. Il y a fréquemment, dans
ce cas, un métre ou plos de tige, qui se trouve 4 I'om-
bre. Il fant alors cheisir pour la plantation des vignes
plus fortes et la régle est de les tailler 4 2 ou 3 yeux
au-dessus du mur, c'est-d-dire av-dessus de la ligne de
lumiére. En général il faut tailler au point le plus bas ou
le feuillage puisse jouir de 'influence compléte de 1"air et
de la lumidre.

Durant la premibre année il est bon de permettre aux
jeunes vignes de croitre et de s'allonger librement avec le
moins possible de pincement ou de taille en vert. Plos elles
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développent de feuilles et de pousses, plus elles produiront

/. z}é

Pig. 18,
de racines et plus les plantes seront solidement établies
pour I'avenir,
Taille sur conrsonnes. — Le taille sur coursonnes est le
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procédé le plus généralement suivi en Angleterre. On a
adopté presque partout le cordon simple, toutefois certains
cultivatenrs préferent planter 4 un plos grand écarte-
ment et conduire lears vignes en U double, on méme
souvent 4 trois branches et plus, suivant le cas. Ceci est
une affaire d'aménagement et, en ¢e qui concerna la
taille, elle est exactement la méme pour le cordon simple
que pour un ples grand nombre de cordons qui peuvent
constituer une pied de vigne. Dans la figure 14, qui repré-
sente une partie de la tige d'une vigne 4 la fin de sa
premiére année de croissance, depuis sa plantation en
pleine terre, A correspond 4 la partie supérieure de la
tige conservée 4 la premiére taille; est le nouvean
bois, ¢’est-a-dire la pousse de la seconde année; C est ce
gu'on appells un « talon », qu'on a laissé 4 une taille précé-
dente, parce qu'il est toujours préférable de tailler plutit
un pen trop au-dessus de 1'wil que trop prés:; D est la
premitre pousse latérale et résulte du développement du
deuxidme ceil laisséd & la taille. Cette pousse, lorsqu’elle est
taillée 4 I'endroit de la ligne aw fraif sur la gravure,
montre la formation de la premidre coursonne. On peut
aussi la laisser pour former la deuxiéme tige ou le
denxidme cordon, si I'on désire en obtenir denx; E est
une pousse adventive, c'est-i-dire une pousse latérale se
développant sur une pousse de la méme année.

Pour expliquer pratiquement notre maniére de voir,
supposons que la vigne ait été raceourcie, comme dans la
figure 13, & O=15 ou 0=30 au dessus du sol et que sa crois-
sance ait été mormale, c'est-a-dire qu'elle ait fait une
pousse de 5 & 7 métres de long, avec un diamétre propor-
tionné. En premier lieu, lorsqu‘une pousse latérale, telle
que celle indiguéde par D (voir fig. 14) s'est formee, celle-ci
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sera taillée, comme nous I'avons dit, pour former la

x

Fig. 14.

premiére coursonne, dans le cas ol l'on juge qu'il est
désirable ou nécessaire de former une coursonne si prés
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du sol. On obtient toutefois des coursonnes plus solide-
ment établies et bien meilleures sur les figes formées
aprés la transplantation en pleine terre, et ceci est encore
un motif pour tailler court. La taille courte provoque le
développement d'une tige plus forte et les yeux mieux
constitués donnent naissance 4 de fortes pousses qui, dans
la suite, formeront de meilleurss coursonnes. Dans la
second cas, on taille sur empitement toutes les pousses
adventives, Enfin, an troisibme lieu, nous avons & exami-
ner 4 quelle longueur le prolongement deit étre taillé,
Cette longueur est déterminée par la longueur de la tige et
sa vigueur. Il semblera dommage & un amateur débutant
de raccourcir autant la belle pousse qui s'était formée.
Il se dira que c'est un non-sens de laisser se développer
celle-ci, pour la raccourcir ensuite en grande partie,
sachant surtout que chaque il renferme sa grappe de
rajeins. Aussi la tentation est-elle grande de laisser un
long prolongement sur les jeunes vignes; en y obdissant
on prend dbs le commencement la route de la ruine.

Dans le systéme de taille sur coursonne, il est de la
plus grande importance que toutes celles-ci soient de méme
force; c'est pour cela que dans la taille du prolongement,
ce qu'il faut considérer, c'est la possibilitd, pour celui-ci,
de développer des jets vigoureux de tous les yeux conser-
vés. C'est le senl point dont on doive temir compte.

5i on laisse, par exemple, un long bois muni de vingt
yeux, les quatre ou cing yeux de I'extrémité pousseront
vigoureusement, ceux de la partie inférieure trés faible-
ment ou pas:du tout et le rdsultat sera une tige partielle-
ment. garnie et stérile. Si on l'avait taillée & la moitié
de sa longueur, tous les yeux se seraient développés oun
auraient donné lien & des pousses de méme force, rdgu-
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libres ot fertiles. Il est difficile de déterminer exactement
la longueur du sarment que I'on doit conserver. 5'il &'agit
d'une vigne vigoureuse dont la.
tige a 1'épaisseur d'un doigt, on
pourra la tailler & 1m ou 1=50 et
méme davantage. Il est préférable
cepandant d'étre trop sévére dans
la taille des prolongements que de
ne pas 1'étre assez. Dans la pre-
mier cas, si I'on & exagérd, la perts
se regagne en qualques saisons;
dans le deuxidme cas, c'est une
perts permanente, sans comptar
que la plante est défigurds.

En supposant que la vigne ait
complétéd sa denxibdme saison de
vegatation et qu'elle se soit bien
développde an point de vue de la
taille, il ¥ aura de chaque cbté do
sarment quatre ou cing poussss
latérales. Ces pousses doivent étre
taillées en wvue de constituer les
premiéres coursonnes et celles-ci
saront dans I'avenir ou bonnes ou
mauvaises, suivant la fagon dont
on aura opéré; il est donc indis-
. pensable d'agir avec soin et atten-
tion, comme il a été indiqué précé-

Fig. 16. demment. Avec du boia bien acitd,
on ne doit pas craindre d'obtenir peu de fruits par une
taille courte. L'eeil lo plus rapproché de la tige, quoique
moins gros que ceux placés plus loin, produira une pousse
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aussi vigoureuse que ceux-ci et une grappe de fruits tout
aussi belle. La taille courte présente, spécialement dans
le cas actuel d'une premitre taille, I'avantage de former
les eoursonnes rapprochées du sarment. La branche que
représente la figure 15, pent étre considérée comme une
portion d'une fige de deuxiéme annéde de croissance et
montrant la formation de la coursonme., La ecoursonne
inférieure (g) est montrée convenablement taillde et for-
mée; la supérieure, indiquée par la letire B, est une cour-
sonne ayant plus d'apparence et felle que les non initiés
les conservent toujours. Elle est cependant mal conformée
et doit 8tre raccourcie comme le montre la ligne ab.
Quelques cultivateurs taillent les coursonnes assez long,
afin d’aveir le choix su moment de I'dclaircissage. Ce
systome est pernicieux, attendu que I'eil supérieur se
développe avec plus de force et le supprimer dans la
suite, ¢'est avoir laissé se produire une dépense inutile de
sbve.

Pour ce qui concerne le prolongement de la tige, il faut
appliquer les mémes principes que l'annéde précédente.
Supprimez foutes les pousses latérales adventives, puis
raccourcissez le prolongement & 120 ou 2= de longueur
proportionnellement & sa force.

Une bonne tige doit avoir en moyenne la grosseur d'un
pouce, celle qui n'a que I'épaisseur d'un crayon ordinaire
est une faible tige. 5i le prolongement est dans le cas de
cette dernibre, on doit le tailler, ¢’est-i~dire le raccoureir
presqu'entitrement. Une parsille tige serait trop faible
pour produire de bonnes coursonnes st de beaux fruits.

La figure 18 représente le développement de la eour-
sonne inférieure de la figure 15 et la figure 17 celle de
la coursonne B, 4 la fin de la troisibme saison. La premiére
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coursonne ayant étd bien taillée a produit la pousse. &,
laquelle devra &tre taillée i la saison prochaine comme
le montre la ligne. On obtient ainsi ume coursomme rap-
prochée de la branche, qui pourra étre taillée pendant
plusieurs années de la méme maniére sans s’allonger outre
mesura.

Quant 4 la conrsonna supérienrs B (fig. 17) qui a été mal
taillée 4 1a saison précédente, sa sitvation ne s'est pas
améliorée. La ponsse qui a'est développée est 4 pen prés
d'dgale force que celle de la coursonne A (fig. 16), mais
I'eil de devant ayant été conservé, la coursonne n'a pas
seulement mauvaise apparence, mais alle est affaiblie pour
toujours. On aurait dil la tailler sur I'wil 'inférieur; mais
actuellement cela ne peut plus bien se faire et il fandra
tailler suivant la ligne ed. Ceci montre clairement com-
ment les coursonnes non taillées court peuvent s'allonger
en peu d'années, Dans |'espace de 8 4 10 ans, chaque
coursonne aurait de 0=10 & 0=15 de longueur et ceci de
chague cité des cordons, d’olt résolterait environ jusqu'd
(=30 d'espace perdu. C'est done dans I'intérét de la bonne
venue de la vigne et 4 un point de yue économigue, non
moins que pour 'apparence, qu'il est indispensable de
tailler le plos court possibla. '

La taille pour les annédes suivantes peut étre indiquée
maintenant bridvement. La figure 18 représente des
coursonnes bien taillées de trois années de formation, de
méme que la figure 19 indique des coursonnes bien taillées,
4 la fin de 10 années. Bien entendu par une taille soignée
et sévére, elles pourront avoir pris moins de développe-
ment, néanmoins’elles sont de nature i &tre considérées
comme des coursonnes bien formées.

Un cordon de vigne bien développe, ayant 10 ans dige,
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doit avoir de O=03 i (=08 de diametre plus on moins,
d’aprés la longneur du cordon, et une vigne d'un tel dgeé
aura, depuis quelque
tempa, atteint toute sa
longueur, de sorte que
pour pratiquer la taille,
- il faut simplement opé-
rer comme il a été déji
expliqué. '
Un point important
dans ce systime de tailla,
c’est ['écartement des
coursonnes. (Geénérale-
ment elles sont frop
rapprochées; il est neé-
cessaire d'en sacrifier
quelques-unes pour lais-
ser mieux se développer
les autres. Les feunilles
d'une vigne sont gran-
des, ¢'est pourquoi les
pousses latérales ne
devraient pas se trouver
i moins de 0=50 4 O=g0
les unes des autres. Ce
n'est que grice 4 une
bonne exposition et & un
espace suffisant que les
Fig. 18, fenilles peuvent se déve-
lopper convenablement et il est incontestable que sans
de bonnes feuilles, il n'est pas possible d'obtenir de bonnes

grappas.




Fig. 19



Taille @ long bois. — La taille 4 long bois était presque
exclusivement usitée en Angleterre jusque il y a environ
50 ans, époque & laguelle le systéme de la taille sur cour-
sonnes a été introduit. Ce dernier est tellement simple,
tellement supérieur que le premier n'est plus que rarement
mis en pratique,

Néanmoins pour eerfaines variétés de raisins, qui
produisent mieux sur jeane bois, la taille longue est
décidément préférable. La méthode consiste en ceci : I'on
conserve un certain nombre de jeunes sarments que I'on
taille long, de fagon & obtenir le fruit des yeux provenant
de ces longs bois. On obtient ainsi du trés bon fruit,
mais on peut objecter & ce systbme son irrégularité et la
confusion que produisent les nombreuses pousses.

Conduite de la vigne en grandes formes. — Dans ce
systtme on a pour but de faire développer la vigne de
maniére 4 occuper un grand espace. Au lieu de I'assujétir
4 ne former qu'un seul cordon, on permet 4 la plante d'en
former plusieurs. Il ¥ a beancoup 4 dire en faveor de ce
systéme appliqué spécialement dans des serres larges et
élevées o les vignes ont besoin d'un certain temps pour
occuper tout I'espace. Le développement de jeunes sar-
ments nécessite une augmentation de vigueur et provoque
chez la plants une nouvelle énergie. Aussi une vigne
conduite de cette facon produit-elle une récolts plus grande
que celle de plusienrs vignes occupant le méme espace.
Dans ce systdme, les cordons sont taillés sur coursonnes
comme précédemment. On peut voir un des meillaurs
exemples de ce systdme chez M. Kay, a Finchley, ou il
existe un Black Hamburgh ou Frankenthal, dont la tige se
divise en cing cordons ou ramifications principales, les-
quelles s'étendent le long de toute la toiture vitrée de la
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serre 4 une longueur de 30 métres, sur une largenr de
8 mébtres; I"aspace a éié entibrement rempli en & ans.

Un autre exemple existe 4 Longleat, ot la serre &
muscat, longue de 27 métres, est entibrement tapissée par
4 vignes plantées une dans chaque coin.

Un troisiéme exemple est donné par la grande vigne de
Cumberland Lodge, dont nons donnons ci-aprés une gra-
vare. Un antre spécimen de ce systtme digne d'étre
mentionné, est celui de la vigne de Black Hamburgh, 4
Manresa House, Roehampton, Cette vigne a été dlevée
de bouture par le jardinier en chef, M. Davis, et plantée
contre un mur dans le jardin, il y a 25 ans, en vue de
fournir des feuilles pour la garniture. Elle se développa
vigoureusement et 1'on fit passer un de ses sarments sous
une allée pour linfroduire dans une serre voisine. La
vigne a actuellement 7 cordons conduits horizontalement
4 environ 0™80 d'édcartement les uns des awtres, sous le
versant aigu de la serre.

Les coursonnes, distancées de (=30 les uns des autres,
ne garnissent le cordon que sur la partie supérieure; la
vigne remplit une serre de 75= de longueur, vitrée de
plus de 380 métres carrés de verre. L'aspect de cette
gerre avec ses nombreuses grappes pendant réguliérement
en longues lignes droites, comme les grappes cueillies
suspendues aux chevalets d'une fruiterie, est vraiment
imposant. Le poids des grappes est de +fs a1 1fs kev, les
grains sont grands et blen développds. En 1888, la cueil-
lette consistant en 800 grappes fut vendue pour 2,535 fr.
Cette vigne est en parfaite santé et fait honneur au
jardinier qui la soigne. La vigne étant d'une croissance
vigoureuse et quelque peu désordonnée, il n'y a pas de
doute que le principe de la conduite en grande forme est
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plus en harmonie avec sa nature que le principe de la forme
rédoite, dont le systdme de taille en cordon simple sur
coursonnes est le développement exagérd. Les grandes
formes sont assurément favorables 4 la longévité, tandis
que les petites formes usent plus rapidement 1'émergie
vitale de la plante. Plus une vigne peut se développer,
plus elle accumule de force vitale. Si ce n'était que la
vigne constitue une plante excessivement facile 4 conduire
et d'un prompt rapport, le résultat fatal des formes trop
restreintes deviendrait plus généralement apparent que ce
n'est le cas. Une nourriture sobstantielle avec une erois-
sance contenue donmeront liew 4 de grandes récoltes,
d'excellents fruits, mais ¢'est 14 un traitement i « haute
pression », auquel les vignes ne résisteront guére.



CHAPITRE X.

Ebourgeonnement et pincement

Ay commencement de la croissance de la vigne, la
premidre opération qui exige des soins trés attentifs est
I'éclaircissage des jeunes ponsses. Cette opération est trés
importante pour les jeunes vignes, parce que leur forme
future dépend de son exdeution ; I'ébourgeonnement est en
réalité I'entrée en matiere de la conduite des arbres, quoi-
qu'il soit pratiqué longtemps apréz que la forme de la
vigne ait été etablie.

L'ébourgeonnement improprement exécuté contrarie la
mailleur sysiéme de taille, c'est pourquoi il doit étre fait
judiciensement. On peut commencer 4 ébourgeonner dis
le moment o I'on constate qu’il se développe plus d'yeux
que le nombre nécessaire et cela dés que les bourgeons ont
Om02 4 0=03 de longueur : plus tét on pratique "opération,
mieux cela vaut. Quelques cultivateurs attendent que la
grappe soit visible dans les bourgeons avant d'achever
I'ébourgeonnement et avec certaines variétés de raisins
cela est prudent. '

En ébourgeonnant une jeune vigne ou la rameau de
prolongement d'un sarment de l'annde précédente, le
premier soin doit &étre pour la poussa terminale dont le



développement en qualité de prolongement de la tige doit
étre préservé de tout accident. Dans l'ébourgeonnement
d'une jenns vigne, il faut arréter le nombre de pousses qui
doivent constituer les coursonnes. Pour que les fenilles
aient "espace nécessaire 4 leur développement complet, ces
pousses latérales ne seront pas distantes de moins de 0=40
4 =45 'une de l'autre des deux cités de la tige. Il arrive
fréquemment, lorsqu'il s'agit de vignes d'une croissance
lente, que les yeux se trouvent plus nombreux sur la tige,
qu'il n'est nécessaire; tous ces yeux superflus doivent étre
supprimés. Rien n'est plus pernicieux dans la culture da la
vigne que la confusion produite par un trop grand nombre
de pousses et de feuilles. C'est pourquoi, dbs le principe, il
faut, par l'dclaircissage, ne conserver que le nombre de
bourgeons absolument utile pour 1'établissement des cour-
sonnes. L'ébourgeonnement prend donc ainsi 4 temps
la place de la taille; si les yeux inférieurs d'un jeune
sarment tardent 4 se développer, il est bon d'éclaircir les
yenx supérienrs. D'un autre cité, lorsque par meégarde
on a oublié de tailler une vigne et qu'il est trop tard pour
le faire, cette négligence peut &fre réparde jusqu'a um
certain point, par un enldvement soigneux des yeux, dés
gqu'ils commencent leur développement, jusqu’au point ot
la taille aurait di. &tre faite, et plus tard, lorsque les
feunilles se-seront 4 peu prés développdes et qu'un dcounle-
ment de la séve n'est plus 4 eraindre, on pourra opérer la
taille sans danger.

L'ébourgeonnement on éelaircissage des jeunes pousses
‘est suivi pen aprés duo palissage ot du pincement. Les
jeunes pousses de la vigne, surtout lorsqu'elles poussent
vigoureusement, sont trés cassantes et leur paligsage sur
la treillis exige beancoup d’attention et de patience, 5i on
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les trouve par trop fragiles, il ne faut pas essayer de les
amener en une fois contre le trelllis; on les rapproche
on partie vers celui-ci au moyen de ligatures et I'on s’y
reprend & deux ou trois reprises. Au surplus, il n'est pas
toujours recommandable de faire lo palissage trop t6t; en
reculant un peu le moment de 'opération, les pousses
auront le tissa flbreux mieux développé et se laisseront
attacher sans se rompre aussi facllement.

Pour ce qui concerne le pincement, la gravure 21
montre ls partie supérioure d'une jeune pousse avec sa
grappe de fleurs destinée 4 devenir une grappe de raisins.
Le pincement est nécessaire pour maintenir la croissance
dans ocertaines limites et prévenir la confusion. Dans Ia
taille courte sur coursonnes, les cordons se trouvaat espa-
cés de 1°20 & 1=50, les pousses latérales portant fruits ne
peuvent pas avoir plas de 060 & 0*75 de longueur, sans
quol elles devraient se recouvrir les unes les autres. Mais
souvent, dans la réalité, la longueur des pousses est
déterminde par les grappes. Lo procédé usuel est de
Jos arrdter & desx nceuds (ou deux feuilles) au-dessus
de celles<i (voir en @) ou & un nwud (voir en &), #'il n'y a
pas d'espace pour leur permettre plus d'allongement.
Pratiquement, plus on peut laisser los pousses #'allonger
avant de Jes pincer mieux cela vaut, la vigueur de la
coursonne étant en proportion du nombre de feullles qu'elle
développe. L'opération elle-méme doit avoir lien scssitit
que la pousse atteint la longueur qu'on peut lul lalsser
prendre ot on ls fait simplement en comprimant I'extré-
mitéd harbacde entre le pouce et le doigt, avant qu'elle se
soit entibrement développée. En &'y presant de ocette
manidee, il y & peu de chose i enlever ot lo pincement ne
provoque ancun arrét dans la croissance. Il est trds mau-
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vais de permetire anx pousses de s'allonger au point de
rendre nécessaire I'emploi du couteau.

La vrille faisant partia de la grappe doit &tre pincée en
méme temps que celle-ci (voir en ¢ fig. 21), ainsi que la
grappe avortée ou vrille, qui se montre i I'opposé de la
premiére on seconde feuille au-dessus de la seule grappe
que 'on conserve. Aprés ce premier pincement et selon
la vigueur des vignes, il se
forme des bourgeons herba-
cés 4 l'aisselle des feuilles
ainsi que le montre la fig. 22.
Ces pousses g'appellent bour-
geons latéranx ou bourgeons
adventifs. On les pince au far
et 4 mesure, au dessus de leur
premidre feuille, comme c'est
indiqué en ¢ (fig. 22|, eton con-
tinue de la méme fagon suivant
les progrés de la végetation.

Le bourgeon terminal d"une
jeune vigne n'est pas sujet
4 ce pincement, 4 l'exception
des pousses latérales qui peu-
vent 'y produire; celles-ci,
lorsque l'espace est limité,
doivent étre pincées exactement comme il vient d'étre
expliqué, mais si I'espace ne manque pas, on les palisse et
on les conduit de la méme fagon que les pousses latérales
ordinaires. Il na faut jamais perdre de wue que, plus la
quantité de fenilles bien développées et de pousses est
grande, plus 'action des racines sera puissante et plus
vigoureuse sera la plante. Le pincement des pousses de la

Fig. .



— 8] —

vigne ne doit pas avoir pour but d'arréter ou de restreindre
sa vigueur, mais plutt de diriger son énergie dans
certaine voie d'un caractare plus profitable qu'il ne le serait
&i les vignes étaient abandonnées & elles-mémes.

Il faut veiller i ce que ls pincement soit eomplétement
terminé dés le commencement de la période de coloration
du raisin; il faut prendre les plus grandes précauntions
pendant cette période pour gqu'avcun trouble ne survienne
aux organes respirstoires de la vigne,chose que 'enléve-
ment subit de quelques fenilles pourrait amener. 5i, par
négligence, les pousses sont devenues trop longues et trop
nombreuses, il est préférable de ne pas y toucher jusqu'a
la mataritd.



CHAPITRE XI.
Fécondation ou pollination.

La période de floraison et de fécondation cause souvent
de I'anxiété 4 beauvcoup de cultivatenrs, spécialement dans
le forgage hatif, parce que le succés dépend en grande
partie du temps et, par suite, du reglement de la tempera-
tore et de I'atmosphére de la serre. Lorsque les vignes sont
en bonne santé, lenr fécondation s'opdre en général avec
faeilitd dans les eonditions normales, mais il n'en est pas de
méme gi les vignes ne sont pas saines, car dans ce cas, plus
elles sont malades, plus la fécondation laisse 4 désirer. Nous
entendons ici par fécondation la fertilisation appropride da
I"ovaire; lorsque les fleurs ne sont pas normalement fertili-
sées, selon toute probabilité I'ovaire ne se développera pas,
ou, peut-&tre, de petites baies se formeront, mais comme
il ne peut se produire de pépins faute de fécondation, elles
ne pourront acquérir lear entier développement. L'acte de
la fécondation an point de vue physique consiste dans
I'application du pollen sur le stigmate on extrémité da
pistil de la fleor. Elle s'effectue de bonne heure; la légére
secousse occasionnde par la dislocation de la gaine on enve-
loppe de la Aeur produisant une dissémination du pollen.
La pollination s"opére d"habitude naturellement, sans autre
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intervention qu'une température convenable, les condi-
tions atmosphériques nécessaires, ete. Ce qui, évidemment,
peut varier selon les cireonstances.

Certains cultivateurs considérent qu'il est absolument
nécessaire de maintenir continuellement une trés haute
température (18 4 2]+ C. pendant la nuit) pour obtenir la
fécondation de lears raisins; ceci peut &tre favorable dans
le forcage de la vigne, mais n'esi pas nécessaire pour la
fécondation elle-méme. Par exemple, dans les serres
tardives et en plein air, la fécondation s’opére trés facile-
ment 4 une température beavcoop plus basse. Maintes fois
novs avons observé que la température descendait en
dessous de 8 degrés pendant la nuit et que néanmoins la
fécondation s'opérait bien. C'est pourquol on peat admettre
quo'une tempdratura de 14 4 18 degrés pendant la nuit est
sufisante pour la fécondation, pourva qu'elle s’éléve & un
degré convenahle pendant la jour. Il est 4 moter que la
fédcondation a lien de bonne heure et dans le courant de la
matinée. Durant le jour la température doit toujours étre
élevée lorsqu'elle est provoquée par les rayons solaires ;
avee une ventilation convenahle. le cultivateor ne doit
jamais avoir de crainte dans ce cas. Ca qu'il y a de plus
souhaitable, c'est une lumiére solaire pas trop subitement
vive, aprés une période de temps couvert, avec une tempé-
rature suffisamment élevée pour que I'air puisse étre admis
en abondance dans les serres, C'est I'influence d'un air
salubre et dé la chaleur solaire qui, en prédispesant les
organes femelles de la fleur, favorise la dispersion du
pollen et opére par ce moyen la fécondation.

A certaine saison, =i les rayons solaires sont absents, il
fandra faciliter la fécondation des fleurs. A I'aide d'un
pincean de poils de chameau, une toute petite partie de
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pollen est appliqnée sur le stigmate. Ou bien on frappe
vivement sur lea tiges des vignes de fagon & secouer les
grappes et 4 faire envoler le pollen comme un nuage de
poussiére; on peut anssi passer légérement la main sur
les grappes ; ces procédés sont fréquemment mis en pratique
avec succes sur les vignes dont la fécondation a lien diffi-
cilement. On salt que certaines variétds de raising se
fécondent facilement en tout temps sous linfluence des
diverses circonstances favorables 4 la vigne. DNanires
variétés ont la fécondation difficile sans que la raison en
soit b en connue; diverses hypothéses ont été émises pour
expliguer la cause probable de ce défaut, que certains
cultivateurs combattent par la fécondation artificielle des
fleurs, soit avec leur propre pollen, soit avec celui d'une
antre varieté.

Une temperature quelque peu élevée et une atmosphére
~ sbche sont considérées comme avantageuses pour la féeon-
dation des muscats; nédanmoins des cultivateurs ont en
un méme suceés en sulvant une pratique opposée, qui
consiste 4 maintenir une basse températore et 4 seringuer
les grappes pendant leur floraison. Des savants ont observé
gque chez quelques variétés le pollen et le stigmate ne sont
pas i point au méme moment, de fagon que la fécondation
na peut s'opérer natorellement et que l'intervention d'un
pollen étranger devient nécessaire. En d'autres cas encore
on trouve le pollen inerte; l'attention a été également atti-
rée sur cette particularité, chez certaines sortes, d'avoir
I'extrémité du stigmate excessivement humide, notamment
le Black Moroceo, et d'empécher ainsi la fécondation,
circonstance que généralement on supposait favorable 4 la
réception du pollen. M. Stephan Molnar, directeur de I'école
de viticulture 4 Buda-Pest, a observé que les variétés de
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raisins qui se fécondent facilement ont les étamines érigées,
formant cercle autour du stigmate, tandis qoe les variétés
dont la fécondation a lien difficilement, ont las étamines
retombantes, desorte que, dans ces dernibres variétés, le pol-
len ne peut pas aussi facilement atteindre le stigmate. Le
doctenr Ingelmann a anssi observé la méme particularité et
il constate que les plantes fertiles sont de deux sortes; les
unes sont des harmaphrodites parfaites avee des étamines
longues et droites, tandis que les autres ont les étamines
plus courtes slinfléchissant promptement vers le bas; ces
plantes sont des hermaphrodites imparfaites, elles ne
sont pas aussi fertiles que les hermaphrodites parfaites,
4 moins qu'elles ne scient fécondées artificiellement.
La fig. 22¢ représente la fleur

hermaphrodite parfaite comme
dans le Frankeathal, le Gros
Tolman, le Chasselas de Fonlaine-
bleaw, ete. Ces variétés semblent
se féconder facilement par suite de
ce que les étamines, formant cercle i

autour do sommet du stigmate, Fig. 28, Fig. Ha
feront tomber leur pollen sur celui-gl an moment méme de
I'épancuissement de la fleur, lequel coincide avee la fécon-
dation.

La figure 22§ représente la flenr hermaphrodite impar-
faite que nous avons observée dans les variétds suivantes
Alnwick Seedling, Black Moroceo, Chaowel, Diamant-
traube, Eldorado, Lady, ete.; la fécondation ne se fait pas
facilement chez ces variétés, ot cala est probablement di
aux étamipnes infléchies qui ne sont pas assez rapprochées
du stigmate, de sorte que le pollen n'arrive pas aussi facile-
ment en contact avec celui-ci au moment ol "enveloppe de
la fleur se déchire.
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Il parait donc que le manque de fécondation est le plus

souvent un vice constitutionnel que le savoir faire du culti-
vateur ne peut par conséquent ni prévenir ni détruire, mais
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augquel on peut remédier efficacement par la fécondation
artificiella.

La gravure 23 montre une petite grappe de Black
Moroceo ol il est aisé de voir que deux ou trols grains ont
été parfaitement fécondés et ont continué i s'accroitre ; les
petits grains ne grossissent jamais davantage, quoiqu’ils
arrivent A maturité, et sont trbs suerds; ils ressemblent
sous ce rapport exactement 4 ceux de quelques variétés
sans pépins, telles que le Black Monukka, Corinthe, Sul-
tana, ete. qui produisent rarement des grains parfaits.



CHAPITRE XII.

Eclaircissage des Ralsins. — Egrainage,

Catte opération est de grande importance non seulement
pour 'amélioration de la récolte, mais aussi pour la santé
subséquente de la plante méme. La vigne est excessivement
fertile; si on lui laissait tontes ses grappes, la plante
succomberait bientdt par excés de production. Il est facile
de laisser une vigne surchargée, mais ld ol I'on a laisse la
chose se produire, il faudra des années avant que la plante
ait pd regagner sa vigueur premiére. Il est impossible
d'évaluerle nombre de grappes qu'une vigne peut produire,
cela dépend de =a santé, de sa constitution, des conditions
ol elle e trouve et de la fagon dont elle aura éts traitee
dans la suite.

Une bonne régle 4 snivre est celle-ci: la récolte qua l'on
doit permetire a la plante de donner, doit étre en propor-
tion de la sorface cecupée par les feuilles parfaitement
développées. On sait que 1'on doit avoir autant de bonnes
feuilles pour chaque kilo de fruits et plus le nombre de ces
fenilles est grand mieux cela vaut. 5i I'on tient compte de
ce que toute la matidre coloréde et sucrée qui contribue & la
perfection des grains de raisin doit passer préalablement
par les feuilles et étre élaborée par elles, il en résulte
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évidemment que, 4 défaut d'une surface foliacée pacfaite-
mant salne, Il est Impossible d'obienir du bon fruit. Une
vigne i feuillage fuible ou maladif ne peut produire beau-
coup de fruits et celle dont le fenillage est détruit parl'arai-
gnée rouge se trouve exactement dans les mémes conditions.

Comme régle générale, une grappe par coursonne peut
Btre considérée comme une production suffisante; si un
tiers de ces grappes était de dimension moyenne, ce qui
seralt conservé constituerait une récolte modérée, soit
une moyenne d'un kilo et demi par mitre de cordon. En
éclaircissant les grappes de variétés fertiles comme le Fran-
kenthal, on doit enlaver la deuxiéme grappe sur chaque
coursonne avant I'épanouissement des flours et toutes les
antres, qu'il est désirable de supprimer, aussitit que les
grappes sont féconddes; 'éclaircissage des grappes aussi
bien que celle des grains ou égrainage doit se faire d'aussi
bonne heure que possible. Dés que les grains se sont
formés, il faut enlever entitrement les grappes superflues
et commencer I'éclaircissage des grains,

L’égrainage est un travail délicat et quelgue peu fasfi-
dieux. Pour bien le pratiguer il faut l'exercer depuis
longtemps, avoir 1'eil éveillé pour voir vite ce qu'il faut
enlever et ou il faut couper, et une main légére et ferme
pour que les graina conservés ne soient pas endommages.
La figure 24 représente une petite grappe de Frankenthal
non éclaircie et la figure 25 une autre de méme dimension
ayant été convenablement opérée. Dans le premier exem=
ple, il y avait cent trente-deux grains et dans le second
cent vingt quatre grains avant l'éclaircizsage. Aprés le
travail des ciseaux i dgrainer, les grains ont été réduits &
soizanie-guatre, c'esl-d-dire d environ la modid. Ceci peut
étre considéré comme une bonne moyenne de 1'égrainage
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requis pour du raisin de Frankenthal bien fécondé. Il
est évident que le nombre de grains conservés varie selon
la grosseur des grains de chaque sorte; des variétés

telles que le Chasselas de Fontainebleaw ne demandent
pas & étre dgrainées aussi sévérement. Il semble aux
personnes non initides que ce soit un grand sacrifice de sup-
primer tant de grains, les grappes éclaircies ressemblant
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& un squelette, mais, si I'on se rappelle que chaque grain,
lors de son développement complet, doit avoir acquis un

diamétre de 2 & 3 centimétres (et souvent davantage),
il est évident qu'en laisser plus qu'il n'y a d’espace libre
est absurde autant que nuisible.
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Chez certaines wvariétés 4 grappes serrées telle que
Black Alicante, il est souvent avantageux de commencer
I'égrainage avant que les flears s’ouvrent.

L'opération de I'dgrainage se fait de la maniére gui-
vante : de la main gauche on tient un petit biton fourchu
ou fendu, de 0=15 de longueur environ, afin de maintenir
la grappe immobile sans la toucher; de la main droite on
tiant une paire de ciseaux 4 égrainer. On dispose d'abord
la grappe d'une fagon convenable, puis on enléve tous les
grains intérieurs, puis tous les petits graina et enfin
ceux de la superficie. Une main experte coupera deux on
trois grains ou plos en une fols et non grain par grain,
comme le ferait la main hésitante et non expérimentée.
Aprbs cela on trouvera que le travail est considérablement
dégrossi et qu'il ne s'agit plus que de régulariser les
grains conservés de fagon & ce gu'ils se trouvent i un
écartement convenable. L'égrainage prend certainement
beaucoup de temps, mais il ne faut pas y regarder si I'on
veut obtenir de belles grappes. Il faut dix minutes 4 un
praticien adroit pour éclaircir convenablement un kilo de
ralsin,

Il est fréquemment désirable d'attacher au treillis,
chez les trda grosses grappes, les ramifications supérieures,
co que les anglais appellent les épaules, de fagon 4 les
déployer; mais dans lea cas ordinaires ces précautions ne
sont pas nécessaires, les baies en se gonflant s'élévent les
unes les antres et les grappes restent compactes, 1l faut
dviter anssi de trop delaireir les grappes, il est ndcessaire
qu'an moment de la maturité la grappe reste ferme et com-
pacte, chaque grain ayant pu néanmoins prendre son
entier développement. '

Des mains trés expertes peuvent égrainer convenable-
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ment une grappe en une seule opération; pour de petites
grappes il est facile de le faire ainsi, mais en régle généd-
rale, on doit les repasser deux fois avant la formation du
pépin et une fois aprés, afin d'enlever tous les petits grains
et de régulariser les grappes.

Dans les grands établissements de viticulture, la majeure
partie de ce travail est fait par des femmes ou des enfants.



CHAPITRE XIII.
Conservation du Raisin.

Contrairement a la plupart des autres fruits, les raisins
peuvent se conserver sur pied i I'état de maturité et dans
de bonnes conditionz; une certaine doze de sustentation
étant neéanmoins nécessaire pour maintenir les graing i
I'état frais. Quoique parfaitement mires, les grappes se
rident et se dessechent promptement lorsqu'elles sont
détachées de la vigne, excepté lorsque les opérations
auxquelles elles sont soumises les en préservent, car
lorsque elles sont placeées bien mires dans des conditions
favorables, elles peovent se conserver en trés bon état
pendant longtemps, Plus leur maturité est parfaite, plus
facilement elles se conservent. Certaines variétés pos-
gident cette proprieté de conservation & un plus haut
degré que d'autres ; on parvient ainsi a prolonger la
saison de leur consommation.

La culture en serre de la vigne fournit ainsi le moyen
le plus élémentaire d’en conserver le fruit sur pied. A I'air
libre, les grappes ne peuvent pas se garder longtemps, en
raison des conditions climatériques extérieures, mais sous
verre elles sont sous contrble. C'est pourquoi les serres
destinées 4 la culture tardive doivent étre construites de
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fagon & répondre aux exigences spéciales de cette culture,
notamment le maintien d'une température égals et une
atmosphére séche, ce que I'on obtient par un chauffage
convenable et una ventilation abondants.

Tous les raisins tardifs doivent étre milrs a4 la An de
septembre. Ceux qni arrivent 2 matorite aprés cette époque
ne se conservent pas ausei bien. Le Gros Colman forme
exception a cette régle, plus il mirit tardivement, mieux
il se garde.

Quoique au moment on le fruit mirit la période la
plus active de la eroissance de la vigne soit passée, il n"est
pas bon de tenir 4 sec les plates-bandes et les racines; ceei
est d'un trés ancien usage, mais cette sécheresse artifi-
cielle est nuisible aux racines qui sont toujours actives, et
n'est pas avantagense aux froits, car plus longtemps on
peut tenir le fenillage frais et vert, mieux les grappes se
conserveront. Il ne faut pas hésiter 4 arroser le sol, aun
pied des vignes, méme en temps pluvieux, alors que les
vignes sont chargées de fruits mirs, mais il faut donner
beancoup d'air jour ef nunit et maintenir par le chanffage
upe température égale d'environ huit degrés. Une sur-
veillance continue est nécessaire, les grains qui se gitent
doivent étre enlevés journellement.

Les raisins milrs peuvent se conserver ainsi sur pied
jusgu'en mars, mais an point de vue de la taille cette con-
servation tardive est nuisible aux vignes. Il est préférable
d’enlever le fruit de facon que les vignes puissent &tre
taillées 4 la fin de janvier.

Conservation des grappes en bouteilles. — Les grappes
coupées avec une partis du sarment et placdes dans des
bouteilles avec de I'ean, peavent étre conservées dans un
fruitier ou dans une chambre appropride dans des condi-
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tions aussi parfaites que celles que l'on conserve sur pied;
et lorsque la quantité est limitée, cela peut se faire avec
une légére dépense. Ensuite on pent les conserver plus
longtemps qu’en les laissant sur les vignes. Cette méthode

de conserver le raisin est adoptée depuis de longues années
en France, C'est M. Rose Charmeux, de Thoméry, qui, le
premier, fit une installation spéciale pour cet objet, ou la
lumiére et Vair etaient autant que
possible exclos (voir figure 26). La
figure 27 montre comment les bou-
teilles sont suspendues.

Un des meilleurs exemples de
cette méthode se tronve & Ferriéres
prés Paris, la résidence du Baron

Fig. %3, Alphonse de Rothschildt. M. Berg-
man, I'excellent chef des cultures, y a organisé un fruitier
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spécial pour raisins tardifs ou toutes les grappes sont
placées an fur et 4 mesure qu'elles mirissent. La figure 284
montre la fagon de fixer les bouteilles adoptées ici et 285
une partie du chevalet servant de support aux rangées
de bouteilles.

Le fruitier ordinaire ne convient pas pour la con-
servation do ralsin,
Il faut un loeal par-
faitement see, fermé
et obscor, et dans
lequel une tempéra-
ture uniforme de 5 4
8+ C peut étre main-
tenune.

La sécheresse est
ce dont il faut tenir Pig. #a. Fig. 6.
compte an premier lien. Ainsi, lorsqu'un fruitier spécial
doit étre construit, il fant le faire & muor creux et avec
double porte, afin de contrebalancer les effets des varia-
tions de température et d’humidité. Il doit pouvoir étre
chauffé pour éloigner I'humidité, si c’est nécessaire, quoi-
que le chauffage sera rarement indispensable, car une fois
les grappes placées dans la chambre, moins on ouvrira
celle-ci, mieux cela vaudra.

Les grappes cueillies, conserveées de cette maniére,
doivent étre parfaitement mires et coupées avec une
bonne partie du sarment ; I'extrémité de celui-ci est placéde
dans une bouteille remplie d'eau pure. L'emploido charbon
de bois est inutile pour conserver celle-ci pure. Il est indif-
férent aussi que ce soit le bout inférieur ou 'avtre bout
qui plonge dans l'ean. Les bouteilles sont placées sur le
chevalet comme le montre la figure, de telle sorte que les




— 08 —

grappes pendant librement et sans toucher i quoi que ce
soit. Dans un fruitier sec et bien approprié, certaines sortes
de raisins e conserveront dans le meilleur état jusqo’en
mai et méme plus tard.

La figure 28 montre, en coupe, un cité du fruitier
i raisin 4 Heckfield et montre la disposition
des bouteilles sur les chevalets.

Dans I'excellent fruitier & Combe Abbey,
Coventry, M. Miller a disposé des casiers
comme ceax d'une bibllothégue ordinaire avec
des portes vitrédes, ol il conserve parfaitement
les grappes en bouteilles. Les meillears raisins
tardifs sont les variétés i peau épaisse, telle
que Gros Colman, Lady Down's Seedling,
Alnmwick Seedling, West 8 Peler's, Gros Guil-
laume, Trebbiano, White Tokay et Museat

He- 5 JAlezandrie. 11 est difficile de bien conserver
le raizin de Frandenthal sur pied aprés Noel, mais si on
le coupe avant cette époque et qu'on le place en bouteilles,
on pourra le garder en bon état jusqu'en janvier.




CHAPITRE XIV.

Emballage des raisins.

L'emballage du fruit destiné & étre expédié est d'une
trés grande importance et mérite plus de soin et d'atten-
ion qu'on ne lui en doune géméralement. Beaucoup de
bons fruits sont absolument gdtée faute d'un emballage
soigneux. Le mode d'emballer pour I'expédition an loin,
de fagom que le moindre dommage ne puisse arriver aux
fruite, eaf done d'une grande importance.

En emballant du raisin, on cherche naturellement a le
conserver le mieux possible et les personnes inexpéri-
mentdes eraignent toujours de trop serrer les grains. Il
a5t & observer que 1'om ne pent d'amcune fagon emballer,
sans enlever quelque pen la fleur, mais ce sera fort peu de
chosa si le travail se fait avec soin of d'une fagon conve-
nable,

Lorsgue les raisins ont été convenablement emballés, le
seul dommage possible est celni qui a pu survenir pendant
I'opération de I'emballage, tandis que si I'emballage a été
mal fait, le dommage se produit pendant le transport.

Le grand art d'emballer le raisin comme d'ailleurs n'im-
porte qoal froit, consists 4 le serrer forme, de fagon qu'il
ne puisse bouger ni se déplacer,
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Les caisses sont préférables aux paniers, parce qu'elles
ne cedent pas aussi facilement & la pression. Pour emballer
une quantité déterminde, il est préférable de faire la bolte
d'une dimension telle qu'elle puisse contenir cette quantité.

La profondeur de la boite doit étre proportionnée 4 la
grosseur des grappes, sans jamais excéder (w12,

Voiei la méthode que nous avons adoptée ici (et des rai-
sing ont été expédices sans dommage de Chiswick dans
toutes les parties du monde) : On place une couche épaisse
d'ouate ou de trés fine laine de bois dans le fond de la boite,
plusieurs fevilles de papiers de soie viennent recouvrir
cette couche et la boite est elle-méme doublée de papler qui
dépasse le bord de la caisse, afin de recouvrir les raisins
lorsque la boite est remplie. A mesure que les grappes
gont cuelllies, on les couche dans la boite en commen-
cant par une extrémité, les placant avec leur pédoncule
relevé, aussi serrées qu'elles peuvent 1'&tre, et remplis-
sant un pew plus qu'il ne sembla nécessaire pour parmetire
le tassement. Plus la boite est grande, plus on doit mettre
de soins & la remplir. Lorsque la boite parait pleine, une
légbre seconsse pendant qu'on la tient un peu sur le cité,
permetira aux grappes de se serrer davantage, de facon
qu'on puisse ajouter nne ou denx grappes ou bien de 'onate
pour remplir l'espace. La boite pleine, on rameéne le
papier au-dessus du raisin et toutes les places vides entre
le papier et le cité de la boite sont remplies de bourre.
Si les raisins remplissent complétement la boite aprés la
secousse, il est inuvtile de placer quoique ce seoit au-dessus
du papier; si leur surface est un peun aplatie, on place une
ou deux fenilles de ouate pardessus le papier et I'on fixe
le couvercle. On ne deit jamais metire I'ouate en contact
directe avec le raigin. Certains praticiens emploient de
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préférence 4 tout aotre matériel de bourrage la mousse
séche, 4 cause de son €elasticité.

Le Chasselas blane et une autre sorte, appelée While
Lisbonne ou White Portugal, que l'on vend chez les
épiciers, sont considérées, quoique frais, comme fruits
secs. On les regoit 4 Londres dans de grands barils on
tonneanx, emballds dans du son : ils arrivent ainsi 4 1'état
parfaitement frais. On enléve le son avec une brosse légere
avant de les mettre en vente.

Emballage des raising pour exposilions. — Les raisins
destinés 4 étre envoyés 4 une exposition, doivent étre
expédiés dans les plus parfaites conditions possibles sans la
moindre altération de la fleur du fruit ; on ne peut, pour ce
motif, les expeédier par la vole ordinaire. Quells que soit la
fermeté avec laguelle les grappes sont fixées, quelque
précaution que I'on preune & attacher aux boites des éti-
guettes avec I'inscription « priére de manier avee soin » ou
bien « placez ce cité au-dessus », si les colis sont envoyeés
par les moyens habituels de transport, les grappes arrive-
ront invariablement endommagées. Pour conserver la
fleur, il ne faut pas employer du matériel de bourrage,
rien ne devant toucher aux raisins; néanmoins ceux-ci
doivent étre bien attachés pour subir le transport sans
danger.

Le mode suivi ordinairement consiste i fixer les grappes
ap moyen d'on fil de fer par leur pédoncule & une plan-
chette Pr;a'ualahlement couverte d'un papier de soie et placee
dans une position inclinée.

Lorsque les grappes sont longues ou grandes, on les fixe
par une ou deux attaches en plus, afin d'éviter qu'elles se
déplacent et, le cas échéant, leurs bifurcations ou épaules
sont étaydes an moyen d'ovate.
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La planchetta avec la grappe attachée est ensuite placée
ef viszée dans une boite ad Aoe. On doit prendre soin que
calles-ci arrivent a destination dans la méme position.

Les exposants axpérimentés ont ainsi des planchettas et
des hoites spéciales qui montrent les grappes a leur grand
avantage et an moyen desguelles celles-ci pesuvent éire
teansportdes avec sécorité,



CHAPITRE XV.

La culture en pots des vignes.

La culture en pols des vignes ne date que du commence-
ment de ee sidcle. Les « Transactions » de la Société
d"Horticuliure de Londres parlent de vignes portant fruits
ot dgdes geulement d'un an et qui, exposdes 4 Londres
en 1818, forent considérdes comme extraordinaires.

Darant les vingt-cing dernidres anndes, la culture des
vignes en pots a pris une extension extraordinaire.

Dans quelques jardins, on les cultive pour &tre foredes
de trés bonne heure et préceéder les vignes permanentes;
dans d’autres, elles permettent de remplacer d"anciennes
vignes dans les serres on l'om fait des changements qui
pourraient compromettre la récolte immédiata.

C'ast pourquoi la culture en pots de la vigne est devenue
une importante section de la viticulture sous verre. La
propagation et 1'édlevage des vignes em pots constitoe
dans beaucoup de grands établissements une spécialité trés
notable. Il serait intéressant de pouvoir faire la statis-
tique des jeunes vignes élevées annuellement et gque 'on
emploie, soit pour la plantation em serre, soit pour la
fructification immédiate. Le chiffre s'en éléverait 4 bean-
coup de millions, car dans certains établissements on en
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produit annuvellement josqu'da eing mille. Ce qu'il en
advient serait difficile a établir exactoment, mals il est
probable que la dixitme partie 4 peine est utilisée pour
des plantations perinanentes.

La culture en pot de la vigne a done pour ohjet tantot
I'obtention de sujets pour plantation a demeure, tantit
celle de pieds de vignes destinés a fructifier en i]u:uts.

Quelques trés bons jardiniers élévent en une seule
saison, de jeunes vignes, depuis leur bouturage par oil
jusqu'a I'état de plantes 4 fruits; d'avtres su bout de la
premiére année de culture, recépent les plantes au pied,
les rempotent et les font pousser de nouveau, employant
ainsi deux annéas pour obtenir un résultat similaire.

Les plantes d'un an, si elles se sont développées conve-
nablement, sont d'habitude considérédes comme les meil-
leures, mais comme on ne les obtient qu'a la condition
de leur donner beaucoup de scins et d’attention, elles
colitent en réalité plus & produire que des plants de
deux ans. Dans les établissements marchands, les vignes
qui n'acquitrent pas le degré voulu pour former de bons
pieds propres 4 fructifier, sont utilisées ou vendues comme
plantes destinées & &tre plantées 4 demeure, mais dans
un établissement privé ol I'on éléve la vigne pour la
fructification, lorsque les pieds n'atteignent pas une force
suffisante, ils occasionnent un encombrement inutile.

Les vignes destindes & fructifier en pots doivent &tre
cultivées dans la perfection. Il n'y a pas de plantes qui
paient mieux les soins dont on les entoure, mais la moindre
négligence est suivie d'une perte totale.

En général, les nombreuses jeunes vignes requises pour
tous les besoins, sont élevées dans les éfablissements
d'horticulture et vendues selon le cas comme plantes a
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fructifier on comme sujets pour plantation 4 demeure.

Voiel la méthode généralement adoptée pour la produc-
tion en une année de vignes propres & porter fruits :

1* Multiplication (voir chapitre 2 pour le bouturage par
@il)]. — Nous commengons ici avee la jeune bouture
enracinés,

20 Rempolage. — Il faut donner avx vignes de grands
pots pour leur permetire de pousser rapidement. Aussitdt
gqua leurs racines commencent & tapisser les parcis du
vase dans lequel elles se tronvent, il faut les transplanter
dans des pots plus grands et successivement dans des
pots de Om]2, 0=20, (=235 et méme dans des pots de (=30.
Cette derniére dimension est la plus grande, qui soit
adoptée pour les usages ordinaires.

Les plants de vignes que I"on n'a pas 'intention de faire
pousser la premiére année aussi vivement, et que l'on
destine 4 une denxidme annde de culture, ne doivent pas
recevoir la premibre année des pots de plus de O=12 & (™20,

Aprés le dernier rempotage, qu'il est bon de ne pas
opérer plus tard que le commencement de juillet, et aussi-
tit que les pots sont blen garnis de racines, on dolt les
recouvrir abondamment de fumier court ou d'un terrean-
tage special; celui-ci peut s'élever au-dessus de la bordure
du pot et on le rencuvellera de temps en temps; on le
trouvera chaque fois rempli de racines fibrenses,

3+ §ol. — Pour le premier rempotage on prendra une
terre argilo-sablense, légére et fibreuse et 4 laguelle on
gjoutera un peu de charbon de bols concasséd, un peu de
poudre d'os et du fumier décompose. Les pots doivent étre
fortement drainés., Pour le second et le troisiéme rempo-
tage, la terre doit étre plus riche et plus consistante.

Le terreau dont on se sert pour recouvrir le sol des pots,



doit &tre formé meoitié de fumier décomposé et moitié de
terre vierge argilo-sablense, additionnée de raclures de
corna ou d'os concassés,

Une précantion a laquells un jardinier pen soigneux
n'attacherait pas d'importance, consiste 4 n'employer que
de la terre ayant la méme température que celle des serres
ot les vignes croissent ef il est préférable dgalement
que le rempotage aif lien dans la place méme ot se trou-
vent les vignes, afin de ne pas les exposer a des courants
ou & des refroidissements, qni causeraient pour le moins
un retard dans leur végétation.

4+ Arrosements, efce. — Pendant levr végétation, les
vignes ont besoin de beaneoup d’humidité, Il ne faut pas
que jamais leur terre soit sbche, il faut les seringner
plusieurs fois par jour et 'atmosphére de la serre doit
étre saturée d"humidité.

A partir du moment ol les racines tapissent la paroi
des pots, on leur donne de fréguents arrosements 4
I'engrais liquide.

5* Tempédrature. — Les bontures d'yeux sont placées
sur une couche ayant une température d’environ 27« C. et
dans une atmosphére o la chaleur artificielle s’élave 4 21,
mais que le =oleil peut faire monter a 32¢ jusqu'd 38 C.
Une forte chaleur solaire n'est pas noisible lorsque 'humi-
dité est suffisante. La chaleur de fond n'est plus aussi
indispenzable, lorsque les vignes deviennent fortes.

Certains cultivateurs continvent néanmoins & Vemployer
sous I'une on V'autre forms durant toute la salson védgéd-
tative.

8s Conduile el pincement. — A mesure de leur crois-
sance, les jeunes vigoes doivent recevoir un tutenr et les
vrilles ainsi que les bourgeins latéraux, doivent étre
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pincés aussitét qu'ils se montrent. La pousse terminale
ne doit pas &tre arrétée avamt qu'elle n'ait atteint
la longueur requise; quelques jardiniers la pincent
guand elle a environ 0™50 de longueur, puis reprennent
comme prolongement non le premier, mais le denxidme
bourgeon latéral qui se forme. Ce pincement a pour but
de fortifier la partie inférieare de la tige, mais nous n'y
avons trouve aueone utilitd; malgrd son apparence gréle,
la jeune tige se fortifie et devient rapidement plus grosse
si elle recoit tous les soins voulus. Le prolongement est
arnité lorsque les vignes ont atteint 2 ou 3 métres de
longueur at les pousses latérales, lorsqu'elles apparaissent,
sont pincédes au-dessns de la premibre fenille, comme cela
egl recommandé poanr les vignes parmanentes,

Lorsque les sarments sont aofités, c'est-i-dire en
novembra, on doit les tailler; toules les pousses latdérales
seront supprimeées sur empatement et la tige reéduoite 4
1250 ou 250 de longuenr snivant sa force.

7* Emplacement. — Les jeunes vignes pendant leur
croissance doivent étre tenues le plus prés possible du
verre; plus tard lorsqu’elles s'accroissent en longweur, la
meillenre situation pour elles sera la partie antérieure
d'une serre adossée on les bourgeons seralent atiachés i
un treillis le long du vitrage; de cette fagon toutes les
fenilles se trouvent exposdes & linfluemce des rayons
solaires et des yeux & fruits bien développés se forment
sar toate la longueur da sarment. Il n’en est pas de méme
14 ot Jes vignes croissent dans une position verticale et
parfois sur plesieurs rangées les unes derriére les autres.
Il arrive alors que les bourgeons 4 fructiféres se produi-
sent exclusivement formés 4 l'extrémilé des sarments.

& Mafuration dw bois. — La méthode ordinaire est de
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donner plus d'air et moins d'arrosements et, au bout de
quelque temps, de les exposer au plein air; il ne fant pas
cependant que les plantes puissent ze flétrir ou souffrir
par manque d’eau.

Production de vignes frucliféres en deuz anndes ou
plus. — Le traitement & suivre est la méme que celui
requis pour les vignes d'un an, avee cette différence
qu'au liea de commencer a l'aide de boutures d'yeux, on
commence avec de jeones plantas.

Pendant I"hiver ces jeunes vignes sont taillées sur un
ou deux yeux et, en janvier ou février, les pots sont placés
sar una couche de chaleur. Aussitét que les bourgeons
commencent 4 se développer, c¢'est-d-dire quand les yeux
entrent en mouvement, les plantes doivent étre rempotées;
I'ancienne terre, entiérement secouée, est remplacée par
de la terre nouvelle, Plus les pots sont petits, mieux cela
vaut; on les place ensuite zur une bonne couche de fond,
puis on les rempote comme précédemment 4 mesure duo
basoin. Ces vignes rabattoes forment généralement les
plus grandes et les plus fortes plantes.

Production des vignes en pots par marcoligge. — On est
arrivé 4 produire des vignes en pots au moyen de mar-
eottes de la manibre suivante : On ménage pendant la
saison précédente, & la basa de la vigne qu'on désire
propager, un ou deux bourgeons, qu'on laisse se déve-
lopper vigoureusement; puis au printemps, on les couche
horizontalement au-dessus de pots de 020 4 025, rem=-
plis de terre et placés les uns & cité des antres dans une
rigole sur la plate-banda, puis on attache le sarment
d'une fagon fixe dans chaque pot; on le recouvre d'un
pen de terre et on arrose ensuite abondamment. Les
Jeunes pousses se prodvisent promptement si le sol est



maintenu humide. On doit prendrs soin de placer les pots
sous les yeux ou bourgeons ; chacon de ceux-ci donna lisu
a4 une plante. De pareilles vignes, marcottées en avril,
pourront déji &tre sevrées vers la moitié ou la fin de

mai, les plantes ayant acquis 0=70 4 | métre de longuenr
et les pots étant remplis de racines. '



CHAPITEE XVI.
Fructification des vignes cultivées en pots

Les avantages de la culture en pots sont trés varies.
On peut transporter les plantes et les utiliser en tous
temps et en toutes circonstances. Il n'est peut-étre pas
aussl difficile d’obtenir le fruit sur la plante préparde que
de bien faire croitre celle-cl. Pour en récolter du froit de
bonne heure, il faut cependant beauwcoup de soins et les
insuecés sont plus communs que les réussites.

Les variétés les mienx appropriées a ce mode de culture,
sont celles qui fructifient facilement, telles que le Fran-
kenthal, lo CRasselas, Fosters' while, en somme tout le
groupe des Chasselas, Madregfeld Court, Royal Ascot
et Alicante. Le Muscat & Alexandrie est difficile & cultiver
en pot et (Frog Guillawme y montre rarement une grappe.

Le forcage des vignes en pots peut commencer dés
novembre et se poursuivre i toute période subséquente.
On doit choisir pour le forgage hatif, des sarments aoités
de bonne hevre et ils doivent avoir été taillés au moins un
mois avant qu'on ne les soumette 4 la chaleur,

Une serre basse ou une biche profonde convient le
misux aux vignes en pots. On les place simplement sur
une tablette ou bien les pots sont enterrés dans une
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couche tidde, les sarments libres, jusqu'an moment oi
les boutons commencent 4 se gonfler, Dans le commen-
cement, la température ne doit pas dépasser 10« par
le chanffage artificiel. Om 'augments successivement
jusqu'a 15° au moment du bourgeonnement, pour arriver
4 20 ou 21° 4 la période de la floraison. La cha-
leur solaire nécessairement fait monter la température
de quelques degrés. Sous le rapport do traitement en
général, des conditions atmosphérignes, de la ventila-
tion, etc., on prend les mémes mesures que dans une
serre permanente. Aprés que les vignes ont éié soumises
4 la chaleur, on les arrose modérément jusqu's ce que
les racines colnmencent 4 croitre, sinon le sol s’aigrit
et les racines dépérissent. Ce n'est qu'a partir du moment
ol les plantes entrent en pleine feuillaison, qu'il faut
arroser coplensement.

Pendant la maturité et en particulier lorsque les vignes
sont bien chargées, les soins les plus attentifs sont néces-
saires pour les maintenir en bon état de santé, La moindre
négligence, comme, par exemple, de laisser les plantes se
faner un jour pour les inonder le lendemain, peut détruire
les plus belles récoltes. Les engrais liquides deivent éire
donnés fréquemment aux plantes saines.

Un rempotage est en régle générale rarement nécessaire,
mais si une plante montre des symptomes de maladie, il est
prélérable de la rempoter. Le moment le plus propice
pour le faire est vers la période ot les grains novent; les
racines se trouvant alors dans une période active, repren=-
nent promptement dans la terre nouvelle. Le remplace-
ment superficiel du sol par du terreau préparé et meélangé
de raclures de cornes ou d'os pulvérisés, doit aveir lien
fréquemment.
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Sur les vignes forgées de bonne heure, il arrive que les
yeux ne partent pas régulitrement; lorsque ¢'est le cas,
les sarments doivent &tre palissés de telle fagom que les
yeux en retard se trouvent les plus elevés, ce gui les
aldera 4 développer des pousses vigoureuses.

En ce qui concerne leur capacité productive, un Pran-
kenthal vigoureux cultivé dans un pot de 0=30 peut
produire 4 4 5 kilogr. de raisins sur 6 4 B grappes de
belles dimensions. Un Chasselas peut produire de 10 &
12 grappes, mais cecl dépend de la santé et de la vigueur
de la plante. Il n'est jamais bon de laisser trop de grappes
sur les vignes en pots, car dans ce cas le fruit est aigre et
sans valeor.

On palisse habituellement les vignes cultivées en pots
sur un freillis fixe, les sarments étant espacés d'4 pen prés
0=50, de fagon que les pousses latérales avec le fruit
étant palissées, le treillis est entiérement recouvert. On
peut aussi attacher les sarments autour de 2 ou 3 tuteurs
enfoncés dans le pot, de maniére a4 donner aux plantes,
lors de leur entier développement, l'apparence d'une
colonne, Enfin, on peut attacher les pousses de facon a
présenter une courcnne en forme de parasol avec les
grappes suspendues tout autour,



CHAPITRE XVIL

Imﬁgnmnﬂﬁvéa:aupnﬂpuurhd&umﬂnn
des tables.

On préconise fréquemment en Angleterre les vignes
cultivees en pots, pour l'ornementation d'une table ou
pour décorer les appartements. La figure 30 ci-aprés
donne une idée de ce que l'on peut réaliser sous ce
rapport. Elle représente une vigne en pot, obtenue par
le procédé de M. Sage, autrefois jardinier 4 Ashridge
Park. Voici ce procéddd.

Au moment o les vignes se trouvent sur le point
d'entrer en végétation, on fixe en terre 4 proximité de ces
vignes, des tiges ou tuteurs en fer, munis 4 leur sommet
d’anneaux pour supporter les pots ou vases, dans lesguels
on se propose de faire enraciner les marcottes. Chaque
sarment de vigne est ensuite disposé 4 travers "ouverture
du pot, puis taillé 4 la longuenr vouloe et enfin convena-
blement attaché. Plus tard les pousses sont palissées 4 un
treillis, fixé dans ce but aux vases; dés que les yeux
commencent & bourgeonner, tous ceux se trouvant sur le
sarment en dessous duo pot sont enlevés et lorsque ceux
conserves au dessus atteignent O=18 4 0=20 de longueur,
on les pince de la fagon habituelle.
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Les pots ont ¢té remplis préalablement de bonne terre,
qu’il est utile de bien raffermir. On y plante quelques bou-
tures de sélaginelle et on arrose copieusement. A mesure
que les pots s’emplissent de racines, les arrosements

deviennent de plus en plus indispensables. A la maturité
des raisins, on sépare le sarment de la plante mére contre
le fond du pot, en procédant par degrés, c’est-a-dire en
entaillant la tige davantage & chaque opération.

La dimension des pots, que I'on emploie dans ce but, est
de O=15 & 0=20, mais il est possible de marcotter, par ce
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procédé, des plantes de toutes forces et de n’importe quelle
forme que la fantaisie puisse imaginer.

Un autre mode d’obtenir de petites vignes fructifiées en
pots pour la décoration des tables, a été pratiqué par
M. Lewin, jardinier & Drumpellier (Ecosse); il consiste
a attacher horizontalement un sarment choisi au-dessus
d’une rangée de pots de O=12, remplis de terre. La vigne
s'enracine promptement dans chacun des pots et les yeux
fructiféres, qui se sont développés, sont palissés verticale-
ment. On opére le sevrage des plants ainsi obtenus lors-
qu'ils sont complétement enracinés, munis chacun d'une
ou deux grappes de raisins,



CHAPITRE XVIII.
La grande serre &4 vignes de Chiswick.

Cette grande et belle serre avait été destinée dans le
principe 4 servir de jardin d'hiver (plants conservatory],
formant la premiére partie d'un grand batiment en forme
de croix, avec un ddme central, dont l'érection avait
été projetée dans les jardins de la Société Royale d'horti-
culture, 4 Chiswick. Elle fut construite il y a une
soixantaine d'années et la dépense a été d'environ
112,000 francs; c'est une construction curviligne en far
et verre, de 80 métres de long sur 10 de large et & pen
prés 9 métres de hautenr. En 1857 I'administration ayant
résolu de cesser la culture des plantes ornementales,
on décida de la garnir d'une collection de vignes. La
préparation duo terrain se fit sur la largeur de plates-
bandes assez restreintes, i I'intériaur ot 4 I"extérieur de la
serre. La bordure extérienre avait un peu plus de 1=50 de
largeur, limitée par un large chemin en gravier sur une
terrasse élevée. A I'intérieur de la serre, le terrain pré-
paré, placé au-dessus du pavement en pierre de la serre,
n'avait que 0m25 & 030 4'épaisseur.

Il y eut de vives discussions, quant & la queation de
savoir si les vignes auraient réussi dans une construction
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i grande. Les pessimistes prédirent que sous ce grand
vaisseau de verre et sous I'influence de la vive lumibre et
d’une ventilation insuffisante, les feuilles me pourraient
résister 4 la brilure at durant les deux premibres annédes
il parut que tel devait &tre le résultat, car la végdtation
laigsa beancoup 4 désirer. En 1858 les vignes furent 4 pen
prés détroites par la mildion.

C'est en 1859 que nouws avons pris cette serre sous notre
direction et grice 4 nos soins, I'amélioration fuf rapide et
d'année en année les jeunes vignes produisirent d'excel-
lentes récoltes de raisins.

Dans le principe les vignes furent plantées alternative-
ment 4 I'intériear et 4 l'extérienr de la serre et pendant
une série d’années au moyen de fréquentes applications
d'engrais, la vigueur des vignes plantdes 4 Dintérieur
resta approximativement la méme que celle des plantes
enracinées au dehors ; mais bientdt elles devinrent graduel-
lament plus faibles et 4 la fin il fut décide de les supprimer
pour donner plus de latitude aux aotres. Le chemin en
gravier qui limitait la bordure extérienre fut enlevé jus-
qu'a fond et la plate bande fut élargie sur une largeur de
cing mbtres, au moyen de terre fraiche, provenant de
gazon décomposé pris dans le jardin. On y avait ajouté un
mélange d'os concassés, d'engrais de ferme et de cendres,
Diés la premidre année les vignes se développérent avee
vigueur et le produit de la serre fut plus élevé qu'avant
la suppression des vignes plantées a l'intérieur. Les plus
belles grappes furent obtenues lorsque les vignes sttein-
rent six 4 dix ans et celles situédes du cdté du sud furent
toujours supérienres i celles du cité nord.

Les vignes sont taillées d’aprés la méthode dite sur
coursons, le cordon ayant une longueur de la bhase au



Fig. 81
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sommet d'environ dix métres. Le sommet est atteint au
bout de sept ans; entretemps les coursons inférieurs
s'affaiblissent graduellement ot les plus belles grappes se
produisent sur le plus jeune bois, vers le sommet.

Afin de maintenir la vigueur des plantes on provogue le
développement de jeunes cordons et 1'on raccourcit les
anciens cordons sur leur base; de cette fagon les vignes
formées primitivement d'une seule tige se ramifient en
plusieurs cordons, formant ainsi un bon exemple de ce que
'on appelle le systbme d'extension graduelle.

Un grand nombre de variétés fut planté dans le principe,
ce qui fournit une excellente occasion de déterminer leurs
caractéres distinctifs; plusieurs d'entre elles ayant pea de
valeur furent rabattues et regreffées. Ce procédé donna
lien & plusieurs observations intéressantes. I permit de
constater notamment que certaines varidtds conviennent
misux que d'autres comme sujet pour la greffe; ainsi par
exemple le (ros Guillawme greffé sur Frankenthaler
donnait du fruit bien supérieur i celui récolté sur le pied
mére et se rapprochant de beancoup de celui du Franken-
thaler, mais cette particularité se produisit seulement
pendant quelques anndes,

Le Muscal &' Alexandrie, greffé sur un raisin tardif
d'Espagne, a montré chaque année des froits plus tardifs
ot inférisurs en qualité 4 cenx rdcoltds sur un pied non
greffé, quoiqu’il fut planté dans I'endroit le plos chaod de
la serre. Le Frankenthaler greffé sur Blusserd moir a
toujours produit des grappes et des grains moins gros que
les antres. Le Muscat de Hambowrg greffé sur Sideriles
(Smyrne), une variétd tardive & gros fruits, se montra si
inférienr an qualité et en apparence, qu'il était impossible
de le reconnaitre. Actusllement les varidtds cultivées sont



en majeuare partie celles qui se sont montrées le misux
approprides d la serre. Co sont : Frankenthal, Alicante,
Gros (Guillawume, Madresfield Court, Gros Colman, Lady
Down's seedling, Flack Prince, Black Monuca, West's
8t-Peter's, Dutch Hamburgh, Buckland Sweet Water,
Raisin de Calabre ot Muscat &' Alezandrie,

Le plus grand nombre de grappes récoliées en une saison
a étéd de quatre mille cing cents, du poids d'environ deux
milla kilos. ,

L'échelle que montre la gravure, a été construite pour
donner acchs aux grappes et mérite une mention. Elle est
en fer forgd ot so meut sur roulettes : alle est facilement
mise en mouvement par un homme de chaque edtd, Elle
est construite de telle fagon que les jardiniers psuvent
facilement, d n'importequelle position, atteindre les vignes ;
elle peat servir de support 4 dix ou vingt hommes travail-
lant & |a fois. Elle fut construite pour le prix de sept cent
cinquante francs, d’aprés un dessin que j'ai fourni, par un
ouvrier forgeron de. Hammersmith et son emploi a donné
lieu & une grande économie de main d'muvre ot de bris de
vitres, en comparaison de ce que l'on obtemait avec les
échelles ordingires employdes suparavant.

La gravure fig. 33, qui représents cette dchalle, a été
faite d'aprés une photographie.



CHAPITRE XIX.

De la production du raisin pour la vente an
marché.

L'aceroissement considérable de la culture du raisin en
serre pour la vente au marché et le développement rapide
da ce commerce, durant les dernigres années, & Londres
et dans toute I"Angleterre, sont réellement remarquables.
Agcun autre fruit,a I'exception de la tomate, n'est devenu
gl promptement populaire et d'un emplol si géndral. Il ¥ a
peu d'années encora on ne pouvait se procurer du raisin
qu'en minime guantité; actoellement, ce fruit constitue un
article de commerce trés important et peut &tre obtenu en
abondance et 4 des prix modérés, en toute saison: Il est
intéressant d'indiquer les causes qui ont amené ce résul-
tat. Celui-ci est di en partie, sans aveun doute, 4 'intro-
duction dans les cultures, des bons raisins tardifs ; mals il
doit &tre attribué pl;inuipalﬂmant 4 la tomate. Si extraor.
dinaire que cela puisse paraitre,c’est la facilité de la vente
des tomates qui a rendo possible 1'énorme production
actuelle du raisin, Les deux eultures requigrent dans leur
ensemble lo méme traitement; les serres constroites pour
vignes sont coltivdes les premibres années en tomates,
dont le produit immédiat permet au cultivateur d'at-
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tendre deux on irois ans avant que les vignes entrent en
production.

L'extansion que la vente des raisins a prise de cette
fagon est de la plus grande importance et peut dtre difficile-
ment évalude. Des capitaux énormes ont étd engagés dans
cette nouvelle industrie. Directement ou indirectement des
milliers de personnes y trouvent un salaire ou desbénéfices.

Il n'est pas de branche d'industrie qui lui soit compa-
rable pour le bien quelle a fait au peuple en si peu de
temps. En 1880 les raisins de production anglaise mis en
consommation s'dlevirent 4 400,000 kilos. Un senl com-
missionndire 4 Covent Garden, M. Monro, en plaga 40,000
paniers ou I'dquivalent de 260,000 kilos; I"an dernier, en
1891, cette quantité fut considérablement dépassée. En une
journée au mois d'octobre 1891, la quantité vendue s'édleva
4 750 paniers ou 4,000 kilos.

Les principanx établissements de production se trouvent
a une disiance peu éloignde de Londres, de sorte que le
fruit peut &tre délivré par voiture ou camion, sans I'inter-
vention du chemin de fer et sans subir aucune altération.

Beaucoup de ces établissements ont une étendue trés
grands. Des champs entiers sont couverts de verre, offrant
ainei dans certaines parties de la contrée un élément nou-
vean daus la paysage ot chague annde cala s'étend de plus
en plus(ll. Actuellement les plus grands producteurs sont
MM. Rochford, dont les divers établissements 4 Cheshunt,
Broxbourne, ete., couvrent au dela de 50 acres, leaquels
la moitié est plantde en vignes, dont ils estiment récolter
300,000 kilos de raisins par an, une fols que les vignes

i1} Om lira aves intésdt & titre do comparaison le chapitre consacré
auz * Vignobles vitrds en Belgique » dane l'ouvrage Les Szaugs-
Veroers par Ed. Pynaort. | Noke de Pedifenr),
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saront en pleine production. Parmi les autres grands cul-
tivateurs des environs de Londres, on peut citer M. Pater
Kay, de Finchley, M. Ladds, de Bexley et SBwaunley,
M. Sweat, de Whetstone, ate.

Un aptre grand centre de prodoction s'est formé a
Worthing dans le Sossex, d'oi environ 300,000 kilos sont
envoyés chague annés 4 Covent Garden. Les principaux
cultivateurs sont M. N. Piper, Bushby, M. G. Russell,
M. Sams et M. Beer. En Ecosse dgalement, la culture du
raisin se fait en grand pour les marchéds de Londres
par MM. Thomson et fils, & Clovenfords, (Galashills, et
par M. D. Beatson, de Kirkaldy. Enorme également est
la quantité de raisins produite dans les iles de la Manche
et en particulier de Guernesey. La récolte, qui en 1876
était de 50,000 kilogr., s'est acerue en 10 ans au chiffre
de 500,000 kilogr. dont un seul commissionnaire 4 Covent
Garden vendit 300,000 kilogr. et environ 350,000 kilogr.
en 1890 et 1891. Quoique la produvction aif beaucoup
augmenté, la quantité vendue 4 Covent Garden ne s'est
pas accrue en proportion, par suite de ce que le commerce
de ces raisins s'est propagé dans les villes de province,
notamment a Manchester, on par exemple M. Monre a
vendu en commission 1'an dernier au-dela de 20,000 kilogr.

Il y a 20 ou 30 ans, les plus beanx raisins que 1'on ven-
dait & Covent Garden provenaient d'établissements privés;
il n'en est plus ainsi. Cela est dii en partie & la qualite
supérienre des raising obtenu par les spdecialistes qui
approvisionnent le marché, et en partis an grand abaisse-
ment des prix, le produit de petites quantités étant insuf-
fisant pour payer les dépenses.

Raising de marchd, — La variété qui vient en téte pour
le marché, comme primeur et comme raisin d’été et succes-
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sivement jusqu'en décembre, est le Black Hamburgh ou
Frankenthal. Vient ensuite, comme raisin tardif, le gros
Colman. Aucune autre varlété n'arrive en grande quantité,
Il y a quelques anndes, Lady Downe's seedling était en
faveur comme raisin tardif, il est actuellement bien moins
recharché. Hlack Alicante obtient un bon prix jusqu's une
certaine dpoque et Madregfeld Court est apprécié comme
variété hative. Parmi les raising blanecs le Muscat d' A lezan-
drie vient d'abord et Fuckland Sweetwater en second lien.

- Culture, sol, engrais, ¢efe. — 1l n'y a pas de différence
antre la cultore des raisins pour le marché et celle d’un
établissement privé, si ce n'est que la premibre est prati-
quée sur une dchelle plus considérable et dans le but
exclusif d'en retirer un bénéfice. En évitant les collections
de variétés mélangées et en cultivant uniqguement une
variété dans chaque serre, les cultivateurs peuvent donner
a cette variété le traitement spécial qu'elle exige, ce qui
est déja un grand élément de succés.

Les serras 4 vignes nouvellement construites sont con-
sacrées, les deux ou trois premidres années, i la culture
des tomates; pendant ce temps les vignes, plantées néan-
moinsde la maniére usuelle, regoivent un peu moins d'atten-
tion jusqu'a ce qu'elles acquibrent I'espace qui leur est
dévolu. Alors les tomates leur cédent la place et de nouvelles
constructions vitrdes sont alors érigées en vue de continner
leur prodoction et ainsi de svite; 1'extension des « Vine-
ries » devient de cette fagon une véritable contrainte.

Pour ce qui concerne le terrain, les eultivateurs ne sont
pas trés regardants et emploient généralement celui qui
est le plus 4 leur convenance. Plus le sol est bon et plus
grande est naturellement la réussite. Ceci est un peint
important & prendre en considération, lorsqu'on établit
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des vignoblea vitrds. Un des viticulteurs qui réussizsent le
mieux, M. Kay, de Fiochley, est favorisé du meilleur ter-
rain, que I'on mélange en outre, sans aucune parcimonie
soit avec des os concassés, soit avee I"engrais spécial pour
vignes de Thomson, etc. M. Ladds emploie un terrain de
qualité inférieure qu'il sature & haute dose d'engrais de
ferme (fumier de vache). MM. Rochford possédant un bon
sol argileux avec un sous sol graveleux, defoncent simple-
ment le terrain, plantent les vignes et ne donnent aucun
engrais avant qu'elles n’arrivent en fructification. Le sol
utilisé par MM. THomson, & Clovenfords, n'est pas de bonne
gualité, mais par I'emploi de lenr engrais(l) ils obtiennent
des grappes magnifiques. Les vineries de M. Basarorp,
aJersey se trouvent sur I"'emplacement d’anciennes brigue-
teries oni le sol quoique constitueé de nature trés diverse
était trés pauvre en phosphate. Ce terrain fut préalable-
ment analysé avec le plus grand soin et fut ensunite amendé
at enrichi des principes nécessaires. Les vineries de
M. Ponp, 4 Jersey sont situées sur le versant d'une colline
rocaillense et raide, rangdes par rangeées. Dans lile de
Guernesey on rencontre des vignes tantit dans des terres
maigres, tantit dans des terres argileuses et méme dans
des terres trés sablonneuses. Dans 'un cas elles réclament
paturellement plus d’arrosages et dans 'autre un bon drai-
nage et 14 ol ces exigences sont bien appliquées, on obtient
de beaux résultats dans chaque situation. Toutes sortes
d’engrais ont été essayés sur les vignes avec des résultats
variables. Comme le méme engrais ne convient pas dans tous
les sols leur application devient une affaire d"experience.

Conservation du fruif. — Une partie des raisins tardifs

(1) Themson’s vine Manure,
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ou retardés destinés au marché sont cueillis et placds dans
des bouteilles avec de 'eau ; quelques cultivateurs ont des
fruitiers aménagés dans ce but spécial.

Un des meilleurs et des plus considérables est celui de
M. Bashford, 4 Jersey, qui peut contenir dix mille grappes ;
il & quarante deux métres de long sur six et demi de large.
M. Kay, de Finchley, et M. Bashford préférent conserver
les raisins sur les treilles, et lear maniére de faire est géné-
ralement adoptée par les cultivateurs en grand. A cet effet
les serres sont couvertes de toile assez épaisse et sont main-
tenues 4 une température froide et séche autant que pos-
sible, sans chauffage artificiel. En février 1882, on pouvait
voir ainsi chez M. Bashford au dela de vingt mille kilos de
raisins conservés sur pied dans les meilleures conditions.

Priz de vende. — Les prix varient suivant la saison, la
demande et I'abondance des recoltes. Ils ont une tendance
4 diminuer d’année en année.

Voici un apergu de ceux réalisés au marché de Covent
Garden, 4 Londres, en 1801 :

Rasme moims.

1 qualité. Bma quallid,

Janvier . . . . fr. 3,00 4 4,00 fr, 2,00 & 3,00
Féveiar . . . . » 4,00 » 2,60 a 4,00

commencement
Mars ¢ do mois . » 5,00 » 4,00

fin domeois . » 90041200

il lral:irt forcé . » 90041200 » 3,00

raigin retarde » &,00a 8,00 » 3,50 4 4,00
Mai. = . . . » 6,00
Juin . . » 3,60 4 B0 » 2,00 4 2,50
Juillet . » 2,00 4 3,00 » 1,00 4200
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Ire qualibh. Bma qualitd.
Aot . . . . . fr. 1,60 4 200 fr. 0,75 a 1,26
Septembre. . - . » 1,50 a 2580 » 0754 1,50
Octobre . . . » 1,60 4 2560 » 0,754 1,00
Novembre. . . » 2,00 4 3,00 » 1,004 1,00
Décembre . » 2,60 a 3,00 » 1,75

Raismis MUBCATSE.

1re gualitd, ms gualitd,
Mai. . . . . . fr. 6,00 a4 8,00
Juin . . . . » 6,00 4 8,00
Juillet . . . » 4,00 fr. 2,00 & 2,60
Aollt . . . . . = 3,560 » 1,75 4 2,00
Septembre. . . . » 3,50 » 1,76 4 2,00
Octobre . » 3,00 » 1,75 a 2,00
Novembre. . . . » 4,00 » 2,60 a 3,00 -
Décembre . . . . » 6,00 4 8,00

Ces prix s'entendent par demi kilog. Les grands pro-
ducteurs ne se préoccupent pas d'obtenir des prix excep-
tionnels; ils se fondent sur ce fait qu'il est préférable de
vendre mille kilos de raising & cing oo dix francs le kilo
que d'en vendre une minime quantité 4 vingt-cing ou méme
cinquante francs le kilo. Les bas prix permettent au
détaillant d'avoir en magasin, én tout temps, une certaine
guantité de fruits, ce qui a pour conséquence de provoguer
et par la d'augmenter la consommation.

L’abaissement des prix "Induit parfois quelques culti-
vateurs 4 exagérer la production de leurs vignes, d’on
résulte une diminution générale de la qualité des raisins.
Le fruit ordinaire, mal emballé ou détérioré pendant le
transport, perd généralement la moitié de sa valeur, tandis
que le fruit de premiére qualité perd dans le méme cas les
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deux tiers. Le raisin de serres provenant de Guernesey se
vend durant les mois d’automne depuis fr. 0,60 jusqu'd
fr. 1,60 le kilo; la toute premiére qualité obtient fr. 2,50
ou environ.

Les prix les plus élevés sont atteints en mars et avril
pour les raisins tardifs. Il fant considérer cependant que
ceux-ci subissent une trés notable perte de poids en se

-/)- S R v 3
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ridant; un des meilleurs viticulteurs estime que cette
perte, qui atteint dix pour cent en janvier, s'éléve a
yvingt-cinq pour cent dans le courant de mars, de telle
sorte que cent kilos de raisins au 17 décembre se trouvent
réduits en mars & environ soixante-quinze kilos.
Emballage des raisins pour le marché. — Inutile
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d’insister sur I'importance de I'emballage, puisqu’il est évi-
dent que le prix réalisé dépend des conditions dans lesquelles
le fruit est présenté au marché. Les viticulteurs pour la
plupart ont adopté des paniers spéciaux pour cet uvsage.

La figure 32 représente le fruit tel qu'il est envoyé au
marché de Covent Garden, des vineries de la banlieue de
Londres. Le panier en osier, 4 couvercle, contient un autre
petit panier léger, lequel est utilisé pour I'étalage dans la
vitrine. Les grappes, aprés la cueillette, sont simplement
placées dans ce petit panier, sur un ou deux feuillets de
papier de soie ou un peu de mousse séche ou de laine de
bois. Ce mode d’emballage est employé pour les transports
par chemin de fer, qui ne dépassent pas par trente a trente-

Fig. 35. — Panter & azsepour lo transport du raisin A longue distance, poids 5 172 kilea,

cing kilométres, sur les lignes oul les gardes et manceuvres
sont accoutumés & manier les marchandises avec les pré-
cautions voulues.

La figure 33 montre un panier recommandé pour le
transport du fruit, provenant de jardins o l'on vend
uniquement le surplus et ou I'on ne fait pas des envois
réguliers pour le marché. Ce panier est employé également
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pour tous les transports provenant des iles de Jersey et de
Guernesey. On n'y emploie pour tout emballage qu'une
simple feuille de papier avec la mention imprimée qui suit

MRAISINS,
MANIES AVEC SOIN.

Priire de placer ce cile vers le hawt.

On considére 1'anse comme facilitant le maniement;
elle empdoche que d'autres paquets solent placds sur le
raisin,

Constructions, etc., — Celles-ci sont en général trés
grandes, basses, 4 deux versants et d'une longueur de
trente-cing 4 cent métres. Plusieurs serres de M. Bashford
mesurent de cent-cinquante a trois cents métres de long
sur quinze métres de largeur. Les serres de M. Kay
varient de trente-cing & soixante-dix métres de longueur
sur huit métres de largeur. Elles sont si peu élevées qu'on
peut atteindre i toutes les parties des vignes sans échelles.
Sept serres récemment érigées par le méme cultivateur
mesurent cent trente-cing matres sur douze de largeur.

Les serres de MM. Rochford sont & toits multiples ou,
comme on dit, « conjuguées »; les versants qui se touchent
recouvrent ainsi tout le terrain. Ici 1 y a un block d'un
hectare et demi, plus loin un autre de deux hectares et
ainsi de suite, chaque double versant ou nef présentant
une largeur de neuf métres. Les serres de M. Thomson
ont environ soixante-cinq métres de long. Elles sont rela-
tivement hautes, c'est & dire que les versants offrent un
angle trés aigu.



CHAPITRE XX.

Maladies.

Pen de plantes sont sujettes 4 antant de maladies diffé-
rentes et sont aussi facilement attaquees que la vigne.
Toute vigovreuse qu'elle paraissé dans sa robuste et verte
santé, il suffit d'un petit accident quelconque pour arréter
ses progrés et détruire sa beanté. Aucune plante ne
rénumére mieux que la vigne, lattention et les =oins
qu'on lui prodigue, aucune n'est aussi facilement perdue
par manque de soins.

Le mot maladie est employé ici dans le sens le plus
large, bien gue ce terme soit & peine appliquable lorsqu’il
s'agit de « foules les maladies » auxquelles la vigne est
exposée, et dont les privcipales sont : rowille, tache,
brdlure, verrues sur les feuilles, dooulements séveng, dessd-
chement des pédicelles, développement de racines adriennes,
champignons sur les racines, mildion.

Rouille. — C'est une maladie de I'épiderme ou dela
peau des raisins qui leur donne une apparence rouillée.
Elle se déclare quand la pean est jeune et tendre, 4
I'époque de l'égrainage, et endommage les ralsins arrivés 4
leur maturite. Une fois que la rouille s’est produite, il n’y a
plus de reméde ; la seule chose qui puisse 8tre tentée dés
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qu'on la remarque,est d'enlever les raisins affectds. On a fait
beaucoup d’hypothéses au sujet de cette affection ot bean-
coup d'opinions ont été émises sur les causes qui la pro-
duisent. L'attouchement du raisin avec la main ou avec les
cheveux étant une des causes supposées, il est prodent de
ne pas toucher les raisins de quelque manitre que ce soit,
puisgu'ils peuvent si facilement &tre endommagda.

Mais ce n'est pas |4 la cause principale de la rouille.
Descourants d'air froid sont aussi suspects ; dvitez-les done.
Les courants d'air froid, pendant le pramier développe-
ment des grappes, sont toujours nuisibles, méme si la
rouille ne se déclare pas. La rounille est assez commune
dans les forceries ol un chauffage considérable est exigé
et surtout dans celles ou I'ancien mode de chaoffage an
moyen de conduits de fumée est encore usité. Un tuyan
surchanffé produvisant wne atmosphére indvitablement
desséchée et, a I'occasion, des vapeurs sulfureuses, can-
seront infailliblement la rouille; ce sera surtout le cas si
I"on répand du souire sur les tuyaux de chaufage, commae
on le fait fréquemment pour détroire 'sidinm et "araignée
roage. Il est done necessaire d'éviter 'emploi du soufre
tant gue les raizsins sont trés jeones et tendres,

Plus tard, quand la pean est devenue plos dire, elle
n'est plus si facilement atteinte.

Tache (fig. 34). — Dans plusieurs cas, cette affection
parait étre un vice constitutionnel. Il est avéré que certai-
nes varidtés de raisins sont beauncoup plus sujeties 4 ce mal
que d'antres. On remarque que la oi la maladie est consi=
dérde comme constitutionnelle, la connexion entre les
parties affactéas et les pépins ot I'axe du raisin, est facile
i découvrir ; dans d'autres cas, le mal est moins grave et
apparemment accidentel ou résultant d'un état insalubre.
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Les muscats sont, peut-ftre, plus sujets 4 la tache que
toutes les autres sortes de raisins. La premiére apparence
du mal, qui se montre quand les raisins sont jeunes et ten-
dres et se gonflent rapidement, est caractérisée par une
petita marque irrdgulidre et blanchitre sur le cité des rai-
sing, commes’ilsavaient étd
plus on moins menrtris; la
pulpe en dessous se dessdche
ot une sorte de contraction
a lien; le raisin prend bien-
tit une forme unilatérale-
ment irrégulidre, ainsique
le montre la fig. 34. Dans
le cas ol les raizins seraient
gravement affectés, ils de-
vraient &tre coupés.

Certains viticulteurs sup-
posent que la tache est
causée par des froidssubits,
par exemple, lorsque dans une serre bien close at humide
on laisse, par une claire matinée, entrer subitement et
ahondamment 1"air froid extérienr.

Brialure. — ("est un terme appligué anx grappes dont
I'apparence est telle qu’elles paraissent avoir été brilées.
Ce cas se déclare ordinairement quand les raisins sont
environ & moitié de leur développement; parfols quelques
raisins ci et 13 sont seuls affectés, mais souvent un cité
tout entier de la grappe est endommagé et nous avons vu
descas on presque toute la vendange était perdue, les raisins
étant complétement détruits comme s'ils avaient été brilés
ou légérement bouillis. La brilure est causée par une
ventilation tardive ou imparfaite, lors d"une matinde claire

Fig. &,
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ot ensoleillée, pendant que I'atmosphére de la serre et les
raisins sont saturés d’humidité. Les varidtés les plus
sujettes 4 cette affection sont le Muscat d&'Alerandrie
ot Lady Downe's seedling.

Verrues sur les feuilles. — Ce sont simplement de
petites excroissances vertes qui se forment au dos dea
feuilles, une sorte de granulation ou extravasation de sue
par l'épiderme de la feuille., Elles sont noisibles aux
feuillas, sans douts, pares qu'elles empéchent leur respl-
ration et elles sont dues & quelque affection spéciale de la
vignae.Cette affection peut dtre causée par une atmosphére
trop chaude, saturée d’humiditéd. Lorsqu'une vigne est
gravement affectée de verrues, elle met longtemps & re-
couvrir la santé.

Pleurs. — C'est une surabondance de suc aguenx qui
s'épanche et qui est parfois si considérable, que la vigne
« salgne 4 mort ». La vigne contient une énorme quantité
de sue agueux, qui commence a s'écouler avec force, peu
de temps avant que commenca la croissance et qui continue
jusqu's ce que la vigne soit entibrement couverte de
feuilles. La canse du < saignemant » est la taille tardive, lea
pores étant naturellement ouverts pour I'écoulement do
suc et n'ayant pas eu le temps de se cicatriser avant que
la vigue se mit en mouvement. Comme moyen préventif,
on dolt talller la vigoe sitt que possible et ne jamais
attendre jusqu'd ce que les bourgeons soient gonflés.

Diverses méthodes ont éteé proposdes pour arréter les
pleurs, telles qua : cautériser los extrémitds tailldes ou
les recouvrir de cire & greffer on 4 cacheter ou bien
encore de pommes de terre coupdes, de mastic ou 'un
ou l'avtre des divers ¢ stiptiques » brevetds. Aucon de
cenx-ci copendant n’est efficace une fois que I'écoulement a
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commence. Il semble le plus souvent impossible de fermer
ces pores on darréter le flux extraordinaire par des
moyens artificiels. Le mastie, dit-on, l'arrits jusqu’'a un
certain point et I'alun aussi, parait-il, mals certains cas
sont si manvais qu’'ils déjouent nos tentatives et qu'il n'y
a vraiment rien & faire qu'd abandonner la fin du mal anx
soins de la natore.

Desséchement des péddicelles. — De tontes les mala-
dies complexes qui affectent les raisins, celle-ci est la"plus
obscure ; d'antres agents peuvent détruire une récolte ou
méme les plantes, beaucoup plus rapidement et plus com-
plétement, mais il o'y a pas de maladie propre 4 la vigne,
dont les vraies causes soient si difficiles 4 déterminer et 4
combattre, que celle-ci.

Elle consiste dans la dessication ou le dépérissement
des pédicelles des grappes et des raisins. Parfois il n'y
a qu'un ou deux raisins d'affectds, d’autres fois c'est la
grappe entiére et dans les cas extrémes ce peut étre
toute la récolte. Cette affection se montre au moment od
les raising commencent 4 se colorer et 4 mirir et ’aggrave
plus ou moins jusqu'a la maturite. Les grains affectés per-
dent la vitalitd de lsur support et ne se colorent ni ne
mirissent jamais, ils deviennent fortement aigres, se
gitent bientdt et exigent qu'on les coupe. Dans bien des
cas, I'eil ne peat découvrir qu'one minime tache noire,
on un cercle autour du pddoncule du raisin, d"autres fois
la tige est presque tonte noireis. On constate que cette
affection régne bien plos parmi les raisins tardifs que
parmi les hitifs foreés et par confre que cette maladie est
rare chez les raisins de plein air, tandis que plusieurs
variétés, savoir celles de la classe des Frontignan, y sont
beaucoup plus sujetles que d'autres, le Chasselas de
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Fontainebleau, par exemple. Relativement aux causes de
catte maladie, beanconp d'opinions ont étd exprimées.
Ce n'est pas autant, croyons-nous, I'effet d'une cause
Iapéciala, goe celui de plosieurs canses concorrentes. En
génédral, le mal parait étre I'effet de mauvaises condi-
tions des organes de la nutrition ou de la respiration de
la vigne. Ou le feuillage a été attaqueé de quelque manibre
gui I'empéche de remplir ses fonctions, ou bien les racines
sont dans des conditions défavorables et nme peuvent se
développer, ou bilen encore, il se peut qu'il existe une
combinaison de ces deux causes qui occasionne également
le mal. Quant anx causes immediates de oceloi-ci, nous
ferons brievement connaitre les principales.
~ 1° Réeolte trop abondante. — La récolte du fruit doit
étre en proportion de la vigueur de la vigne et l'on peunt
a peu prés 'estimer d'aprés la quantité de feuilles conve-
nablement développees, de sorte qu'une récolte trop
abondants de froits équivant 4 une pénurie de fenilles at
un abus des forces productives de la planta. Le dessbchea-
ment des pédicelles sa produit dans une proportion cor-
respondants & I'exchs de la preduction.

20 La destruction du fewillage par I'araignée rouge, la
brilure ou d'antres causes, équivalant & une diminution
correspondants du nombre des feuilles,

3= L'effenillement exagérd, c’est 4 dire le dépouillement
en une fois d'une grande gquantité de feuilles plainemant
développées, ce que font fréquemmment ceux qui négligent
d'éclaircir en temps opportun le feuillage.

4* Des courants d'air froid ou des changements brusques
de température dans la serre, lesquels se produisent anx
changements de temps ou 4 'approche detemps plus froids,
surtont, circonstance trés commune dans certains climats.
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Le mal arrive par la nédgligence de régler la ventilation
ou de mettre en muvre les appareils de chauffage, dont
souvent on se dispense, bien qu'a tort, de faire usage en
certaine saison.

5* Les racines végélant dans un sous-sol ou dans une
plate-bande froide, cessent d’étre dans de bonnes condi-
tions, se gitent ot, par conséquent, le chevelu des racines
par lequel doit se faire I'absorption des sues, sera détruit &
son tour.

s La plantation dans wn terrain trop abondammen!
fumdé et amendé. — Lorsqu’on planta dans un sol, composé
de matérianx trop riches, contenant trop de matibres orga-
niques, la vigne croitavec grands luxuriance, mais son bois
milrit rarement tout 4 fait et les racines quoique parfaite-
ment formées, restent trés molles et tendres; leur tissu
n'acquiert pas la fermetéd nécessaire, se gite pendant
I"hiver ot bien qu'a la prochaine saison, un supplément de
radicelles nouvelles se soient formées sur les racines
restantss, celles-ci ne sont plus ni assez nombreuses,
ni assez puissantes pour contribuer convenablement a la
vigueur de la vigne.

T+ La sécheresse excessive des racines est aussi parfois la
cause de 'affection de ces organes. Si le sol est devenu
trop sec pendant que la vigne est en pleine végétation,
les jennes racines sont paralysées et si ensuite, elles sont
submergédes par un arrosement excessif, elles seront
certainement détruites.

Voila quelques-unes des causes qui, agissant seules oun
combindes, entrainent directement ou indirectement le
desséchement des pédicelles ; néanmoins, lorsque ce cas
apparait, il ast tréa difficile d’en déterminer avae certituds
la canse ou d'y remédier. Beaucoup des cas eitda plus haut
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pourraient étre évitds par une direction habile, mais la
ou les racines poussent dans une terre trop riche, trop

humide ou se trouvent dans de mauvaises conditions en
général, le seul reméde praticable est d'enlever soigneu-
sement les vignes et de renouveler la terre, en prenant la
précaution dans les situations basses et humides, d'intro-
duire une plus grande proportion de matériaux poreux
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qu'il y en avait auparavant; ensuite, aprés avoir assuré
un bon drainage, on peut replanter les vignes.

Les racines adventives ou aériemmes sont ainsi
appelées, parce qu'étant produites sur la tige de la vigne,
elles sont snspendues en I'air comme autant de filaments,
ainsi que le représente la figure 35. Elles ont les mémes
caractéres que les vraies racines et exigent seulement
d"&tre mises en contact avec le sol, pour devenir telles. Ces
racines aériennes sont parfois produltes en grande quan-
tité, des deux cbtés de la tige, atteignent fréquemment la
longueur d'un pied et plus et donnent ainsi 4 la vigne un
aspect étrange. Ces racines ne sont pas précisément une
affection spéciale, mais leur présence dénote un manque
d’activité propre des vraies racines qui sont dans le sol.
C'est donc un signe de manvaise sanié et sonvent le pre-
curseur duo dessbchement des pédicalles.

C'est aussi une preave dvidente que les racines propre-
ment dites ne sont pas 4 méme de suffire anx exigences
d'une vaste étendue de feuillage, ete., et que grice &
I'atmosphére chaude et humide de la serre, la nature
s'efforce de suppléer 4 ce défant. Une chaleur confinée et
I'humidité aménent bientdt la formation de racines adven-
tives sur touta la tige de la vigne. Mais si les vraies
racines sont dans de parfaites conditions, il n'y aunra pas
de racines adventives dans une serre bian entretenue. Bref,
ces racines rasultent surtout de ce que les vraies racines
sont dans une plate-bande froide ot humide. C'est done la
terre qu'il faot soigner ou améliorer, si I'on veut préserver
la vigne de la formation de ces racines adventives.

Quelques variétés de vignes, telles que la série des Fron-
tignan, etant d'une constitution plus faible, sont plus
sujettes que d'autres 4 la production de ces racioes
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adriennes. Celles-ci ne doivent pourtant &tre coupédes que
8'il y a apparence qu'elles se desséchent et elles meurent
dia qoe le bois mirit.

Champignons sur les racines. — Ce cas ne se pré=-
sente pas souvent, mais quand il se produit, c'est trbs
grave et I'on devrait bien soigneusement en préserver les
racines. La difficulté d'agir ici, provient de ce qu'on ignore
géndralement 1'existence de ces champignons, jusqu'd ce
que les vignes sojent & pen prés tudes par les effets de
leur développement. Les vignes qui sont bien saines
maintenant, peuvent, a4 la saison prochaine, biem que
paraissant en pleine vigueur, devenir tout & coup languis-
santes, s'épuiser, mourir, et si alors on examine les
racines, on les trouve complbtement couvertes de petits
filaments blancs, qui sont le mycelium ou semence de quel-
que champignon, engendré par une matidre végédtale en
déeompoaition qui s'était introdoite dans la terre. Les
agenta les plus fertiles en ces productions fongueuses sont
des morceaux de bois, surtont de bois de hétre oudea débris
de trones on de branches d'arbres. Les fragments de bois,
ete., sont blentdt converts d'un mycelium dans le genre de
eelui qui est n;::pqlé Himartie, qui se propage aussitét anx
racines avec lesquelles il est en contact et les décompose
an pau de temps, D'autres plantes que la vigne en souffrent
dgalement, et deviennent aussi malsalnes ou meurent.
C’est pourpuoi on devrait rigoureusement exclure toutes
ces matidres dans la préparation du terrain. '

Dans certains cas, si le mal n'est pas profond, on peunt
arréter ses progrés, en enlevant les racines affectées ot en
purifiant le sol de la matiére nuisible.

Oidium Tuckeri (fig. 36). C'est un champignon qui
eroit sur les jeunes feuilles et fruits de la vigne. Om
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Pappelle Oidium Tuckeri, du nom de M. Tucker qui
décrivit le premier ce champignon. Pour en préserver les
vignes, on emploie la fleur de soufre. Cette affection
a caosé de grands ravages dans les serres en Angle-
terre. Dans les eontrdes viticoles, la récolte de toute la
saison est fréquemment roinée par son action funeste.
A l'eell o, I'idium parait étre une poudre blanche, coun-
vrantles fenilles, ete., mals i 'alde du microscope on voit
que o’est un vrai parasite végétal, comme nous le voyons

par la figure ci-jointe.C’est un des plus perfides ennemis du
raisin; il faut déployer une attention extrime pour I'aper-
eavoir et arréter ses progrés dés son apparition. I1 végéte
trés rapidement; d'un petit point qu'il était, il 'étend en
pen de temps & toute la serre et s'il n'est pas arrété dans
ga croissance, ses filaments pénétreront si profondément
dans les tissus des parties affectées que celles-ci seront
complétement abimées. L'Oidium peut Eire arrétd et
détruit, mais ses effets restent, parce que l'épiderme des
raising est moircie et malade sans gudrison possible.
Il semble gqu'il rende les raisins ineapables de continuer

Fig, 8.
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leur développement, car ils se fendent bientdt et par suite
se pitent. Le tissu des fonilles est aussi attaqué de la méme
maniére.

Comme dans la plupart des aotres maladies de la vigne,
les canses de I'Oidium sont difficiles & déterminer. Il suffit
que le mal existe. Certaines conditions atmosphériques
sont favorables 4 son développement comme & celui de
tout développemnt de champignons. Il n'y a pas de canses
plus fécondes en ces productions, que le froid, I"humidits,
un temps couvert avec une atmosphére tranquille, surtout
si cette situation est brusquement suivie de I'apparition
des brillants rayons du soleil.

Il arrive rarement que, dans la culture en plein air,
les vignes ne soient pas plusou moinz affectéesde I'Cidium,
mais cela arrive si tard dans la saison, que cela ne fait réel-
lement pas grand tort. Prévenir "Cidium, doit étre le prin-
cipal souel du viticulteur. Son apparition dans les serres
peut,sans trop de difficultés, y étre prévenue, mais en plein
air, elle est plus difficile 4 combattre. Si une atmosphére
confinée est favorable 4 son développement, il va sans dire
qu'un des meilleurs moyens préventifs est 'air — I'air doox
et fraiz en abondance — ce gqu'on peut obtenir jusqu'd un
certain degré par une bopne ventilation et I'emploi judi-
cieux des appareils de chauffage, pour mettre 'air en
mouvement. La ventilation ne peut se faire d'une fagon
avantageuse, c'est-a=dire par un temps froid et humide,
une atmosphére plus séche doit étre maintenue et I'on
doit éviter tout seringage ou toute vaporisation inuotile.

Pour arréter ou détruire I'Cidium, bien des moyens
différents ont été recommandés et employés. Le seul agent
yraiment efficace est le soufre ou certaines composilions
ot le soufre entre en majeure partie. Mais il faut avoir
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soin de ne pas employer le soufre en ignition, sinom,
an lien de détruire seulement le mal, on détroirait
jusqu’a un certain point, la vigne elle-méme. Nous avons
vu des vignes détruites pour avoir été traitées de cette
fagon. Comme mesore préventive, il n'est pas mauvais
non plus de laver les tuyaux de chauffage avec un mélange
de soufre et d"eau chaude; les bénignes vapeurs sulfureuses
qui se dégagent alors sont destructives pour 'Cidium,
En mettaat sur les tuyaux du soufre en morceaux ou de
la chaunx fraichement éteinte, on obtlendra le méme
résultat. Le plus simple de tous les moyens et un des plus
efficaces également, est de répandre de la fleur de soufre
sur toutes les parties de la vigne. Cela détruit I'Oidium
en peu de jours, mais il faut sans retard enlever le
soufre par un lavage ou un fort seringage avec de 1'zan da
plule trés pure, sinon les grappes couvertes de soufre
seraient déiériorées. On connait beaucoup de vaporisatenrs
pour soufre, le plus simple est celui de Wood.

Des compositions liguides telles que le Gishurst com-
pound appliquables au moyen de la seringue ont également
été essaydes et sont efficaces, mais comme elles contien-
nent une certaine quantité de matidres oléagineuses, leur
emploi n'est pas & recommander.

Oidium EBalsamii (Montagne). — Ce champignon
differe dans son action de I'Ofdinwm Tuckeri et parait &tre
moins noisible. I1 existe surtout sur les pédoneules charnus
des grappes et des baies, lesquels se gonflent et se convrent
d'une epaisse couche de ce myeeliom qui déprécie leur
valeur. Il apparait seulement quand les raisins sont mirs.
Dans I'une des serres du jardin de la Société royale d’her-
ticolture & Chiswick, cet Qidium a été trouvé sor le (Frog
Colman. Jusqu'ici, on n'a découvert aucun moyen d'arréter
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ses progrés, D'aprés M. G. 'W. Smith, qui I'a déerit dans
le Gardeners’ Chronicle, il est identique au blanc des
fraisiers.

Mildiou américain | Peronospora viticola). Une autre
maladie d'un caractére analogue, qui a été importée par
des vignes américaines et qui s'est rapidement propagée
agx vignes d'Europe. Ce champignon, parait-il, affecte
seulement le cité inférieur des fevilles, jamais le cité
supérieur et rarement les jeunes tiges et les inflorescences,

Diphthérie. — Une maladie qui semble &tre rare ou
d'origine rdcente (nous ne connaissons pas de livre o elle
est déerite), c’est une affection etrange des pousses et do
feuillage, que M. Blackmore qui a attire notre attention
sur cette maladie, désigne sous le nom de Diphihérie ou
Lorification (1), parce que les parties attaquées prennent
bientft la consistance du cuir et finalement celle d'un
résegu, Lo premier symptdme est une contraction du bord
des feuilles & moitié développées jusqu'a ce que celles-ci
aient pris & peu prés la forme d'une tasse renversée. Alors
le sarment perd sa nature friable et est sillonnée de rides
ot de rétrécissements. Les extrémités des povsses devien=
nent molles et flasques, le luisant de 'épiderme disparalt,
la vigueur cesse et la maladie descend de feuille en feuille,
jusqu'a ce que tout le tissu soit durci et que le jeune bois
ait pris une teinte d'un noir sale. La croissance de la saison
eat arrétée et la plante auw lisu de gagner en dimensions
est diminuée.

Seules les jeunes vignes, croyons-nous, sont affectées
de cette maladie ; mais il semble qu’elles la gagnent autant

i1) Ce mot signifie en sngleis : action ou opdration consistant &
andoire d'ane couchs oo d'un épduit afin de donner ume plus graods
fopea de resistances
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dans la culiure en pots que dans la plantation 4 demeure.
Les racines paraissent étre en parfaite santé; la croissance
est robuste et vigoureuse ; la serre a été aménagde comme
de coutome, il n'y a pas eu de courants froids, ni de chan-
gements subits, de manques ou d'excés de température ;
ot soudain la maladie apparait, affectant les vignes 1'une
aprés 'antre.

Cette maladie est contagieuse, om, en guelgue sorte
dpidémique; les symptimes semblent distinets de toutes les
formes connues de mildew, et ne peut pas étre arrétée par
l'emploi du soufre; elle est probablement d'origine fon-
gueuse. Quelques pousses de vignes souffrant de cette mala-
die furent apportées au comité scientifique de la Société
royale d'horticulture de Londres et cette assamblée savante
attribua le mal 4 I"araignée rouge. Il est possible que cette
maladle soit parente avec cetle derniére affection, dont
I'aspect présente beancoup d'analogie et qui a été observée,
en ces derniéres années, sur de jeunes espaliers de poiriers,
et principalement sur des Lowise Bonme, jeunes arbres
qu'elle a promptement tués an commencement de leur
feuillaison d'été.

Le seul traitemeént que nous puissions recommander est
de couper toutes les parties affectées, d’enlever des serres
avec soin tous les fragments de la végetation infectéde et
de stimuler la croissance) des vignes, =i elles ont encore
la force de former un feuillage sain.



CHAPITRE XXI.
Insactes nuisibles.

La vigne a & craindre toute espéces d'insectes, qui par
leurs incessantes attaques, ne tarderaient pas a la détruire,
si on les laimsait accomplir leur wuvre de dévastation.
C'est pourguoi il est de la plus haute importance que le
viticulteur soit entitrement familiarisé avec ces fléanx;
il fant qu'il connaisse leur aspect, leur manitre de vivre,
les causes qui aménent ou maintiennent leur présence, ainsi
que les meilleurs procédés pour les détruire dans le cas
ol ile viendraient malhenreusement &
parafire. Nous déerirons bridvement
les plus nuisibles de ces insectes.

L'Araignde rowge (Tetranychus
telarius, fig. 37). — Cette figure est
une esquisse groseie de cet insecte, quoi
est le plos désagréable de tous, parce-
qu'il est si généralement rdpando. Il
est rare qu'une grappe de raisins ne

Fig. 87, — L' Arnignds
aradie) présents pas quelque dégft cansé par

ce fldan. Cat insecte est si petit qu'on peut 4 peine 'aper-
cevoir 4 I'mil nuo, bien que le cultivatenr expérimentéd
reconnaisse facilement 1'endroit infecté par sa présemce.
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Sa couleur est rooge clair; il tisse de fines toiles sur les
fenilles, principalement au revers de celles-ci, ot 'on voit
souvent des milliers de ces insectes agglomérés, ce qui
donne une couleur rouge bron & la feuille.

C'est cette teinte brune on rougeditre des feuilles qui
dénonce tout d"abord leur présence. Les insectes se nourris-
sent du suc de la plante, surtout de celui des fenilles, qui
prennent alors une léghre teinte jaune et sont détruites ou
dont 'action est annihilée. Done, si I'araignde rouge s"est
fixée sur une plants, la destruction des feuilles en sera la
conséquence et, sans feuilles, la plante ne pent pas pro-
duire des raisins mangeables. Dés la premidre apparition
de cette maladie, il fandra prendre les mesures les plus
énergiques pour sa suppression. Une des principales causes
de la naissance de ces insectes, c'est la sécheresse ou
I'ariditd de l'atmosphére, surtout la sécheresse produoite
par le chauffage artificiel. L'état de sécheresse des racines
et le manque d'air par un temps chaund, favorisent leur
développement et leur multiplication.

Les parties mal aérées de la serre sont plus exposées 4
tre atteintes de 'araignée rouge que les parties bien aérdes,
De ce qui précdde, nous pouvone déduire les régles sui-
vantes : Arroser fréquemment, veiller 4 ce que V'atmos-
phére soit toujours humide pendant la erolssance des
vignes et surtout quand la température est élevée. Si ces
conseils sont auivis, il y aura peu 4 craindre 1'araignée
rouge pour les vignes encore saines.

Mais si par malheur 'insecte s'est installd tout & fait,
on devra, pour le détruire, employer encore et toujours,
'eau comme facteur principal; seringuer abondamment
avec de l'eau claire ot pure, saupoudrer de soufre les
tuyaux d'ean chaude et les feuilles, ou bien las laver avec
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de l'ean de savon, avec une décoction de copeaux de
quassia ou avec une composition de sonfre en poudre
dilué dans de |'ean de savon. Ces rembdes, appliquds avec
persévérance, détruiront certainement 'insecte.

Le¢ Thrips (Thrips minutissima, fig. 38). — La figure
montre un fort grossissement du thrips. Cest un petit
insects long et gréle, d'un noir bran, quelquefois pdle ou
presque blane, qui
se tient souvent
sur les fenilles de
vigne, de la méme
maniére que |'a-
raignée rouge. Le
¥ thrips n'est pas
Fig. $8. — Tiripa. aussi commun que
I'araignés ronge et parait avoir été introduit dans les cul-
tures par d'antres plantes, mais ses ravages sont beavcoup
plus considérables li on il parvient 4 s'dtablir, ot il se
propage rapidement. Une atmosphére chaude sst favorable
4 sa multiplication et I'ean lui est nuisible, mais il est
difficile de l'extirper en seringuant. Il est nécessaire de
laver les feuilles avec de I'san de savon meélangé de soufre
ou de bien les asperger avec du poussier de tabac ou de la
poudre insscticide, mais il faut appliquer ces substances
directement sur lesfeuilles, sinoncela n'estd’aucane utilitd,

La Cochenille des serves ou Punaise farineuse (Dacty-
lopius adonidom, fig. 39). — C'est un insecte d'origine
étrangbre, mais il est malbheureusement devenu tris
commun dans nos serres. Il semble se plaire sur la
plupart des plantes et la vigne n'échapps point & ses
atteintes. La matibre farineuse qui recouvre son corps
est une sécrétion et justifie son nom de punaise farineuse.
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On doit rigoureusement veiller 4 ce qu'il ne fasse pas son
apparition dans une serre & vignes; qu'on évite donc d'y
introduire des plantes attaquées de la cochenille, car une
fois que les insectes sont entrés dans la
serre, il est difficile de les en faire sor-
tir. Leur multiplication se fait rapide-
ment et ils trouvent, en tous temps, un
abri sir dans l'épaisse écorce de la
vigne, de sorte que, pendant I'hiver,
bon nombre de ces insectes échappent &
la destruction et peuvent des branches,
se répandre sur les feuilles et les fruits,
jusqu'd ce que 4 la fin, on ne puisse plus
les faire périr sans nuire au raisin lui-
méme. Nous avons vu beaucoup de
raisins ainsi détruits. Le seul moyen
préventif que l'on puisse recommander, est d’empécher
I'insecte d’entrer dans la serre. Pour le détruire, lavez
les vignes soigneusement et & maintes reprises, avec des
insecticides, tels que I'essence de térébenthine ou umne
dilution d’alcool méthylique ou de parafine.

Le Kermés de la vigne. (Pulvinaria ou Coccus vitis,
fig. 40). — Cet insecte est assez commun sur les vignes en
plein air. C'est un fléan terrible qui couvre les troncs et
qui apparait aussi quelquefois sur les feuilles et méme sur
les fruits. Le Kermés de la vigne est particuliérement
commun sur les vignes du sud de I'Burope ; on le reconnait
4 ses grandes dimensions et 4 l'exudation laineuse qui
trahit sa présence.

Erineum. — Ce nom est donné & ces dnguli&m petites
touffes de poils blanc sale, que I'on rencontre a la face.
inférieure des jeunes fevilles de vignes et qui paraissent.
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étre une excroissance fongueuse, mais qui sont en réalité
la conséquence des attaques d'une petite teigne, Phytoptis
vifis. Dans certains cas, cette affection est confondue
avec le Phyllozera. Cette maladie est commune dans
certains districts vinicoles ou elle cause des ravages con-

sidérables. On la rencontre plus rarement dans les serres.
M. le professeur Plan-

chon recommande,
comme moyen destruc-
tif de l'erimeum, de
faire entrer dans le
Y vignoble,aprés que les

Fig. 40. — Ls Kormla do Ia Vigne. raisins ont été coupés,
un troupean de moutons qui brouteraient les feunilles avec
les teignes. On a aussi sonvent recours au moyen suivant :
couper et briler toutes les feuilles contaminées.

Fig. 41. — Lo Phgllozeva vaslairiz, Formes 4o I'lnsscte vivant ser les racines,
Le Phyllozera vastatriz (fig. 41 4 44). — C’est le plus
terrible et le plus redoutable de tous les insectes qui
attaquent la vigne.
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Pour faire disparaitre ce terrible mal, on a préconisé,
de temps en temps, certains remédes, mais ils sont restés
sans résultats pratiques, M. Dumas, secrétaire del'Aca-

Fig. 42 — Lo Pigllozera vastafriz, Fernes do Pinsects
vivant sur los fenilles,

démie des sciences de Paris, recommande, aprés les avoir
expérimentées, plusieurs compositions chimiques, dont
quelques-unes sont d’excellents engrais dont en étant, en
méme temps nuisibles au phyllorera; mais bien que I'insecte
puisse étre tué par ces substances, la grande difficulté est
de faire parvenir celles-ci aux parties souterraines. L’ean
est le seal véhicule par lequel les remeédes
puissent arriver aux racines et li oi l'eau
peut étre employée en quantité, on obtient
des résultats efficaces. On a constaté que,
dans presque tous les cas en Angleterre,
I'insecte n'a pu vivre que dans des bordures
ou plates-bandes intérieures, chauffées et
probablement sdches. Dans les endroits %fie- e
humides ou dans les bordures externes qui ™m*iessssile
recevaient de l'ean en abondance, on n'a trouvé que peu
ou point de phylloxera, M. Dunn, 4 Dalkeith, fut le
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premier horticulteur anglais qui réussit a extirper le
fléau. Il opéra de la maniére suivante : il arracha toutes
les vignes de la serre, enleva la terre, nettoya, purifia
entiérement toutes les parties et garnit ensuite la serre
de terre fraiche et de nouvelles plantes. Cette méthode a
été employée depuis par d'autres avec le méme succds.
Le bi-sulfide de carbone a donné de bons résultats, mais
son emploi est trop dispendienx. Dans quelques districts
vinicoles de France, on greffe avec succés sur vignes

Fig, 44a. Fig. 44b.
vastoldriz (Pigures fortemont
@) Forme do I'lusecte vivant sur los racines ot qu'on sapposals primitivement Mre Lo mile,
3) Tnsecte silé famelle, vo do hast,

¢) Dito, va do od4é inférlenr,

d’Amérique. L'insecte qui vit sur les racines de la vigne
américaine occasionne moins de mal & la plante, celle-ci
étant plus robuste que la vigne d'Europe.

Parmi les autres insectes, qui ont caunsé de grands
ravages dans les vignes, nous citerons les suivants :

Le Scarabée de la vigne (Lethrus cephalotes). — Celui-ci
ressemble un pen & un scarabde ordinaire. Il est trés
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commun dans le sud de la Hongrie; il sort de terre au
printemps, lorsque la vigne commence 4 pousser, grimpe
sur les branches, mord dans les feuilles et dans les fleurs et
transporte les morceaux dans 'ouverture souterraine ol il

Fig, 45, — Foullle do Vigne infectéo par I Phylloxers,

vit. L’'unique moyen de protéger les vignes contre cet enne-
mi, c'estde le prendre et dele tuer un & un, ce qui peut
se faire aisément pendant qu’on le voit occupé, le jour.

Le Charangon de la vigne (Curculeo vitis) et son con-
génére, plus petit et moins commun, I Otiorkynchus pici~
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pes. Le charancon de la vigne est d’un noir mat, dur,
I'abdomen arrondi, granulé; il a six pattes, une trompe
tronquée et deux antennes; sa longueur est d’environ un
centimétre et demi et son aspect est
celui des insectes nocturnes. Les larves
sont d'un blanc mat, elles n’ont pas de
pattes; elles ont le corps courbé et
paraissent pleines de vers; elles sont
enclines 4 vivre en troupes. Le cocon,
mou, d’un blanc sale, est plus sensible
que nele sont ordinairement les cocons. Séjournant dansle
sol, & I'état de larve, pendant une période indéterminée, il
vit sur les racines de la vigne, les ronge le plus souvent
en trongons, s'attaquant surtout aux fibres délicates et
recherchant avee soin les jeunesjramifications. C'est 14 la
période la plus nui-
sible. Aprés avoir
passé environ quinze
jours a I'état de stalu

pupillari, le charan-
gon sort du sol, et,

Fig. 46, — Chamngon dols
» vigos, o

& pendant plusieurs se-
'—i—' maines, il se nourrit
Fig. ¥1. — Toririz silisana. la nuit des feuilles et

se cache, le jour, dans les environs. Cet insecte fait beau-
coup de tort aux vignes fortes et bien établies; aux
jeunes ceps, récemment plantés, il est souvent fatal. Il
semble qu’il n'y ait pas de reméde; le seul moyen de s’en
débarrasser serait d’attraper le maraudeur pendant ses
sorties nocturnes et de détruire la couvée. Cela se fait en
étendant de la toile ou du papier blanc sous les troncs des
vignes et en projetant sur celles-ci une vive lumiére.
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Les chenilles qui ne tombent pas par surprise, peuvent
étre amenées & terre par une violente secousse imprimée
au treillis. En outre, on ne doit pas placer & proximité des
vignes, au printemps, des plantes telles que fougéres,
spirdes, ete., ni des plantes touffues et épaisses, car les
chenilles 'y réfugient et continuent leurs méfaits; les
femelles, alors, descendent des pots et se rendent sur les
racines des vignes. M. Blackmor# de Teddington, qui nous
afourni la descrip-
tion précédente a
eu souvent ses vi-
gnes attaquées par
ces insectes. -

La Teigne des
vignes (Tortrix vi-
tisana, fig, 47) est
une teigne prove-
nant de la chenille
quia si fortendom-
magé les vignes
dans les environs
deVienne. Boisdu-
val, parlant des ra-
vages causés par
cet insecte, 8'é-
criait « Dien merci, Fig. 48, — Torfriz angwsiiorum,

il n'a pas encore fait son apparition en France ».

Au commencement du printemps, la femelle pond
ses cufs, un 4 un, sur les pousses ou sur les bourgeons de
la vigne, et les petites chenilles les dévorent avant que les
fenilles soient encore épanouies. Les chenilles attachent
ensemble plusieurs deces bourgeons et dévorent les parties
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intérieures des fleurs. On & vuo dee oas od, bien gu'une
abondante floraison se fut montrée, toute la récolte avait
étd dévorde par ces chenilles,

Une antre teigne de la vigne, Torfriz angustiorana,
(fig. 48), n été figurde ot dderite récemment par M. Weat-
wood, dans la Fardeners’ Chronicle N. 5., XVIII, 524.
Il parait gu'elle & existd, il y a quelques années, en
Amériqua, mais ce n'est que tout récemment qu on a
remarqué gon apparition en Angleterre.

Les chenilles rongent la pean des raisins milrs, mangsnt
un pau de lear pulpe et comma elles relient les raisins I'un
& 'antre par une toile, elles détruisent beancoup de fruita.
Blles ont environ 0,02 de long, sont d'un sale vert gris.
avec une raie noire au milien du dos. La téte, couleur de
bufle pile, trés brillant, est presque carrée, les yeux sont
noirs. Nous avons atirappé plusienrs chenilles de oces
teignes, dans la grande serre de vignes de Chiswigk, ou
ollas pillaient les fruits mirs. Ellee paraisssnt sur un
ralsin, le gitent, attaquent ensvite le voisin, de sorte qua
quatreoun cing raising sont souvent détruits ; elles sontdone
extrémement nuisibles. On peut facilemsnt las trouver et
lorsqu’elles sont dérangdes elles tombemt subitement, d
I'instar de tous les insectes de ce genre, de leura guartiara:
sugpendus an moyen d'une petite toile.On a eneore observé
d’autres sortes de tortrix on teignes de la vigne, qui
ressemblaient beaucoup aux précddentss, quant i lear
maniére de vivre.

L'(Boanihus pellucons. — C'esit une sspbee de cigale
assez commune dans les culiures de vignes de la Hongrie,
et qui a été décrite par un trés zéld amateor de vignes,
M. Horvath de Funfkirchen {Hongrie). Elle dépose ses
oufs dans la moélle dea pousses des jeunee vignes. Leur
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présence se trahit & 1'extérieur par les petites ouvertures
rondes pratiquées dans la pousse et en fendant celle-ci,

¥ig. 48, — Eoonihw pellucens,

on apergoit aisément les ceufs, M. Horvath raconte que
cette bestiole est trés aimée des paysans, non-seulement
a cause de son chant qui se fait entendre au crépuscule,



du commencement de juillet 4 la fin de I'automne, mais
parce que la saison ol I'insecte entonne son gai et sonore
gazouillis, est celle od commence la eoloration des raisins

at qu'il est, par conséquent, le précurseur des vendanges.



CHAPITRE XXII.

Du choix des variétés.

Il serait pratiquement impossible de cultiver dans un
Etablissement toutes les variétés connues de raisins, ni
méme toutes celles ayant un mérite rédel. C’est pourquoi
nous avons cru utile d'indiquer dans une forme abré-
gée un choix des variétés le mieux appropriées a certains
buts spéciaux,

I. — PoUR LA OULTURE EN POTS.
1. Black Hamburgh (Fran- 3. Foster’s white seedling.

kenthal), 4. Madresfleld Court,
. 2. Chasselas de Fontaine- 5. Royal Ascot.
bleau. 6. Black Alicante.

Aucune variété ne convient mieux 4 la culture en pots
que le n* 1 (Frankenthal) que l'on cultive ainsi des cen~
taines de fois plus que d'autres variétés; n* 2 est trés
estimé pour sa précocité et sa production assurée; n° 3, 4
et 6 donnent de belles grappes; n* 5 est particulidrement
fertile.

Tous les Chasselas hitifs se prétent fort bien 4 la culture
en pots. Le Muscat d’Alexandrie et quelques autres
variétés de haut mérite, ne donnent que des résultats peu
satisfaisants.
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II. — PoUR SEEEE FROIDE OU ARRI VITRE.

1. Frankenthal. 3. Madresfleld Court.
2. Chasselas de Fontaine- 4. Foster's seedling.
bleau.

Toutes ces variétés arrivent parfaitement 4 maturité
dans une sarre ordinaire ot sans chaleur artificialla.

III. — PovUr CULTURE D'AMATEUR.

1. Frankenthal. 4. Chasselas de Fontaine-
2. Madresfield court. blean.
3. Foster's seedling. 5. Alicante,

6. Muscat d’Alexandrie,

Toutes ces variétds sont de constitution robuste, fertiles,
de qualité excellente et de belle apparence, Le n*6 demande
un traitement spécial et un peu plus de chaleur.

IV. — PoUR LA VENTE AU MARCHE.

1. Frankenthal, B. Alicanta.

2. Gros Colman, 6. Lady Downe's seedling.
3. Muscat d’Alexandrie. 7. Madresfield Court.

4, Canon Hall muscat, 8. Buckland Swestwater.

La belle apparence, la dimension et la fertilité sont les
principales qualités requises pour un raisin destiné i la
vente. Ne 1, doit étre considéré comme celul ayant le plus
de mérites; n° 2 est le raisin que 'on considére actoelle-
ment le plus profitable comme variété tardive a cavse de
ses dimensions, son bel aspect et sa longne conservation ;
n* 3 est toujours trés recherché, lorsqu’il est beaun et bien
caltivé; n* 4 est egalement trés profitable dans ces condi-
tions; n* 5 et & sont fertiles ot se gardent facilement;
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ne 7 est 4 recommander comme variété hitive ot de haute
qualité, de méme que ne 8 pour sa dimension et sa belle
apparence. Fosler's seedling et Duke of Bucclewch se
rencontrent parfois au marchéen minime quantité. D'autres
variétés ne &'y montrent que rarement.

Y. — Pour ExrosiTioNs.

Les six meilleures variétés 4 grains noirs pour exposi-
tions sont les snivantes:

1. Frankenthal. 4. Gros Guillauma.
2. Alicanta. 5. Gros Colman,
4. Madresfield court. i. Alnwick seedling

et les quatre meilleures varldids i grains blancs :
1. Muscat d'Alexandris. 4. Buckland Swestwater.
2. Trebbiano. 4. Fostar's sudling.

Le plus « imposant » des raisins noirs est sans contredit
I'dlicante et parmi les blancs le Muscal d'Alecandrie.

VI. — RAISING TARDIFS.

A grains noirs.
1. Gros Colman. 5. Alnwick seedling.
2. Lady Downe’s seedling. 6. Gros Guillaume.
3. M Pince. 7. West 5' Paters.
4. Alicante.

A grains blancs.
1. Muscat d’Alexandrie. 3. Trebbiano.
2. Tokay blane. 4. Raisin de Calabre.

Les varidtés de raisins blanes ne sont pas aussi recher-
chédes que les noirs. Elles ont la pean plus délicate et
arrivent difficilement au marche sans avaries.
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VI. — Pour LA CULTURE FORCEE HATIVE.
1. Frankenthal. 4. Chasselasde Fontainebleau.
2. Madresfield Court. 5. Foster's seedling.
3. Duke of Buccleuch. 6. Ascot citronelle,

Il n'est pas de raisin plus facile 4 forcer et sur lequel
on puisse compter de fagon plus certaine que Ne1; N*2
st reconnu actuellement comme nne bonne variéts hitive:
N* 3 est bean et grand et mirit avant le Frankenthal,
N* 4,5 et 6 sont toutes variétés excellentes pour le forgage
en premiére saison.

VIIl. — PoUR LA PLUS HAUTE QUALITE.
1. Muscat d"Alexandrie. 5. Ferdinand de Lesseps.
2. Chasselas musqué. 6. Muscat Champion.

3. Grizzly Frontignan. 7. Duke of Buccleuch.
4. Duchess of Buceclench.

An point de voe de la qualité, N+ 1 vient certainement
en toute premidre ligne comme le meilleur et le plus beau
des raising ; N* 2 est exquis, mais le grain se fendille
parfois ; N* 3 est de haute saveur, mais posséde pen
d'apparence ; No 4 est délicienx ; N* 5 a une savenr parti-
calibroment relevée; Ne § est gros et excellent; N* 7 est
fort grand et de saveur rafrafchissante.

IX., — VARIETES PRODUISANT LES FLUS GROSSES GRAPPES,

1. Trebbiano. — La plus grosse grappe dont il ait jamais
été fait mention est celle obtenue par M. Curror, i Eskbank,
sur un pied de cette variétd; elle pesait plus de 13 kilogr.
(26 livres, 4 onces anglaises). (Voir fig. 50).

2. White Nice. — Des grappes de cette variétd ont été
obtenues & Arkleton, qui pesaient respectivement 13 kilog.
(25 livres, 156 onces anglaises) et © kilogr. as.
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3. Gros Guillaume. — Feu Roberts, de Charleville
Forest, en Irlande, a cueilli de cette variété la plus grande

Fig. 00. — Geappo de Ralala Trobbiano obteane par M, Curror, pesant plas 46 18 kilegs:

grappe connue; elle pesait prés de 12 kilogr. (Voir
fig. 51).

4. Syrian ou Raisin de Palestine. — La fameuse grappe
obtenue par Speechly, un jardinier renommé & Welbeck,
pesait prés de 10 kilogr. (19 livres ang.).

5. Frankenthal. — M. Hunter, de Lambton, a montré
dans une exposition une grappe de cette variété du poids
de 10 kilogr. s/s et une autre de plus de 6 /s kilogr. Ce
sont les deux exemples des plus grandes grappes obtenues
de cette variété,
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¥ig. 51— Grappe de Balsin @row Gwillawms obleans par M. Robects ot pessal pris de 13 kilogs (28 livees 5 onoes anglalses).
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X. — VARIETES AYANT LES PLUS GROS GRAINS.

1. Gros Colman. . 3. Duks of Buecleuch.
Om cite d],:m:flhl graine 4. Waltham Cross.
offraiant ol eliros d 0
ol l?irﬁm. A * 5. Mill Hill Hamburgh.

2. Canon Hall muscat 8. Dutch Hamburgh.

Graing de 84 & 10 centi- 7. Muoscat Champion.
métres de clreonférencs.

XI. — YARIETEE OFFRANT UN INTEEET PARTICULIER.

1. Corinthe noir. 4. Fardinand de Lesseps.
Cest la varidtd qui produit Extrimement délicat ot
lea corinthes du commercs, relevi,
2. Black Monukka. 5. Ciotat.
Sans pépins, & chair cro- Saorta ds Chassalss & fonilles
quanta d'un goit siogulier de persil.
mais agréahla, 8. Alappo.
3. Fraise.

Fruit gtrié ou panaché.
Lo fruit milr est tris par-

fumé ot dégage une odeur de

fraises ou de framboises.



CHAPITRE XXIII.

Olassification des raisins.

Les variétés de raisins sont trés nombreuses, mais nous
ne mentionnerons fei que celles propres & la culture sous
verre et qui sont bien distinctes, ou celles qui offrent un
intérét particulier,

On peut diviser les variétés cultivées en deux grandes
familles ou classes :

1. Les variétés européennes, comprenant toutes celles
coltivéas dans I'ancien monde et issues du Fitis vinifera.

II. Les variétds américaines originaires d"Amérique on
du nouvean monde et provenant du Fifis Labrusca.

Jusqu'd ee jour, on n'a pas adopté une classification bien
définie des raisins, quoigu'il soit bien évident gqu'une
méthode simple ef populaire de grouvper les différentes
variétes, serait trés utile.

Nous proposons de diviser les variétés en trois sections
caractérisées par la saveur du fruit.

§ 1. — Raisins sucrés non musques ( Sweeimater).

§ II. — Raisins musqués ou muscats,

§ III. — Raisins vinenx.

Dans la premiére section rentrent toutes les variétés dont
le Frankenthal et le Chasselas Fontainebleaw sont les
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types. Dans la deuxiéme section, celles a saveur musquée
on parfumée et, dans la troisidme, les raisins 4 saveur
vineuse, & pean dpaisse et qui sont géndralement tardifs.

Ces sections principales sont subdivisées premiérement
par la couleur du fruit, qui pent étre :

Noir ou pourpre ;

Blane, vert ou jaune ;

Rouge ou tirant sur le roux ;

Et en second lien par la forme du froit gui est :

Ovala:;

Rond.

Il ¥ a ainsi dix-huit subdivisions bien déterminées.

CLASSE 1. — Ralsins d'Europe.
§ [. — RAISINS SUCRES NON MUSQUES.

Variétés ayant une saveur douce, sucrée, un suc léger
mais agréable, plus ou moins sucré; pean généralement
fine et tendre. Ce sont généralement des variétés hitives et
gui mirissent facilement.

" (fraing noirs ou pourpres.

Ovades, Ronds,
1. Frankenthal. 6. Black July.
2. Black Monokka. 7. Chasselas noir.
3. Black Prince. &. Corinthe noir.
4. (Eillade noire. 9. Miller’s Burgundy.
5, Trentham black. 10. Mill Hill Hamburgh.
* Grains blancs, verts ou jaunes.
Ovalas, Ronds.
11. Bicane. 20, Buckland sweetwater.
12. Cabral. 21. Chasselas de Florence.

13. Chaouch. 22. Chaptal.
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Renda, .
14. Diamant Traube.
15. Foster's seedling.

Orales,
23. Chasselas Vibert.

24. Ciotat.

18. Grove End swestwater. 25. Duke of Buccleuch.

17. Golden Champion.
18. Lady Hutt.
19. Madeleine Royale.

26. Dutch Sweetwater.

27. Golden Hamburgh.

28. Prolific Sweetwater.

20, Chasselas de Fontaine-
blean.

30. Frankenthal blane.

*** Graing rouges, rous on panachds.

Ovalea,
3l. Ahbee.

Bonds.
32. Aleppo.

Ronds {wubla).

33. Chasselas rose.
34. Chasaelaz violet.
35. Gromier do Cantal.
36. Lombardy.

§ II. — RAISINS MUSQUES 0U MUSCATS.

Les variétds de cette section se distinguent par leur godt
musqué ou parfumé et possédent généralement une chair
ferma; calles & gros fruits exigent dans la régle une tem-
pératore plus chande que celles de la section précedente.

. " Graing noirs ow powrpres.

Ormbea,

37. Ingram’s hardy prolific. 42. Frontignan 4'Aodf.

38. Madreafleld Court.
39. Muscat Hamburgh.
40, Mr Pince.

Bonda.
41. Angers Frontignan.

Banda {wlis).
43. — moir.
44, — de juillet.

‘45, Musecat de Lierval.

46. Frontignan de Meurthe.
47. — de Sarbelle.
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** Grains blancs, verts ouw jaunes.

Crvalas, Bonda,
48. Ascot citronelle. 58. Ascot Frontignan.
49. Canon Hall Muscat. 57. Frontignan d'Auvergne.
50. Ferdinand de Lesseps. 58. Chasselas musqué.’

51. Golden Queen. 58. D" Hogg.

52. Muscat d'Alexandrie.  60. Duchess of Buccledeh.
53. — de Hongrie. 6l. M Pearsou.

54. — hifére. 62. Ottonel.

35, St=Laurent. 63. Trovéren Frontignan.

64, Frontignan blanc,

GFrains rouges ow rous.

Boads. 66. Frontignan de Madbre.
65. Grizzly Frontignan. 7. Muscat Champion.

§ III. — RaisiNs VINEUX.

Cea variétés possédent un godt vineux quelque peu
astringeant, 4 moitié sucré; leur peau est épaisse; elles
exigent une trés grands somme de chaleur et beaucoup de
temps pour arriver 4 maturité; elles comprennent géne-
ralement tous les raisins tardifs.

" Graing moirs ou powrpres.

Ovales. Rands,

68. Alicante. 76. Aramon

89. Alnwick seedling. 77. Dutch Hamburgh.

T0. Appley Towers. 78. Espiran.

‘71. Black Moroceo. 79. Gros Colman.

72. Gros Maroc. 80, Gros Guillanme.

73. Moroceo Prince, 8l. Lady Downe's seed-
73. Royal Ascot. ling.

T75. Waest's 5 Peter's.
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" ° Grains blancs oun jaumes.

Oralas. Razds,
82. Royal Vineyard. 88. Raisin de Calabre.
83. Syrian. 80. White Gros Colman.
84. Trebbiano. 80. White Lady Downe's
85. Waltham Croas. seadling,
86. White Ljshon. 81. White Nies.
87. White Tokay.

CLASSE II. — Ralsins d'Amérigue.
Ces raisins sont en genéral légérement parfumés et
possédent une saveur particuliére et une chair gélatineuse.
" (raing noirs ouw pourpres.
92. Brighton. 94. Strawberry.
93. Moore's early.
* " Graing blancs ow jaunes.
85. Eldorado. 97. Lady.
94. Golden Pocklington. 98, Lady Washington.
Tt (rains rouges ouw gris.
99, Jefferson. 100. Virginiue.

Ca tablean contient toutes les varietes actuellement
connues, qui nous ont paru meriter 1'attention 4 un titre
quelconque, quoique, an point de vue de 'utilité générale,
le nombre aurait pu en étre rdduit dans des limites plud

étroites.



CHAPITRE XXIV.
Variétés de raisins 4’Europe.
Deseription, synonymie, historigue ef culiure,

ABBRCAIRNEY. — Waest's 5t Peter's.

AnpeE. — Raisin doux, non musqué, roux on grisdtre,
de saison tardive et s'améliorant sur le pied aprés sa
maturité. De troisitme mérite comme qualité, mais d'ap-
parence trés belle. Peu digne de colture,

Vigne trés vigoureuse, donnant du gros bois qui ne mil-
rit pas tonjours complétement, feuilles larges et épaisses.
"Grappe grande, ayant de vingt-cing & trente centimétres
de longueur quand elle est bien venue et du poids de cing
cents grammes 4 un kilo et demi, de forme réguliére, com=
pacte, largement épaulée ; grains ovales arrondis, nouant
toujours bien. Peau fine vert pile, devenant rose carné 4
ga maturite complite, chair tendre ot insipide.

Cotte variété est originaire de 'Inde et fut introduite
par la Société d'horticulture de Londres dans son jardin
d'expériences a Chiswick, ol elle fructifia en 1861-82.

Averro, Chasselas panaché, — Raisin doux, non musqueé,
i fruits ronds panachés. Ce fruit n'est que de troisieme
qualité. On le cultive pour sa singuliére apparence. La
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plante & bois menu, qui s'aoiite bien, est trés fertile.
Le fruit est de dimension moyenne, & grains petits,
ronds, coloré diversement, les uns verts, les autres striés
de noir et de rouge ; chair tendre, sucrée, agréable, mais
gans caractérs particulier.
Cette variétd est trbs anciennement connue én France et
en Allemagne. Hlle réussit dans une serre ordinaire.

ALICANTE. — Raisin noir, ovale. Cotte varidté est la
mieux appropriée a la culture tardive. La od I'on a le
placement du raisin aprés la Noél, c’est & cette variété
qu'il faut recourir; il ya peu de sortes qui se gardent
aussi bien. C'est un des raisins les plos généralement
cultivés pour le marché. Le fruit n'est que de troisiéme
qualité, mais aux yeux de beaucoup de gens, ce défant est
largement compensé par ses qualités eomme raisin tardif,
son abondants et facile production, sa beauté et sa con-
stitution robuste.

Cette variété est plus connue sur le continent sous la
dénomination de Black Alicante. En Angleterre sessynony-
mes sont : Hlack Lishon, Black Portugal, Black St-Peters,
Black Spanisk, Black Tokay, Meredith's Alicante, oic.

Ceite vigne est trés forte et trés vigoureuse. Les jeunes
bourgeons sont couverts d'un duvet blanchitre qui persisie
sur le bois aoiité, spécialement autour des yeux, lesquels
gont gros et proéminents et de couleur pourpre fones. Le
bois miirit bien et facilement. La fertilité est modérée. Les
fenilles sont trés grandes, vert foned, épaisses, soyeuses,
et couvertes en dessous d'un duvet argenté. Elles conser-
vent trés tard lear couleur verie, et deviennent jaunes an
moment de la chute, ou sont parfois mais rarement tain-
tées de rouge.



S ¢
La grappe est grande ou trds grande, atteignant en

/L
>

Pig. 5. — Alloands. — Gealas de grasdesr satunile, — Gragpe(1) de 173 do g, st
moyenne de un & trols kilogr., largement épaulée, souvent

(1) Ces proportions sont loa mémes pour toutes les variétds figuréon.
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de forme compacte et d'apparence régulitre, mais plus
fréquemment divisée ou présentant des subdivisions irré-
gulidres de grappes, toujours & grains serrés, ce qui exige
un éclaireissage précoce. Pédoncule fort et court. Grains
gros, ovales, franchement noirs et couverts d'une pruine
épuisse, bleue; chair assez tendre, peu savoureuse et méme
désagréable au commencement de la maturité. La saveur
se modifie et s’améliore, quand on laisse la grappe le plus
longtemps possible sur pied, sans devenir jamais trés
aromatiséa.

On connait pen de chose de I'histoire de cette variété
DVaprés son nom, elle serait d'origine espagmole, mais
beaucoup de variétés venant d'Espagne portent ce nom.
Le Dr Hoga I'a rencontrée dans le midi de la France avec
la dénomination de Espagnin noir. Ce fut MEreDiTH, lo
fameux viticulteur de Garston prés de Liverpool, quila
rendit populaire, en la cultivant en grand avec le meilleur
résultat. A cette dpoque on la répandit sous le nom Mere-
dith's Alicante pour la distinguer de Kelsey Alicante,
variété trés estimée alors, mais que 1'on a trouvée depuis
tre identique avec Black Moroceo.

L' A licante est une des meilleures vignes an point de vue
de sa constitution. Elle vient bien dans les conditions
habituelles de culture, mais le fruit est d’antant meillear
qu'il a été soumis 4 une température plus élevée. Le fruit
noue bien et avec des soins ordinaires prend une magni-
fique couleur. Aprés la matorité on doit le temir 4 froid,
sans quol les grains prennent la moisissore.

Auvwwick sEEpLiNg. — Clive House seedling, Jokn
Downie (fig. 53). — Raisin vineux, ovale, noir, tardif; son
mérite n'est que de second ordre, mais c'est un des
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raisins qui se conservent le mieux et il est trds beau.
La vigne est vigoureuse, robuste, de bonne constitution,

(-\*//{Q/
Fig. 68 — Almwick Sedling.

trés fertile; le bois est ferme, & longs entre-nmuds et &

boutons proéminents.

La grappe est grande, avec une forte épaule, ce qui lui
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donne Vapparence de denx grappes combindes; grains.
gros, arrondis, marqués d'une ligne de soudure trés
distinefe an sommet de chaque grain. Peau dpaise, noire
pourpre, eouverte d'une abondante pruine blewe, chair
ferme teintée de rouge; saveur forte, pétillante, aroma-
tisée et sucrée, lorsque le froit est complétement mir;
il ressemble sous ce rapport au Flack Moroceo,

Cette variété est relativement récente et fut présentée
en 1878 au Comité pomologique de la Société d’horticul-
ture de Londres, sous le nom de Clive House seedling. On
apprit plus tard que c’est un hybride obtenn 4 Alnwick
Castle du croisement de Black Moroceo, par uve autre
varidté & grains noirs.

CuLTURE. — Cotte variété est de culture extrémement
facila, par suite de sa constitution robuste. Mais on
doit féeondar les fleurs artificiellement au moyen du pollen
d'une autre variétd. Elle mirit aisément et se colore
sans soins, ni précautions extraordinaires. Le fruit se con-
serve bien, la peau se ride avant que le fruit ne se gite,

Awper MuscapiNg. = Royal Muscadine, Chasselas de
Fontainebleaw.

Ancers FrontTioNaN. — 0Un raisin de Muscat noir,
rond, hitif, de premiére qualité comme saveur. C'est un
perfectionnement de Fronfignan noir, auquel il ressamble.

Syn. — Muscat noir d’ Angers, Muscat notr des Pyréndes,
Muscat noir tardif, Muscat noir d' Eisenstadt, Caillaba.

Viawe de bonne croissance, modérément robuste, pro-
duisant des sarments & entrenceuds courts, & gros yeux
proéminents, Grappe de dimension moyenne, peu épanlée,
4 grains serrds, bien noués. — Grains petits, arrondis.
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Peau noire pourpre, couverte d'une pruine épaisse. Chair
ferme, mais tendre of juteuse, trés sucrée et aromatisde,
avec une forte saveur de muscat ou de frontignan.

Cette variété a été obtenne & Angers par M. Vibert.
Elle n'est pas trds répandue dans la culture sous verre en
Angleterre. Elle réussit aisément dans une serre méme
non chauffée et dans les mémes conditions que le Fran-
kenthal. C'est une oxcellente variété pour la culture en pots.

ANSLEY'S LAROE OVAL, == Black Morocco.

ArrLey Towens. (Fig. 54, page 178). — Raisin vineux,
ovale, noir, tardif, de premiére qualité et de bonne gran~
deur et constitution.

Vigne de croissance modérément robuste, dont le bois
mirit bien.

Grappe de dimension moyenne, compacte, légerement
épaulée et qui noue bien. Grains gros, ovales, fortement
pédicellés. Peau épaisse, trés foncée, avec une forte pruine.
Chair ferme, juteuse, aromatisée avec une saveur trés
relevée. Cotte variété a été obtenue par M. Myles, jardinier
de Lady Hutt, & Appley Towers, Ryde; c¢’est un hybride de
Gros Colman croisé par Alicante.

Certificat de 1 classe & la Société Royale d'Horticulture
de Londres en 1889,

Aramox (Fig. 55, page 179) = Burchardl's Prince,
Plantrich. — Raisin rond, noir, vineux, tardif. De seconde
qualité et souvent méme de 3* qualité seulement.

Vigne de croissance remarquablement vigoureuse et
qui développe une quantité de bois. Peu d'autres variétés
exigent une taille en vert et un pincement plus sévéres.
Fertilité trés grande.
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Grappe forte, de forme cylindrique, allongée, 4 pédon-
cule trés fort et trés long, qui se distingue par la facilité

Flg. di. = Appley Towers.

avec laquelle elle se casse. Grappe fournie reguliérement,
sans que les grains soient bien serrés. Grains moyens,
arrondis, d’un beau noir pourpre avec une pruine légére.
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Chair tendre, juteuse, ayant une saveur pétillante relevée,
vineuse, quand le fruit est bien mir.

Fig. 30. — Aramen,

Cette variété est beaucoup cultivée, comme raisin de
vendange dans le Languedoc, la Provence et le midi de
la France. Cultivée dans la serre du jardin de Chiswick,
il y a un certain nombre d'années, de plants regus de
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M. ‘Burchardt, de Lansherg (Allemagne), le comité de
la Société d'Horticulture la déecrivit sous le nom de
Burchardl’s Prince,en raison d'une certaine ressemblance
avec Black Prince. Elle a été I'ohjet d'une large distribu-
tion, mais il ne parait pas qu'elle soit répandue autant
qu'elle la mérite.

La plante fructifie aisément; elle demande beaucoup
de chaleur pour parfaire sa maturité.

ARCHERFIELD EaRLy MuscaT = Muscal of A lexandria.

ABCOT CITRONELLE. — Raisin muscat blane, ovale,
extrémement hAtif, Sa maturité précéda de trois semaines
celle du Frankenihal. De toute premiere qualitéd, mais
offrant trop peu d’apparence pour &tre cultivé en grand.

Vigne vigoureuse, mais peu robusie, & bois menu,
g'apfitant bien.

(rappe petite, trés serrée, de forme cylindrique, grains
petits, ovales, arrondis. Peau fine, blanche ou jaune pale,
claire et transparents, aromatisée avec une forte saveur
de museat.

Cette variété a été obtenue par M. Standish de croise-
ment entre Chasselas musqué et Cifronelle. Elle eonvient
& la culture en pots, ainzi qu'a la serre froide.

Ascor FronTignan. — Raisin muscat blane, rond, tres
hatif et da toute premidre qualité,

Vigne forte et vigoureuse,de production et de maturité
precoces.

Grappe moyenne, fortement épaulée, 4 baies clairsemees,
demande peu d'égrainage. Grains ronds et petits. Peau
fine, jaune verditre pile, chair ferme, trés douce, avec une
saveur musquée ireés relevie,
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Cette variété est un hybride entre Muscal de Saumur
et Chasselas musguéd, obtenu par M. Standish.

Aveust Frowtienan. — Muscal d'aoid.

Raisin rond, noir, musqoé, tréa hiatif, Sa maturité est
en avance de trois semaines sur celle du Frankenthal.

Cette variéte est de premier mérite pour la qualité de
son fruit et la robusticité de I'arbre. Mais le fruit est
trop petit pour tre I'objet d’une culture étendue.

Vigne & bois minee, de bonne végétation, s’aoiitant bien,

Grappe petite, compacte. Baies petites, rondes, parfois
légbrement allongées. Pean fine, pourpre foneé. Chair
trés juteuse et sucrée, légérement musquée,

Cette variété est un gain de M. Vibert, d"Angers, Elle
convient 4 la culture en pot.

AUvERGNE FRowTIGNAN. — Farly Awvergne Fron-
tignan, Muscal Eugenien, Muscal du Puy de Dome. —
Raisin muscat rond, blanc, trés hitif, de 1= qualité
COMmma saveur.

Vigne de croissance vigoureuse et de bonne constitu-
tion. Son bois s’aoiite toujours bien et elle est réguliére-
ment trés fartile.

Grappe de grosseur moyenns, de forme allongée,
eylindrigue, bien serrée et 4 grains bien noués. Baies
petites et rondes, Pean claire, blanche, devenant de couleur
ambre & la pleine maturité et alors de saveur trés relevés
et musquée,

Cette variété a été introduvite dans la culture par fen
Rivers et etait trés estimée par lui. Elle est recomman-
dable pour sa précocité et pour la culturs en pots.

Bicang, — Ficane, Panse jaune. — Raisin de Chasselas,
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blanc ovale, hitif, de premier mérite comme raisin
précoce et digne de la culture.

Vigne de vigueur modérée, & entrenceuds courts, et
boutons prodminents, 8'aoitant bien.

Grappe moyenne, compacte, & épaulements larges;
baies moyennes, arrondies, ovales.

Pean fine, tendre, blanche, avec une pruine ou fleur
légére ; chair tendre trés juteuse, avec une saveur trés
agréable, Cette varidté est actuellement peu cultivée et a
pour ainsi dire disparu des cultures anglaises. Elle mérite
d'étre réintroduita.

Le raisin Panse jaune a une grappe forte et est appelé
fréquemment Bicane sur le continent.

Le raisin Sicane réussit parfaitement dans la serre &
cbtéd du Frankenthal.

BLACE ALICANTE == Alicante,
Brack CoampioN — Mill Hill Hamburgh.
BLacE CHASSELAS = Black Muscadine,

Brack Cominte (fig. 56) = Corinthe noir, Cwrrant
grape, Patrvas currant, Zante, Raisin de Corance (des
Romains).

Vigne de creissance modérée, dont le bois s’aoillte bien
et qui est d’ane fertilité extréme.

La grappe a de 15 4 20 centimétres de longueur ; elle est
compacte, 4 longues épaules ldches. Grains tréa petits,
ronds, de coulear pourpre moir. Chair juoteuse, sucrée,
agréable, sans pépins,

C'est la vigne qui produit le raisin de Corinthe du
commerce. Elle est 'objet d'une culture considérable
dans la Morée, la Gréce et les Iles Joniennes, mais plus



spécialement dans les districts de Zante, Corinthe et prés
de la ville de Patras, d'ol plus de 75 mille tonnes
(75,000,000 kilogr.) de fruits secs ont été exportés en une
seule ssison. Les vignes sont cultivées sous forme de
baissons nains, le fruit murissant consécutivement sur les
pousses du printemps et sur les bourgeons adventifs, qui

dio

Pig. 30— Black Coriath (Ralein do Corlalbe nolr)

fructifient dgalement. Autrefois, aprés la récolte, on met~
tait simplement sécher les grappes sur la terre battue, od
les grains se détachant des pédoncoles étaient ramassés
avec du sable,des petites pierres et autres impuretés, ce qui
explique la nécessité de les laver avant de les employer.

Auvjourd’hui les producteurs plus soigueux font sécher
les « corinthes » sur un plancher de bois.
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Quoique généralement sans pépins, le raisin de Corinthe
produit parfois des baies développées avec pépins, comme
si la nature reprenait ses droits. Les procédés de la

Fig. 57, — Biack Frontigmas.

culture favorisent cette tendance et & maints endroits on
a été forcé d’abandonner les plantations 4 cause de cette
tendance.

Cette variété est uniquement cultivée en Angleterre
pour la curiosité, Elle réussit bien dans une serre 4
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Frankenthal ou cultivée dans un grand pot ou en
caisse.

Brack FrowTionan (fig. 57) = Muscat noir, Muscat

Raisin de muscat, rond, noir, hitif, de premiére qualité
pour la saveur.

Vigne de croissance modérée, robuste, mirissant
toujours son bois et extrémement fertile.

(irappe compacte, allongée, cylindrique, bien nouée, avec
une seule épanle le plus souvemt. Grains ronds, de
grosseur moindre que la moyenne. Peau fine, de couleur
noir bleu foncé, avec une fleur épaisse. Chair ferme,
épaissa, 4 feinte rougedtre, 4 saveur de muscat trds
prononcée.

Cette variété a été introduite en Angleterre en 1654
par sir William Temple : ¢’est une des meilleurs vignes
anciennes. Le nom de Frontignan est celui d'une ville
de France, célébre par son excellent vin.

On cultive généralement ceite vigne en pots ou en
serre froide.

Brack Hampunon (fig. 58) — Black Tripoli, Braddick’s
seedling Hamburgh, Chasselas de Jérusalem, Frankenthal,
Garston Black Hamburgh, Gros blew, Hamplon Court
Black Hamburgh, Kish Mish Ali, Kneveltt's Black
Hamburgh, Muscalellier noir, Pope Hamburgh, Red
Hamburgh, Tripoli, Victoria Hamburgh, Warner's Ham-
burgh et Trollinger, ce dernier le plus répandu des syno-
nymes allemands.

Raisin ovale, noir, sucré, de la section des « Chasselas »
(Sweetwater), excellent comme raisin foreé hitif, le mail-
leur de tous pour la culture générale, mais qui demande
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des soins attentifs pour se conserver en bonnes conditions
aprés Noél. En tous cas, de premier mérite a tous les
points de vue et le raisin le meillear et le plus utile parmi
tous ceux actuellement cultivés.

ot

Fig. 38, — Black Hambuorgh es Frankenthal,

Le Frankenthal est une des vignes des mieux consti-
tuées au point de vue de la vigueur et de la croissance;
son bois n'est que de grosseur moyenne, mais il s'aoite
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toujours parfaitement. La plante est réguliérement fertile.
Les jeunes pousses sont de coulenr vert pale, parfois
teintées de rouge. Les feuilles sont de dimensions moyen-
nes, 4 pen prés glabres, de couleur vert pile.

Les grappes sont de grosseur moyenne, de forme ovale,
4 larges épaules, généralement trés compactes, parfois
laches et éparses et du poids moyen de 1/2 4 1 kilogr. La
nouvaison se fait aisément en tout temps. Les grains sont
gros de 25 & 38 millimétres de diamétre, arrondis-ovales,
mais différant beaucoup sous ce rapport, tantdt parfaite-
ment ronds, tantdt allongeés et lisses, lorsque les grains
sont petits, ou présentant une surface martelée, quand ils
sont gros.

La peau est noir blevitre, foneéde ot recouverte
d'une belle pruine. La chair est ferme, mais tendre,
juteuse, fondante avec une saveur sucrde, relevée, trés
agréable.

Comme on la voit plus haut, cefte variété si estimée
en Angleterre porte un grand nombre de synonymes.
Elle parait y avoir été importée de la ville de Ham-
bourg en Allemagne, il ¥ a une centaine d'anndes, par
un M. Warner, d'oit son nom de Warner's Black Ham-
burgh. M. Barron pense quo'elle est essentiellement
d'origine allemande, ce qui justifie son nom de Franken-
thaler. Les noms francais de Gros blew, Chasselas de
Jérusalem et Muscatellier noir sont considérés comme
de simples dénominations jardiniques.

Le nom de Frankenthal ou Frankenthaler s'est assez
bien répandu en Angletarre dans ces derniéres anndes, les
uns I'acceptant commea un synonyme db Black Hamburgh,
d'autres en fesant une variété distincte, 4 grappes plus
grosses, moins délicates, La confusion qui s'est propagee
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& cet dgard est due d des circonstances accidentelles qu'il
est intéressant de rappeler. Lorsque l'on fit la premlére
plantation de vignes dans la grande serre de la Sociétd
Royale d'Horticulture de Londres, on y employa des
plantes provenant de divers cités et elles furent mises
alternativement au dedans et au dehors de la serre dans
la plate-bande, Lors de la fructification, les pieds de Black
Hamburgh, plantds en dehors, produisirent tous de
grosses grappes 4 grains ronds, & peau marteléde, ete.,
tandis que les autres donnérent des grappes & grains
allongés, i surface régulibre et géndralement de saveur
plus suerés, On donna alors le nom de Framkenihaler
aux premiers, réservant celui de Bleek Hamburgh aux
autres. Mais les boutures des deux soi-disant varidids
ayant été coltivées dans des conditions inverses, le
résultat fut également modifié, de sorts que I'om peut
affirmer qu'il n'existe pas de différence permaneate antre
les varidtds de Black Hemburgh, saufl le Mill Hill et lo
Dutch Hamburgh, lesquels sont si parfaitement distincts
qu'aucune erreur n'est possible. Parmi les nombreux pieds
de Frankenthal remarquables qui existent en Angleterre,
on peut citer :

1. La vigne de Cumberland Lodge, an Pare de Windsor
(voir fig. 20, page 74). Elle remplit entitrement une
serre de plus de 40 métres de longuear sur @ i /s mbtres de
largeur; son tronc a une circonfdrence de 1=]0. Cette
superbe vigne est environ deux fois plus forte que le
célobre Black Hamburgh, de Hampton Court, et se main-
tient en excellent état de santé et de vigueur, sa récolte
dtant toujours bonne. En 1879, elle a donné deux mille
grappes du poids moyen de sfs de kilog., soit 750 kilogr.

2. La vigne de Hampton Court est sans doute la mienx
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connue des grosses vignes. On a pu constater que son dge
est de cent vingt ans. Elle couvre le treillis d'une serre
de 21 m. de long sur 10 m. environ de large et son tronc
est presque aussi gros que celui de la vigne de Cumber-
land Lodge. Elle est également en fort bonne santé et
sa production est abondante, mais les grappes en sont
petites, On en a compté ure année 1700.

3. La vigne plantée en 1856 par feu M. P, Kay, i
Finchley. Six ans aprés, cette vigne remplissait entidre-
ment une serre de pras de 30 m. de long sur 6 m. de
large ot, depuis lors, produit annuellement des récoltes
prodigieuses de magnifiques grappes.

4. La vigoe de Mauresa Lodge, Roe-Hampton, plantée
en 1862 et occupant entidrement une serre de plus de
40 métres de long. Sa production est de huit cents
grappes admirablement venues.

5. La vigne de Siliwood Park, Sunning Hill. C'est une
multiplication de celle de Cumberland Lodge et elle remplit
une serre de 43 m. de long sur 4 m. de large. Elle est
plantée au milieu de la serre. Le tronc qui a un matre de
circonférence, se ramifie en neuf ou dix cordons horizon-
taux supportant les coursonnes. La récolte annuelle est en
moyenne de dix huit cents grappes de belle dimension.

6. La vigne de Kinnell House, & Breadalbane (Ecosse).
Elle a été plantée en 1832 et couvre ontidroment une
serre de prés de 60~ de long sur 8= de large.

Le Frankenthal est considérée en Angleterre comme
le raisin national par excellence. Il est lo plus générale-
ment cultivé et, pour I'ensemble de ses mérites, surpasse
de loin toutes les autres variétés. De plus, c'est la variété

Ia plus facile & cultiver. C'est, parmi les sortes de vignes,
'ami des jardiniers.
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On peut citer également plusieurs résultats remarqua-
bles comme culture. C'est um M. Hunter, de Lambton
Castle, qui a I'honnenr d'avoir produit la plus grosse
grappe de Frankenthal, Il I'a montrée & I'Exposition de
Belfast en 1874 et elle pesait plus de 104/ kilogr.
L'année suivante, le méme cultivatenur en fit voir 4 1'Expo-
sition de Manchester, une autre de plus de 6 1/s kilogr.
M. Meredith, de Garston, prés Liverpool, avait obtenu en
1865, une grappe de prés de 5 kilogr. et M. Rayne de
Chelmsford, en 18680, une autre de plus de 4 kilogr.

Enfin, M. Davis, de Oakhill, a produit en 1858 une
grappe de 4 /i kilog., mais dont les grains mesuraient
plus de Om, 11 de circonférence, dépassant ainsi les variétés
reconnues pour fournir les plus gros grains, telles que le
Gros Colman, le Canon Hall et le Muscat CRampion, qui
atteignent dans de bonnes conditions de culture jusqu'a
0= 10 de circonférence.

BLack LispoN — Alicanie.

BrLack Monukra (fig. 59). — Un raisin noirdtre, ovale,
4 jus trés sucrd. Maturité de demie saison. La saveur est
remarquablement parfumée et des plus agréables. Il n'est -
pourtant & recommander que dans lea cultures d’amateur
et encore, ce n'est que comme variété spéciale.

Le cep est robuste, d'une végétation trés vigoureuse;
les plants ne fructifient guére qu'aprés un certain nombre
d’années de plantation.

Les grappes sont trés volumineuses, bien épauldes et
d'une forme conique; leur poids atteint jusque deux
kilogrammes et demi. Les baies sont petites, rdgulidres
et presque coniques, renfermant wne ou deux graines
le plus souvent atrophiées et d'un caractére charnu, ce
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Flg. W, — Black Meaukks (Moxukka noir),
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qui fait que la baie est complitement mangeable. La
peau est trée minee, adhérente & la chair, laguelle est
charnue, tendre et juteuse; la couleur des baies est
noiritre 4 la parfaite maturité, mais il arrive souvent
qu'elle est d'un gris terne.

Ce raisin est probablement d'origine indienne, I1 fut
introduit par feu M. Johnson, jardinier 4 Hampton Court
et planté dans la grande serre & vignes de Chiswick, d"ou
on le propagea, sans que pourtant sa culture se soit bien
répandue.

Il mirit facilement associé comme traitement an Fran-
kenthal ; on obtiant lag meilleurs résultats an taillant sor le
jeune bois des ceps déja adultes. L'égrainage des grappes
est presque nul.

Brack Morocco. — Ansley large oval, Moroceo Black
Muscadel, Horsforth's Seedling, Kempsey Alicante, Le
Cewr. — Raisin ovale, noir, vineux, tardif. Un des plus
beaux raisins quand Il est bien venu, mais peu digne de
culture & cause de l'incertitude de sa produoction.

Vigne vigoureuse ef robuste, mais peu produective.

Grappe de bonne grosseur de 30 4 35 centimétres de
longueanr, ayant un pédoncule trés fort et i fortes épaules
irréguliéres. Grains ovales-allonges, trés gros, le plus
souvent mal nouéds. Etamines défléchies. Peau épalsse
rouge-bron, devenant presque noire & la maturité com-
plate, mais toujours plus pale autour du pedicelle, qui est
tris fort.

Chair trés ferme, trés relevee et trés agreable, lorsque
le froit est bien mir.

Cette wariété doit étre fécondee artificiellement et
réclame heaucoup de chaleur pour arriver & maturité,
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Brack Muscaming. — Chasselas noir, Black Chasselas,
Chasselas de Fonlainebleaw rouge Rdlif. — Raisin rond,
noir hatif, da 2* mérite, de la section des Chasselas.

Vigne vigoureuse et robuste, trés fartile.

Grappe moyenne, compacte, serrée, bien nonée. Grains
petits, ronds. Peau flne, pourpre meoir foncd, avec nne
pruine épaisse. Chair ferme, juteuse, sucrée, trés agréable,
ressemblant an Chasselas de Fontainebleau.

Cette varidté réussiten plein air dans les années chandes.

BLaok MuscAT oF ALEXANDRIA = Muscal Hamburgh.

BracE PoRTUGAL = Alicante.

Bryox Pmiwoe (Fig. 80). — Pocock's Damascus, Cam-
bridge Botanic (Farden, Boston. — Raisin sucré noir,
ovale, hitif, de fort belle apparence et trés estimé sous
ce rapport, ainsi que pour sa productivité. Pour la qualité
du fruit, il est inférienr au Frankenfhal et ne-peut étre
classé que de 2¢ mérite.

Vigne de bonne vigueur et constitufion extrémement
fertile.

Grappe trés longue, atteignant fréquemment de 50 4
60 centimdtres, a long pédoncule, réguliérement compacte
et souvent de forme cylindrique. Grains moyens ovales,
bien noués. Peau dpaisse, pourpre foncéd, recouverte d"une
forte pruine. Chair fonceée, jutense, sucrée, laissant géné-
ralement un arriére goilt astringeant.

C'est une trés ancienne variété, qu'on plante beaucoup
moing actuallement qu'autrefois.

Elle est des plus faciles a cultiver et produit abondam-
meni. Sous le méme traitement, elle devance de quelques
jours le Frankenihal. Elle se colore toujours bien, méme



— 194 —

lorsqu'elle n'est pas complétement mire. Aussitét sa
maturité, on doit la cueillir, car les grains se rident

Flg. 60, — Black Prince,

promptement. M. Hill, de Keele Hall Gardens, qui réussis-
sait particulierement dans sa culture, le possédait greffé
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sur Frankentkal. Cest un des meilleurs raisins noirs
pour la coltore en plein air.

Brack S PETER'S = Alicante.
Brack Spamisu = Alicanie.

Brack ToraYy = Alicanie.

Brack TripoL1 = Black Hamburgh.
BortonN = Hlack Prince.

Bowoon MuscAT = Muscat of Alezandria.
Brappiok's SgepLing Hampuren = Black Hamburgh,

BuckLaxp Sweerwater (Fig. 61). — Raisin chasselas
rond, blane, hitif, excellent pour la consommation d'été,
de superbe apparence, mais de denxidme qualité seulement
pour la saveur.

La vigne est de vigueur modérée, de fertilité assez
bonne. Les feuilles sont semblables 4 celles du Frankenthal
et prennent une teinte jaune pale avant Ieffeuillaison.

La grappe est de dimension moyenne, du poids de
400 grammes 4 1 kilog., peu allongée, mais fortement
épaulée. Elle noue toujours bien. Les grains sont gros,
arrondis. La peau est fine, généralement transparente.
blanc verditre, prenant une teinte paille & la maturité
compléte. Sion laisse les grappes quelque temps sur la
treilla, la peau devient blanchitre et d'aspect et de
caractire tout différents de celles qui ont miri récemment.
La peau s'épaissit et devient coriace et le froit Ini-méme
ge modifie. Chalr fine, joteuse, sucrée, avec le bon goit
de chasselas. Les ralsine conservés trop longtemps perdent
de leur savear.
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Fig. 61 — Buckland Swealwater.

Buckland, de pépins rapporiés du continent. Si elle ne
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disparut pas peu de temps aprés son obtention, c'est grice
i une circonstance digne d'8tre relatée. Des boutures du
semis avaient été distribuées 4 M. Ivery, horliculteur
4 Dorking, ot 4 deux ou trois antres amateurs. M. Ivery
reussit & en greffer sur un pied de Frankenthal et obiint
ainsi une plante vigoureuse, tandis que le sujet-mére et
les autres multiplications périrent. Devenu propriétaire
du stock, M. Ivery mit la nouvelle variété au commerce
en 1B60. Celle-ci a quelques rapports avec le Frankenthal
doré ou Golden Hamburgh, qui avait été introduit quelques
anndes auparavant dans la culture, mais auguel elle se
substitua promptement. Elle est devenoe aujourd’hui un
des raising blancs les plus populaires. Saul le Muscat
d'Alexandrie et le Foster's White Seedling, il n'y a pas
de raisins blancs qu'on rencontre plus fréquemment dans
les expositions.

Il y a enfin & observer que cette varidté se comporte
admirablement, lorsqu’elle est sonmise an méme traite-
ment que le Frankenthal, dont elle forme ainsi un com-
pagnon agréable; mais elle n’a pas une constitution anssi
robuste que ce dernier.

BurcHARDT's AmBER CLUSTER = (Frove’s End Sweel-
ngler.

Busey GoLpex Hamsuran — Golden Hamburgh,

Capas a Lo REINE = Muscat of Alezandria.

CasiaL. — Un raisin blane, ovale, & jus trés suerd.
Matorité de deml saison; raisin d'apparat, mais de
seconde gualitd.

Le cep est vigoureux et robuste, le bois est gros, les



bourres sont trés fortes. Les feuilles sont grandes, dave-
tauses et quelque peu jaundtres.

Les grappes sont de dimension moyenne, courtes st
fortement épaulées; les baies sont assez grosses, rondes-
ovales, supportées par de forts pédicelles. La pean est
epaisse, d'un jaune pdle, la chair est farme, jutense, mais
pas riche.

Sa culture n'est guére répandue. Cette variétd réclame
une bonne chalsur, non-seulsment pour mirir le fruoit,
mais aussi pour obtenir une végétation convenabla.

CanLLaes = Angers Frontignan.
CALABRIAN BAISIN == Ragisin de Calabre.

Camsrinae BoTawnic GarpEn = Black Prince.

Cawon HaLr Muscatr. — C'est un Musecat rond, blane,
tardif ot qui requiert de la chalsur pour bien mirir.
Comme mérite, il est de tréa belle apparence et aussi de
trés bonne qualitéd, mais pour I'ensemble il est cependant
inférienr an Muscat d'Alezandrie.

La vigne est de croissance trés vigoureuse, le bois est
épais, mouo et ne s’aofite pas toujours bien. Les yeux ou
bourgeons sont prodéminents. La grappe est grosse ou de
grosseur plus que moyenne, souvent mal noude, largement
épaulée. Pédoncules gros. Baies trés grandes, rondes ou
& pau prés. Peau fine, jaune pdle. Chair ferme, juteuse,
trés relevee, avec une saveur de Muscat trés marquée.

On est d'accord pour considérer cette variété comme
issue de semis du Muscat 4 dlevandrie, mais son origine
est inconnue. On 1'a trouvée d'abord & Canon Hall, dans
le Yorkshire.

A une certaine époque, la culture en était trés répandue;
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on en comptait un ou deux exemplaires dans chague
collection de vignes, maiz actuellement le nombre en
diminoe chaque année,

Peu de vignes ont, parait-il, oceasionné aunfant de
troubles ou de mécomptes parmi les jardiniers de la vieille
école, qus le Muscat Canon Hall, i cause de la difficulté
éprouvée dans sa culture. La vigne est de mauvaise consti-
totion et son bois mou s'aoiite mal. De plus il noue diffici-
lement, si on ne maintient pas une haute température
pendant la durée de sa floraison et, enfin, on doit le fécon-
der artificiellement.

Crameron Hampuren — Mill Hill Hamburgh.

Craovcs. — Un raisin blanc, ovale, 4 jus trés suers.
Varieté des plus précoces, 4 recommander en raison de sa
maturité hitive. Sur le continent, il est plus connu sous
le nom de Chavoush.

Le pied est robuete, vigoureux et fertile. Les fauilles
sont grandes.

Les grappes sont de dimension moyenne, longues et pen
serrées. Les baies sont volumineuses, rondes, ovales. La
peau est mince, transparente, la chair est fondante,
juteuse, agréablement parfumee.

I1 fut introduit de Turquie il y a plus de dix-neuf ans.
Il est considéré comme étant plus précoce que le Franken-
thal et jounit, a Constantinople, de la méme popularité que
lo Chasselas de Fonfainebleaw 4 Paris. 11 est, paraiteil,
tenu en haute estime par le Sultan, dont il est le raisin
favori.

La maturité a lien sans nécessiter beaucoup de chaleur,
mais celle=ci est 4 désirer pour le mirir complétement.

CuapraL. Un raigin blane, rond, 4 jus sucréd, de demi-
saison, de seconde qualité,
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Le cep est vigoureux, le bois s'acilte toujours bien, et
il est tréa-fartile; las feuilles sont de dimension moyenne
ot teintdes de jauna.

Les grappes sont volumineuses ou d'une dimension
au-dessus de la moyenne, longues et comiques avec une
forte épaple. Les baies sont moyennes et rondes et ton-
jours bien fournies. La pean est jaune paille, presque
transparente. La chair est ferme, jutense, douce et
agréable, maie pas richa.

Cette variétd est asser estimée, mais elle n'est gudre
répandue dans les cultures,

Elle demande le méme traitement que le (hasselas de
Fontainebleaw, dont elle peut étre considérée comme étant
une variété plus grossiére et i grappes plus fortes.

CraRLBSWORTH TorEAY = Muscal of Alezandria.
CHaBsELAS = Royal Muscadine.

CuassELAS DE FLorRENCcE., — Raisin rond blane, de la
‘section des Chasselas, hitif, de second mérite.

Vigne vigoureuse, 4 sarments gréles, mirissant tou-
joura fort bien, trés fertila.

Grappe allongee, moyenne, bien noude, Grains petits,
ronds. Pean fine, transparente, de couleur paille pile ou
presque blanche, une grande partie des grains prenant
une teinte violette, les antres une teinte cannelle.

A cultiver comme le Chasselas de Fontaineblear.

CrassELAB DE FONTAINEBLEAU =— Royal Muscadine.

CHABSELAS DE FONTAINEBLEAU ROUGE HATIF = Hlack
Muscadine.

CHASSELAS DE JERUSALEM = Black Hamburgh.
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CrasseLas MusQue (fig. 62). — Un raisin blane, rond,
a saveur de muscat, précoce. Fruit de toute premiére
qualité, mais ne donnant guére de satisfaction.

Cette variété a beaucoup de synonymes, parmi les-
quels nous citons : Muscat de Jésu, Chasselas musqué de

Fig. 02, — Chassslas musqué,

Nantes, Cranford Muscat, Eugénien Frontignan, Jos-
ling’s St Albans, Muscat Muscadine, Muscat Fleur d'oran-
ger, Muscat Regnier, Muscat Orange du Portugal,
Primavis Muscat.

La ponsse est modérément robuste et vigoureuse-et la
plante est fertile.
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Les grappes sont de dimension moyenne, coniques,
allongées ot bien épaulées. — La nouaison s'effectue
généralement blen. Les baies sont petites, rondes, d'un
blanc verditre, changeant & I'ambre & la compléte ma-
tarité. '

La peau est mince, trds sujette & se crevasser & I'époque
de la maturité; ceci est un grave inconvénient, en ce sens
que la plupart des baies doivent étre enlevées, ce qui fait
perdre beaucoup de valeur i la grappe. La chair est forme,
presque cassante, trds riche, parfumée & I'lnstar des
muscats.

Cette variété est connue de longue date et sa culture est
trés répandoe, tant en Angleterre que sur le continent. Il
en existe beaucoup de synonymes.

Cette vigne convient pour la culture en pots et mirit
parfaltement ses fruits dans une serre & vignes ordinaire,
sans soins particuliers. Pour obvier au défaut qu'ont les
bales de se crevasser i I'spproche de la maturité, on a
conseillé de ne permettre la production du fruit que sur
les rejetons ou sur le jeune bois seulement. Il est aussi i
ddsirer que la plate-bande o les ceps sont plantés, soit
relativement pauvre; de cette fagon, les baies ne recevant
qu'une quantité de sdve limitée, ne sont pas aussi sujettes
i se crevasser.

CHASSELAS MUSQUE DE NANTES w= Chasselas musqué.
Cuasseras Noir = Black muscadine.
CHASSELAS PANACHE = 4leppo.

Cuasseras Rose. — Un raisin rond, rouge, & ean sucrée,
de maturité précoce. Sa culture est & recommander
comme contraste avec les variétés & grains noirs ou blancs,
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Cette variété a pour synonymes Chasselas Rose de Fal-
lowe, Ohasselas Rose Jalabert, Chasselas rouge, Chasselas
ronge M“. Red Chasselas.

C’est une vigne dont la pousse est vigoureuse, le bois
mince, mais qui mirit remarquablement biea; la variété
est des plus fertiles.

Les grappes sont de dimension moyenne et la nouaison
est toujours parfaite, Les baies sont petites et rondes,
La peau est mince, transparente, d'un joli rouge clair &
la maturité. La chair est ferme, trés juteuse ot peut étre
comparée 4 celle du Chasselas de Fontainebleaw, dont la
variété ne differe pas sensiblement, si co n'est par la cou-
leur des bales.

Cette variété ost trds cultivée sur le continent.

La vigoe prospire en plein air dans les terrains chauds
et légers ot contre un mur exposé an midi; elle convient
aussi pour &tre cultivée dans les serres froides, serres-
vergers, vérandas, serres i vignes ordinaires, o elle mirit
méme plus facilement que le Chasselas de Fonlaine-
bleaw.

CrassgLAs rosE D FarLroux = Chasselas rose.
CHASSELAS ROSE JALABERT == Chasselas rose.

CHASSELAS ROUGE = (hasselas rose.
CHASSELAS ROUGE ROYAL == Chasselas rose.

CuassELAs Vingrt, — Raisin blanc, rond, 4 eau sucrée.
Maturité des plus précoces. La meilleure des variétds
précoces.

Cette vigne pousse vigoureusement, est modérément
robuste et des plus fertiles. Les feuilles sont de grandeur
moyenne, arrondies et profondément dentées.
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Les grappes sont petites et bien fournies; les baies sont
rondes, de dimension moyenne. La peau est mince, d'un
blanc clair. La chair est trés ferme, juteuse, sucrée

ot des plus agréable.
Cotte variété est trés populaire sur le contineat ot

assez cultivée en Angleterre.

C’est I'une des variétés qui milrit encore ses fruits en
plein air sous notre climat; elle peut étre avantageuse-
ment cultivée en serre froide, serre i vigne ordinaire, ote.;
ello mirit dix jours avant le Chasselas de Fontainebleaw.

Cuasszras vioLsr. — Un raisin rond, rouge, i eau
sucrde. Maturité précoce. Comme mérite, elle ne vient
qu’en second rang.

La vigne est modérément robuste. Les jounes sarments
ot les fouilles sont teintdes de violet; de 14 son nom.

Les grappes sont petites, serrées et nouent parfaite-
ment; les baies sont petites, rondes; la peau devient
rouge directement aprés la novaison. A la maturité les
grains sont d'un rouge clair. Chair ferme, sucrée et
agréable.

Cette variété est trds cultivée en France. Elle s'sccom-
mode d'une serre & vigne ordinaire et réussit en serre
frolde, en serre-verger, voire méme en plein air.

Cuavouvsn = Chaonch.

Crorat. — Un raisin blane, rond, 4 ean sucrée de matu-
rité précoce. Variété de seconde qualité, & cultiver seule-
ment comme curiosité.

La vigne pousse vigoureusement, le bois est mince,
mais mirit bien et la variété est trés fructifere. Les
feuilles sont petites, d'un vert brillant et profondément
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Les grappes sont petites, peu serrées, nouant bien. Les
baies sont petites, rondes, 4 peau fine, transparente et
blanche; la chair en est farme, sucrée et agréable.

C'est une ancienne variété, qui semble étre dérivée du
Chasselas de Fondaineblean.

Cette vigne est souvent employée au point de vue
purement ornemental, pour la beauté du fevillage ; elle
réussit en plein air dans les sitoations bien exposédes et
misux SOUS verra.

Crave House SEgpLiNG = Alnmwick Seedling.

Common Muscaving = Royal Muscadine ou Chasselas
de Fonfainebleau.

Coorer's BLack. — Ressemble beaucoup au Gros
Maroc, 8'il n'est pas tout 4 fait identique.

CorINTHE NOIR = Black Corinth.

CranrorD Muscat = Chasselas musqué.
CuMBERLAND Lonag = Black Hamburgh.

CURRANT GRAPE = Rlack Corinth ou Corinthe noir.

DiaMART TRAUBE. — Raisin ovale, blanc & jus sucré
(Chasselas), hitif, de 1* mérite. Cep de croissance vigou-
reuse, robuste et fertile. Grappe courte, de dimension
moyenne, nouant mal; fleurs 4 étamines défléchies. Baies
grandes, arrondies, ovales, de conleur jaune verditre elair.
Chair ferme, sucrée, agréable.

Variété fertile, arrivant & maturité dans une serre non
chauifde.

Dr Hoge. — Raisin muscat, blane rond, de moyenne
saison : variété d'excellente constitotion; une des meil-



leurs comme saveur parmi les muscats de moyenne gros-
seur, et dont la culture mérite d'8tre recommandée.

Vigne de bonne vigueur et croissance, trés productive,
i sarments de force moyenne s'aofitant toujours bien.
Grappe longue de 30 4 40 centimétres se terminant en
pointe; épaules longues, liches et pendantes ; la nouaison
se fait toujours bien.

Baies moyennes, rondes, attachées 4 de gros pédicelles.
Peau membraneuse, trés claire, transparente, prenant une
teinte ambrée, lorsque le fruit est bien mir. Chair ferme,
trds sucréde avec une saveur de Muscat ou de Frontignan
trés relavée.

Cette variété a été obtenna, vers 1869, par M. Pearson,
de Chilwell, de semis de Duchess of Buccleuck et obtint
en 1871 un certificat de 1™ classe de la Société Royale
d'Horticulture de Londres. Elle est aujourd’hui générale-
ment adoptée dans les cultures, ot elle a pris la place do
Dhasselas musgue.

Elle réussit, parfaitement dans une serre ordinaire, tout
en exigeant un peu plus de chaleur que le Frankenihal
pour arriver 4 complate maturité. C'est d’ailleurs une des
variétés les plus rustiques et les misux copstitudes.

Duoness of BuocLevcn., — Raisin muscat rond, blane,
de saison moyanne.Comme saveur,c'est une des meilleuras
variétés connues, mais la culture ne peut pas en étre
recommandée 4 cause de I'incertitude de sa maturation.

Cep de eroissance forte et vigoureuse, dont le bois
g'aollte parfaitement — extrémement fartile,

Grappe trés longue & grosses épaules pendantes, tou-
jours bien nouée. Grains petits, ronds. Peau fine, blanc
verditre, devenant jaune i la maturité parfaite et se con=
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vrant d'une pruine épaisse. Chair tendre, trés juteuse,
sucrée, aromatisée, avec une forte saveur musqué.

Cette variété a été obtenue vers 1863 par M. W. Thomp-
son, alors jardinier du Duc de Buccleugh, 4 Dalkeith. Elle
reussit fort bien dans la serre a coté du Frankenthal, tout
an exigeant plus de chaleur pour milrir convenablement.
Lorsqua la vigne est coltivée a froid, la grappe ne prend
pas bonne couleur ot la saveur est peu sucrée.

Duke oF BuccrLgven (Fig. 63). — Raisin de Chasselas,
rond, blane, hitif, de 1* mérite ; un des meilleurs pour la
production d'été et formant des grappes magunifiques. Cep
de croissance vigoureuse et frés robuste, a bois gros, un
peu mou et s'acfitant difficilement; peu fertile.

Grappe grande, ovale ou raccourcie, avec de fortes
épaules. Pédoncule gros, un peu charnu. Grains trés gros,
arrondis, quelque peu aplatis aux deux bouts. Pean fine,
de couleur jaune pdle verditre, prenant une belle teints
d’ambre 4 la maturitd parfaite. Cetle variété est sujetts
parfois 4 la pourriture.

Chair excessivement tendre et juteuse, avec une saveur
particulibrement relevée et agréable.

Catte remarquable variéte est, comme la précédente, un
gain de M. W, Thomson, ot la Société d'Horticolture de
Londres lui décerna en 1872 un certificat de 1+ classe.

L'obtenteur est lui-méme de ceux qui ont cultivé cette
variété avec le plus de succés et la quantité prodigiense
de grappes admirables qu'il en a produit, en méme temps
que leor qualite superieure, attestent que la culiure peut
en étre recommandée avec beaucoup de chances de
réussite. La plante a quelque difficulté 4 s'établir, mais
une fois que la croissance a pris son élan, la plante se
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développe avec grande vigueur et se met abondamment
a fruit sur les jeunes sarments. C'est pourquoi on doit la

Fig. 14, = D=ke of Bocclenth,

tailler a longs bois; on conseille aussi de planter cette
yariété a 'intérieur de la serre et de maintenir celle-ci
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dans une température un peu sdcho. Pendant Ia floraison,
il est bon de recourir 4 la fécondation artificielle. Pour le
reste on peat lui donner le méme traitement qu'au Fran-
Renthal.

Duren Haxwunan = Wilmot's Hamburgh.

Raisin rond, noir, vineux, de saison moyenne, qui se
ride assez vite lorsqu'on lo garde un peu sur la treille. De
second mérite comme qualité, mais de trés belle apparence.

Cep vigoureux ot robuste, le bois un peu plus épais ot
I'écorce un peu plus pile que le Frankenthal. Trds for-
tile. Feuilles grandes, jaunes & la défeuillaison.

Grappe de grosseur moyenne, courte, fortement épaulée,
trés souvent mal noude, une grande partie des grains se
développant incompldtement. Grains trds gros, arrondis,
parfois un peu allongés, de surface indgale et martelée.
Peau épaisse, noire, adhérant 4 la chair, couverte d'une
fleur épaisse. Chair ferme, parfois creuse, souvent astrin-
geante, saufl quand la maturité est parfaite. La saveur est
alors sucrée, mais la chair manque d'esu.

Cotte variété est trds ancienne et a été souvent confon-
due avec le Frankenthal, dont elle est trds distincte. Elle
est de plus bel aspect que ce dernier. A Isloeworth elle
fut cultivée en abondance et avec trds grand succds
par un jardinier primeuriste en gros (Market Gardener),
M. Wilmot, pour l'alimentation des marchds ot vendue
sous le nom de Wilmot's Hamburgh. Le Mill Hill
Hamburgh, qui est parfois considéré comme synonyme,
est bien distinct et supérieur au Dutch HamburyA. Celui-ci
se caltive de la méme fagon que le Frankenthal, tout en

ayant besoin de plus de chaleur que lui pendant la flo-
ralson.
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Durcn SwERTWATER — Chasselar de Hollande. —
Raigin rond, blane, & eau sucrée, trés hitif, de premier
mérite comme qualité, mais peu recommandable i canse de
I'incertitude de sa nonaison.

Vigne de vigueur modérée, les jeunes sarments formant
du gros bois s'aclitant mal. Fertile, Grappe petite, courte,
4 épanles fortes et larges, sonvent mal noude, une grande
partiedes grains ne se développant pas. Etamines défléchies,
Baies moyennes, rondes. Peau fine, blanche, le plus sou-
vent transparente, couverte d'une pruine légére, et parfois
d'une nuance rousse, lorsque le raisin est trés mir. Chair
pile, sucrée, juteuse, tendre et trés agréable.

Caotte variéte est anciennement connue danslas coltures,
mais on I'abandonne de plus en plos. -

On I'a considérée longtemps comme la meilleure variétd
pour le plein air dans les pays do Nord; on I'a aussi con-
fondue avec le Chasselas de Fontainebleaw qui est de rap-
port plus certain ef de mérite supérieur,

EarLy AUVERGNE FRONTIGNAN = A weergne Frondignan.
EarLY Brack JuLy = Black July.

EARLY GREEN MADEIRA == Grove End Sweelmaler.
EarLy KignzugiM == (Frove Fnd Swestwater.

EanLy Lempzia. == Grove End Sweetwater.

Earry WaiTE MALVAsIA == (Frove End Sweetwaler.
EseerioNg = Kspiran.

Espiran. — Ralsin rond, noir, vineux, de saison
moyenne, de troisibme mérite. Vigne de croissance vigou-
reuse, i sarments minces, tras fartile.
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Grappe de 25 & 30 centimétres de long, compacte, ayant
une large épaule, toujours bien nouéde. Pédoncule mince,
mais solide. Baies moyennes, presque rondes, marquées
d'un cétd d'une sutvre distinete. Peau dpaisse, noir pour-
pre, couverted'une forte pruine.Chair ferme, ni trés tendre,
ni juteuse, £ yant généralement une saveur un peu acerbe,
lorsque le fruit n’est pas complétement milr,

Cette variétd est trésancienne ;elle a été confondue 4 un
moment donné avee le Frankentdal, d'ol lui est résultd
une popularité qu'elle ne mérite pas comme raisin de plein
air de haute qualité.

Elle requiert les mémes soins de culture que le Fran-
Rentkal pour blen mdrir. Le cep est robuste et vigourenx
et la fruit prend sa couleur bien avant sa maturité, ce qui
le fait paraitre comme vne variété trés précoce et propre
au plein air; mais le froit n'en est jamais aussi agréable an
goiit que le Frankenthal dansg les mémes circonstances.

Evakrex Frontionan — (Rasselas musgud,
FARINEUX oIk = Miller's Burgundy.

FerpinanD DE LESSEPS. — Raisin muscat, ovale, blanc,
de moyenne saison et de premier mérite comme qualiteé,
mais trop petit pour la culture générale.

Grappe petits, compacte, légérement épaulée ou sans
épaule, bien nouée. Grains de dimension moindre que la
moyenne, de forme ovale. Peau trés fine et tendre, de
couleur ambre pile ou dorée. Chair tendre, juteuse,
remarquablement relevée et agréable, avec un arme de
fraise, qui parfume la serre au moment de la maturité.

Cette variété est un produit du croisement entre le
Qhasselas de Fontainebleaw et le Raigin fraise, oblenu par
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M. Pearson. Sa culture requiert les mémes conditions que
celle du Prankenthal.

Fraxz Corouren ToxAy = Lombardy.
Freming's Prixce = Trentham Black.

Fostexr's(!)) Sgzoring ou Foster's Wirre Sexoring —
(Fig 64). = Raisin ovale, blanc, 4 eau sucrée, trds pré-
coce, de toute premidre qualité comme raisin hitif, d'une
production cortaine et un des meilleurs raisins blancs que
I'on possdde.

Vigne de croissance forte et vigoureuse, 4 sarments
moyens, s'aolitant fort bien. Fertilité régulidre et soute-
nue. Feuilles grandes, profondément dentées, légérement
duveteuses, jaunes & la défeuillaison,

Grappe moyenne, bien épaulée, & pédoncule mince,
toujours bien noude. Grains moyens, ovales. Peau trés fine,
claire ot transparente, d'abord verditre se changeant
plus tard en jaune verditre, pour devenir presque blanche
4 la maturité complate. Elle se nuance parfois d'une teinte
rousse du cité ensoleillé, Chair tendre et fondante, trés
Jjutouso ot agréablement relevée. Lorsqu'on garde le raisin
longtemps sur pied aprés la maturité, la peau devient
épaisso ot la chair dure.

Cotte belle variété est un gain obtenu par M. Foster,
Jardinier de Lord Downe, Beningborough Hall, York, d’un
crolsement opéré entre le Black Morocco ot lo Chasselas
et provient de la méme potée de semis, dont est issue dgale-
ment la variété célebre connue sous le nom de Lady
Downe's. Cette oblention date depuis 1835, mais la nou-

(1) On rencontre le plus souvent cetle variété sous le nom do Morsler's
mwhile, C'est une erreur. La nom de I'oblentear s'éerit Fosran.
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velle variété ne se répandit que beaucoup plus tard et ce
n’est que vers 1860 qu’elle acquit une certaine notoriété.
On la renconfre aujourd'hui dans toutes les collections.

¥ig. ﬂ ’— Foster's Seodling.
Outre son excellente qualité le Foster’s Seedling a encore
le mérite d’étre d'une culture trés facile; il se force bien
et réussit parfaitement en compagnie du ZFrankenthal.
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Dans les annédas favorables il milrit tris bien en serre non
chauffée. Chez M. Dann, & Dalkeith, on |'a obtenu en bon-
nes conditions comme raizin tardif.

FRANKENTHAL — Black Hamburgh.
GarsToN Brace Havpuran =— Black .Emh‘.ryi.

Goroen Boroeavx — Royal Muscadine ou Chasselas
de Fontginebleau.

FoLpex CHAMPION, — Ralsin ovale, blane, 4 ean socrda,
hitif, de premier mérite comme qualité, mais la vigne est
de constitution faible et de rapport incertain.

Vigne 4 gros hois, mou, s"soiltant mal. Fertilité modérde.

Grappe grosse, bien épaunlée, de forme ovale. Pédoncule
gros, charnu. Grains trés-gros, obovés, parfois ronds. Peau
fine, jaune-verditre pile-clair, devenant jaune péle 4 la
maturité parfaite. Chair ferme, trés juteuse; la saveur
regsemble 4 celle d'un Frankenthal trés sucré et est trés
agréable. La grappe noue souvent mal et est exposée 4 se
tacher.

Ce superbe raisin est un gain de M. W. Thomson, alors
gu'il était jardinier chez le Doe de Buecleuch, a Dalkeith.

Il provient du eroisement de Champion Hamburgh et
de Muscat d'Alexandrie ot regut en 1868 un certificat de
1m classe de la Société Royale d'Horticulture de Londres.,

Il est de colture assez difficile. Sa croissanca vigoureuse
en cerfains endroits, laisse a deésirer dans d'awtres. I
fructifie mienx sur longs sarments que sur coursonnes.
A Dalkeith, on en a obtenu de beanx résultats par la greffe
sur Frankenihal.

GoLoen Hawmsurom. — Busby Golden Hamburgh,
Luglienga Biance. — Ralsin rond, blane, 4 ean sucrés,
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hétif, mais ne convenant pas 4 la culture hitée ou aun
forgage, de second mérite et peu digne de cnlture.

Vigne de croissance modérée, 4 jeune bois mou, s’aolitant
imparfaitement. Fertilité moyenne.

Grappe de dimension au-dessus de la moyenne, i fortes
épaules, 4 grains peu serrés, bien noués. Grains gros,
ronds, rarement ovales. Pean fine, jaune pile, chair
tendre, fondants, sucrée, peu relevée. Ce raisin demande
4 étre consommé sussitdt sa maturité; il perd prompte-
ment sa couleur et sa savenr,

Cette variétéd ent son époque de popularité comme raisin
blanc et elle faisait partie de toutes les collections.

Elle a été attribuée comme ayant été obtenune de semis
par M. Busby, jardinier 4 Stockwood Park, Luton, d'un
croisement opéré entre Stillmward's Sweetwaler ot Black
Hamburgh, mais I'anthenticité du fait est conlestable, Il
est probable que c'est une variéte importée en Angleterre.
Luglienga Rianca, recue d'Italie et cultivée & Chiswick,
g'est montrée dans tous ses caractéres absolument identiqua
et il est probable que c¢'est 14 le véritable nom de cette vigne.

GoLpen QuErRN. — Raisin muscat blane ovale, tardif et
‘de bonne conservation. Son mérite n'est que de second
ordre. Peu recommandable.

La vigne est de trés bonne vigueur et constitution, les
ponsses sont fortes et s'aofitent bien. Elle est trés fertile.

La grappe est de dimension moyenne, longue, attachée
4 un pédoneule trés mince et trés long. Grains de grosseur
plus que moyenne, ovales. Peau épaisse, de couleur jaune
verditre pale, parfois d'une couleur de cendre et alors
d’aspect fort pen appétissant.

Chair tendre, molla, douceitre, avec nne légére trace de
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Musecat lorsqu'alle est trés mire, mais le plus souvent peu
sapide. -

C'est un triés bean raisin quand il est bien venu, rivali-
sant d'apparence avec le Muscat & Alezandre.

Il a été obtenu par M. Pearson d'un croisement opéré
entre Alicante fécondé par Ferdinand de Lesseps.

Grizziy Frowmionan = Muscal gris, Muscal rouge,
Red Frontignan. — Raisin muscat, rond, rouge, de
demi-gaison, Fruit de premier mérite comme qualité, mais
petit et de production trop incertaine pour dtre digne de
culture.

La plante est de vigueur modérée et son bois milrit faci-
lement. Sa fertilité est grande. Grappe moyenna, allongée,
cylindrique, parfoie épaulée, habituellement bien noude.
Grains de grosseur en dessous de la moyenne, Peau fine,
membraneuse, couverte d'une légére fleur; chairtris ferme,
ayant une saveur musquée trés agréable et relevée. Par
la conservation sur treille le grain se ride et la qualité
du fruit augmente encore.

Ce raisin est un des plus anciennement cultivés. On
le rencontrait autrefois dans toutes les collections, mais
il n'en est plus ainsi; il a le grand défaut d'étre sujet
d la maladie des pédicelles. Il exige aussi beauncoup de
chaleur,

Gmomier oy CaNTAL. — Ralsin rond, rouge ou brun
grisdtre, hitif, de deuxidme mérite seuloment. C'est une
variétéd'un caractdre distinct, mais psu digne de culture. La
plante est trés robuste et vigoureuse, la fertilité modérée.
La grappe est grande, fortement épaulée, grains gros, ayant
de 7 4 8 centimbtres de circonférence. Peau fine, jaune
verditre pile du cité de I'ombre, rouge foncé et brun du
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cbté frappé par le soleil, Chair fine, tris juteuse avec une
saveur trés agréable.

Cette variétd a été confondue avec le Raisin de Candole,
dont elle différs parses baies qui sont denx fois plus grosses
et par sa grappe qui est moindre que celle du dernier. Cette
variété réussit dans une serre 4 Frankenikal ordinaire,
mais elle est aussi sujette & la maladie pédicalaire.

Gros CoLmaw. (Fig. 65.) — Cette variété se rencontre
gons las dénominations erronéeas de Gros Colmar, Gros
Golman et Dodrelaki. C'est un raisin de toute beautéd, mais
seulement de deuxiéme ordre comme qualité.

Catte vigne est vigoureuse, de bonne croissance, & bois
solide et 4 bourgeons proéminents. Les grappes sont de
bonne dimension, du poids variant de 500 grammes 4 deux
kilogr., de forme obtuse et épaulée, d'ordinaire d'un cité
seulement, Grains ronds, dépassant parfois dix centimbtres
de circonférence. Peau épaisse, adhérente & la chair,
entitrement noire i la maturité parfaite et couverte d'une
pruine trés dpaisse. Chair ferme, insipide ou offrant peu de
saveur dans la plupart des cas, sucrée et agréabla lorsque
les grains sont bien miris et commencent a se rider.

Le Grros Colman parait avoir éfé envoyé a4 M. Rivers
par M. Leroy, d'Angers. En 1861 ou l'année suivante,
M. Standish, d'Ascot, en exposa des fruits & la Sociétd
d'horticulture de Londres, on ils attirérent vivement
'attention par leur belle apparence. Mais ce ne fut que
plusieurs anndes aprés que cefte variété devint populaire,
aprés que M. W. Thomson I'eiit cultivée sur une grande
échelle et chaudement recommandée.

D'aprés le Dr Hogg, les noms de Gros Colman et de Gros
Colmar ne seraient que des ecorruptions de Gros Kilner,
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nom sous laquel cette varidtd serait connue en Allemagne
et, en définitive, la vrai nom serait Dodreladi, nom que la
vigne portes au Cancase, d'ou elle est originaire. Le mot
Cilner, dont il est question ici, ne se rapporte pas du fout
a la ville de Cologne (en allemand Céln), mais, d'aprés
M. Horvath, au mot Kokle (charbon), par allusion a la
proine qui couvre les grains on mieux, pent-étre, a leor
coloris fomed,

Le Gros Colman est un des raizins les plas faciles 4 cul-
tiver artificicllement et 4 obtenir dans les conditions
présentables par un traitement ordinaire. Mais pour I'avoir
en bonne qualité, il exige beaucoup de temps & mirir
et beagcoup de chaleur, en somme, le traitement des
vignes Muscatl. La grande dimension des grains et le poids
des grappes exigent un éclaircissage sévére. Si on néglige
@ soin, ce qui est une erreur de traitement, on 8'en aper-
poit vite au manquoe de couleur des grappes.

Grog CoLMAR = (Fros Colman.
Gros CovLARD = Prolific Sweetwaler.
Gros GoLMAN = Fros Colman.

Gros GuinravMe (Fig. 66) = Peaninglon Hall Ham-
burgh, Seacliffe Black, etc. — Raisin vineux, noir, rond,
tardif, se conservant de Noél jusqu’en mars. Beau raizin
en raison de la dimension de ses grappes, mais de denxiéme
qualité sevlement, exceptélorsqu'il est bien mir. Vigne tras
vigoureuse et quiatteint trés vite un grand développement.
Production trés incertaine. Grappe énorme, atteignant
jusqu'a 60 centimétres de longueur et autant en largear,
du poids de 3 4 5 et parfois de 10 kilos, épaules larges,
grains serrés, compactes, nouant bien. Grains de dimen-



Fig, 96, — Gros Guillaume.
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sion moyenne, rond ou légérement ovale parfois, pean
membraneuse, noir foneéd avec une légére pruoine. Chair
tendre, juteuse, ayant peu de saveur, sauf lorsque le
raisin est complétement mir. Concernant sa fertilité, cette
variétéd est une des plus incertaines, parfois une trés forte
vigne produit une seule grappe et alors celle-ci est énorme.
Dans d’autres cas les pieds de cette variété se montrent
fertiles comme les Frankenthal. En général elle réussit
le mieux lorsqu'on la taille & long bois. Quelgques beaux
spécimens ontété obtenus par la greffe sur le Frantenthal.
La plus grande grappe de cette variété est celle qui a été
récoltée en 1877 par M. Roberts, jardinier, 4 Charleville-
Forest, Irlande. Son poids était de prés de 12 kilogr.
Cette variété est le mieux appropride 4 la culture tardive
et elle demandele méme traitement que les raisins muscats.

Gros Mamoe. — Marocain. (Fig. 67). — Raisin
vineux mnoir, ovale, de saison moyenne et de la plus belle
apparence, lea grains étant couverts d'une pruine ou fleur
épaisse. Croissance trés vigoureuse et robuste, boia gros,
mais ferme et mirissant bien. Fertilité modérée. Grappe
moyenne, fortement épaulée, 4 gros pédoncule. Grains bien
nouds, groa, ovales, de couleur foncée. Chair ferme, mais
juteuse avec une saveur acidulée peu agréable.

Cotte varidté est cultivéde sur une grande échelle par
M. Ward, 4 Bishop's Stortfort et par M. Rivers. Elle est trés
eatiméde pour sa fertilité at zon excellents constitution. Le
raisin se colore toujours bien. La plante est un peun difficile
4 établir, mais une fois qu'elle a pris pied, elle pousse
vigourensement.

Cette varidté a été souvent confondue avec Gros Damas
nofr et Black Morocco, mais elle en est bien distincte. Le
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Cooper’s Black lui ressemble beaucoup, ¢'il ne lui est pas
identique.

X

Fig 67. — Gros Marec.

Grove ENp SWEETWATER. — FKarly green Madeira,
Early white Malvasia, KEarly Leipsig, Burchardt's
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Amber Cluster, Farly Kiensheim. — Chassalas on raisin
sucré, blanc, ovale. Une des variétés les plus précoces et
de premier mérite comme raisin de plein air. Sa croissance
est vigoureuse, quoique la plante ne soit pas robuste. Elle
est régulibrement fertile. Grappe petite, 4 grains liches,
petits, ovales; pean fine, claire, transparente, blanc ver-
ditre, devenant ambrée i la maturité compldie ef se
couvrant d'une fleur fine. Chair tendre et juteuse avec
une saveur agréable, sucrée, trés relevée.

Cette variété réussit bien en serre froide et méme en
plein air.

Haupron CourT = Klack Hamburgh.

HorsrorTH's SEEDLING = Black Morocco.

Invaram's Haroy Pronirre MuscaTil). — Raisin muscat,
noir, ovale, hatif, de mérite secondaire. Croissance peun
vignurense, sarment petit, mais mirissant bien. Fertilité
modérée. Grappe moyenne, allongde, serrée, 4 grains bien
noues, de dimension ordinaire, ovale; pean tout-d-fait noire,
avec une pruine bleus épaisse. Chair farme, peu juteunse,
douce et agréable, avec une léghre saveur de muscat.

Cette variété a été obtenue de semis en 1850 par
M. Ingram, jardinier de 5. M. la Reine 4 Frogmore, qui lui
avait donné vne certaine réputation comme un museat
propre 4 la culture en plein air, mais actuellement sa
culture n'est pas trés étendune.

Joun DowNIE = Alniwick Seedling.

JosLing's 8* ALBaNs = (Mhasselas musgué.

JuLy = Black July.

JuLy FronTiaNaN. — Muscal de Juillet ou Frontignan

{1} Trads litt, ; Mwsead rasfigue prolifgue dé Impram.
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de Juillef., — Museat noir, rond, trés hitif et de premier
mérite comme raisin de plein air, Croissance vigoureuse ;
lea sarments sont courts, mais bien aofités. La fertilité est
grande. (irappe petite, compacte ef nouant bien, Grains
petits et ronds. La pean est d'un pourpre foncé avee unea
fleur épaisse. Chair trés juteuse, sucrée et agrdable,
avec une légére saveur de muscat.

Cette variété est de bonne constitution et trés appropride
d la culfure en plein air.

ErmprseY ALICANTE = Blaek Moroceo.
Kisn Misu Aul = Rlack Hamburgh.
KueveErT's Brack Hampuren = Black Hﬂm&urfl.

Lapy Dowse's SeEpLive. (Fig. 68). — Raisin vineux,
rond, noir, de saison tardive, de tout premier mérite,
spécialement pour la cultore fardive.

Cette vigne est vigoureuse, robuste ef son bois mirit
aisément, Elle est trés fertile. Sa végétation se met lente-
ment en mouvement, Les fenilles sont profondément
dentées, duvetenses ot prennent une teinte rouge ou
quelquefols jaune & la fin de la saison.

La grappe est longue de (=20 & (=30, compacte, présen-
tant généralement une « épaule » irréguliére (voir fig. 68).
Lorsque celle-ci est dgrainde et 1'épaule élaguéde, comme
dans la fig. 69, le grain none bien et est bien serré. Les
grains sont gros, arrondis ou gquelque peu allongds, et
souvent avee une suture apparente an sommet, montrant
la forme des pépins. Peaun épaisse, coriace, ayant la con-
sistance du euir, noir pourpre foncé, lorsqu’elle est
converte d'une pruine épaisse, mais fréquéemment pourpre
rougedtre autour de la queue. Chair wert péle, épaisse,
erme, avec une saveur astringente acidulée, exceptd
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quand le fruit est bien miir, et alors elle devient sucrée,
vineuse, pétillante et aromatisée.

o%
Fig. 68, — Lady Dewas's Seadling

Cette excellente variété a attendu longtemps & voir

reconnaitre son mérite. Elle a été obtenue en 1835 par
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M. Foster, et laméme fécondation croisée de Black Morocco
par le Chasselas ordinaire ou de Fontainebleaw produisit

69, — Grappes de Lady Downa's Sesdling, sysnt subl 1"adlatien parkiella da ' «épanle, »

le Lady Downe's et le Foster's White Seedling (trad.
littérale : Semis blane de Foster).

Le Lady Downe's est de culture facile. I réussit parfaite-
ment dans une serre & vigne ordinaire, mais il exige une
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température élevée pour bien nouer son fruit, 1l se laisse
forcer sans difficulté, tout en demandant une trés longue-
période pour parfaire sa compléte maturité. Il est & obser-
ver ga'd une certaine épogue de leur développement les
grains de raisins sont susceptibles de se couvrir d'une
sorte d'esquamation et que les jeunes pousses elles-mémes
sont sujettes a la brilure, lorqu'elles sont exposdes sans
ventilation aux ardeurs du soleil.

Lapy Hurr. — Raisin sucré, blane, rond de demi saison,
de premier meérite comme qualite et de bel aspact. Cap de
croissance modérément vigoureuse, sarments miirissant
bien. Grappe moyenne, raccourcie, bien nouée. Grains
moyens, ronds, peau fine, jaune pile, chair ferme, juteuse
avec une saveur extrémement agréable et relevee,

Variéte récemment obtenve par M. Miller, de croize-
ment du Fros Colman par A licanie.

Le CEur — Hlack Morocco.
Le Munigr = Miller's Burgundy.
LigavaL's FRONTIGNAN =— Muscat de Lierval.

LoMBARDY == Flame Colowred Tokay, Red Rienish,
Wantage. — Raisin sucré, rond, rouge ou roux, de saison
moyenne ou tardive et de second mérite.

Vigne forte et vigoureuse, de production modérés ; grappe
trés grosse de 30 4 50 centimétres de longueur, fortement
épaulée, de forme trés régulidre; grains un peun liches, mais
. trés bien noués, de trés belle apparence, grains de
moyenne grosseur, arrondis, pean rouge pile on brun gris,
chair pile, assez ferma, douce, peu relevéa,

Cette variété a été obtenue en Angleterre du semis d'un
pépin de raisin sec, du commerce; sa culture réussit dans
une serre d vigne ordinaire,
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Mapeiea Frowrionan = Muscat rouge de Maddre,
Muscat noir de Madére. — Raisin muscat rond, rouge ou
brun gris, hitif et de qualité excellente.

La vigne est de vigueur modérde, mais son bois milrit
-bien et elle est de grande fertilité,

Grappe petite ou de dimension inférieure 4 la moyenne,
compacte, bien serrée et bien noude; grain moyen, rond;
peau épaisse, pourpre rougeitre ou brun; chair ferme
juteuse et trés relevée avec une saveur de museat frés
prononce,

Cette variété est peu répandue, elle réussit dans les
mémes conditions que le Frankenthal et mirit vers la
méme dpoque.

MapBLEINE RovALE. — Haisin suerd blane, ovale, hatif,
dedeuxiéme qualité, maisdigne de la culture comme raisin
precoce; trés fertile. La vigne est forte et vigoursuse, ses
sarmentzsont forts, mirissantbhien: elle ast anssi tris fortila.
Grappe de dimensions moyennes, plutét ecourte, mais
largement et solidement épaunlée, bien fournie; grains de
dimension moyenne, ovale, pean fine, transparents, blan-
chitre ou vert pile, parfols sujeite 4 se crevasser vers
I'époque de la matorité. Chair fine, pile, soerde, pétil-
lante et agréable, mais pen relevée ; elle prédsente quelque
ressemblance avee Foster's White seedling, mais sa mato-
rité est plus hitive et elle n'atteint pas les dimensions de
cette yariété. Elle forme ndanmoins une belle grappe.

Elle réussit bien dans une serre ordinaire sans chaleur,
mais en raison de sa pean fine et tendre, les grains se cre-
vassent et se gitent promptement par un temps froid oun
humide.

MapresFiELD CovrT. (Fig. 70.) — Raisin muscat ovale,
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Fig. 0. — Madreefiald Courl,



noir, hatif, excellent comme qualité et de fort bel aspect.

La vigne a une vigueur modérde et mirit bien son bois.
Elle ast trés fertile. Les fenilles, de dimensions moyennes,
sont rugueuses, vert foncé et profondément dentées. A la
fin de la saison elles prennent une belle teinte rouge.

La grappe est de dimensions an-dessus de la moyenne,
allongée, régulitrement compacte et bien fournie, I'exiré-
mité souvent bifurquée. Le poids moyen est de un & denx
kilogr. Grains gros, parfois trés gros, réguliers de forme
allongée et attachés i des pedicelles solides. Peau eoriace,
membraneuse, rarement bien noire, mais plutit d'une teinte
pourpre fonce, avee une pruine bleue, épaisse, comme calle
gui recouvre certaines prunes. Chair épaisse, verditre,
trés tendre, relevde, suerés, avac une savenr habituelle-
ment musquée, mais non toujours. Fruit superbe.

Cette variété trés méritante adté obtenve parle jardinier
du domaine Madresfield Court, feu M. Cox, du croisement
de Muscat 4’ Alexandrie par Block Morocco.

Elle se distingue par son tempeérament robuste et la
facilits de sa culture. Dans le principe, ayant éte speciale-
ment prinée comme variété tardive, elle occasionna de
nombrenx mécomptes chez les cultivatenrs, qui la soumirent
i une chaleur trop élevés. Aujourd’hui qu'on la traite
comme variété hitive demandant une températore moindre
que le Frankenthal, elle réussit parfaitement. En certains
endroits, elle donne méme d'excellents résultats dans des
serres non chanffées, Elle se maintient assez longtemps
sur pied, mais ses grains sont sujets 4 craquer,

Cette variété est actoellement cultivée en grand comme
raisin précoce pour le marché de Londres.

Masor Moray's == West's 8- Pelers,
MarMsay Muscanine = Ciofal.
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Mavvoisie Notre = (Billade Noire.
MAROCAIN = Grros Maroe.
MeREDITH'S ALICANTE = Alicants.

- MeurTHE FrONTIGNAN = Muscal noir de Meurihe.
Raisin museat, noir, rond, de maturitd moyenna, de qualité
exeellente. Un des meilleurs de cette section.

Vigne modérément vigoureuse, dont les sarments saoii-
tent bien. Trés fertile.

Grappe moyenne, cylindrigue ou 4 épaule pen marguée,
serrée compacte, bien nouée. Grains ronds, moyens, plus
grog que ceux de Black Frounlignan.

Peau noire pourpre, couverte d’une forte pruine et
présentant un point pistillaire trés proéminent. Chair
ferme ot croquante, parfumée, juteuse, avec une saveur
de muscat trés distincts,

Cette varieteé reussit dans les conditions ordinaires de
cultore ot méme en serre froide.

MiLuAUD DU PrADEL = (Eillade Noire.
MiLLer Grare = Miller's Burgundy.

MiLLer's Bursunny., = Farineusr noir, Le Munder,
Miller Grape. — Raisin suerd, noir, rond, hatif et con-
venant trés bien 4 la culture en plein air. Cetie variété
possbde les synonymes frangais de Farinewz noir, Le
Munier

Vigne de eroissance forte et vigoureuse et dont le bois
miirit facilement, fertilité trés grande, grappe petite,
courte, compacte, 4 grains trés serrds, petits, arrondis;
peau fine, noir pourpre, couverte d'une fleur fine, chair
fortement colorée, jutense, avec une saveur agréable.

Une des plus anciennes vignes caltivées en Angleterre.
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Elle est recommandable pour la enlture en plein air contre
un mur chandement exposé.

Mmn Hinn HamsoreH, — Chempion Hamburgh, Bleck
Champion. — Raisin sncré, rond, noir, de saison moyenne,
de premier merite comme qualité, pen propre au forgage
ou pour une conservation tardive.

Vigne a croissance vigoureuse, formant du gros bois
mou, ne mirissant pas toujours bien, fructification mode-
rée; feuille grande, pile, ayant souvent une apparence
maladive; grappe de dimension moyenne, jamais tres
grande, & fortes épaules, grains trés gros, arrondis. Pean
fine, presque transparente, noire rougestre, rarement tout
i fait noire. Chair trés tendre, fondante, juteuse, sucrée
et d"une saveur agréablement relevée, confondue fréquem-
ment avec le Duich Hamburgh.

Cette variété demande i peu prés le méme traitement
que le Frankenthal, mais elle fructifie le mieux lorsqu’elle
est taillée 4 long bois. La peau do raisin étant trés fine,
celui-ci ne se conserve pas longtemps aprés qu'il a atteint
sa maturité,

Mr Peamsow (Fig. 71). — Raisin moscat, rond, blanc,
de maturation trés tardive et se conservant trés long-
temps. De toute premiére qualité. Vigne de crolssance
vigoureuse, dont le bois miirit bien et fertile. Grappe de
grandeur plus que la moyenne, aveec de fortes épaules,
compacte. Grains arrondizs ou & pen prés, peau épaisse °
parcheminée vert foncé, devenant couleur d’ambre, chair
épaisse on ferme, jutense, doves, avee une forte saveur de
muscat, Obtenue par M. Pearson avec Black Alicande croisé
par Ferdinand De Lesseps, cotte variétéd n'est pas aussi
cultivée qu'elle le mérite. Elle a besoin pour mirir d'au-
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Fig. 7. — Mrs Pearsen,
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tant de temps et de chaleur que le Muscat @' Alexandric.

Fig. 71‘— Mrs, Pince.
M~ Pixce (Fig. 72). — Mv Pince Black Muscat. —
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Raisin muscat, noir, ovale, tardif, de 1 gualité. Vigne &
croissance trés forte et vigoureuse, le bois miirissant bien ;
fertilite moyenne. Grappe généralement trés grande, lon-
gue, compacte, & grains bien noués, de dimension moyenne,
allongés, ovales. Pean épaisse et coriace, moire, pourpre
foncé, recouverte d'une proine bleue, trés épaisse. Chair
ferme, crogquante, trés sucrée et relevée, avec une forte
saveur de musecat. Cette variété est aseez généralement
cultivée, spécialement dans le sud-ouest de |'Angleterre.
Ells demande un traitement analogue & celul du MWuseat
' dlezandrie. Elle a besoin de beaucoup de temps pour
miirir complétement, mais se conserve longtemps dans de
bonnes conditions et avec moins de soins que la plupart
des antres raisins.

Money West's 5T PeTERs = West's 8¢ Pelers.

Morocoo Prizoe. — Raisin vineux noir, ovale, tardif,
de seconde qualiteé, mais de conservation facile, Vigne de
croissance forte et vigoureuse, 4 sarments mirissant blen,
fructification modérde. Grappes de dimension ordinaire,
nouant bien, grains moyens, ovales. Pean fine, membra-
neuse, géndralement rouge pourpre et guelque-fols nolire,
avec una jolie flenr.

Chair ferme, jutense, sucrée avec une saveur vineuse,
pétillanta.

Cette varieté passe pour étre un semis provenant de
Black Prince et de Morocco Prinee. Sa culture réussit
dans les mémes conditions que celle du Frankentfal.

Muscat oF ALExanpria (Fig. 73) = Muscal d'Alezan-
drie. — Raizin muscat blane, a4 grain ovale, tardif ot se
conservant trés longtemps aprée sa maturité. C'est le
meillenr et le plus bean des raisins. Parmi les noms



Muscat of Alexaadria,

Pig. 7. —
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synonymiques, signalons cenx de Areherfeld Early
Muscal. Charleswortk Tokay, Cabas @ la Reine, Murcal
Escholata, Bowood Muscal, Muscal Lunel, Muscat
romain, Passe Museat, Totlenham Park Muscat, Tining-
kam Muscal, ete.

La vigne est de croissance robuste et de constitution
saine et vigoureuse; les pousses sont de force moyenne.
Elle est naturellement fertile. Grappe longua de 0®30 i
0=50, compacte et sonvent fortement dpaulée, du poids de
un, denx ou parfois trois kilogr. Grains tres gros, ovales,
allongeés, attaches a des pédicelles solides. Pean épaisse,
jaune verditre clair ou couleur d'ambre pile i la maturité
parfaite et alors quelguefois avec une petile teinte rou-
gedtre du céte éclairé. Chair ferme, croguante, trés sucrée,
aromatisée et musquee.

Cette variéts est trés populaire en Angleterre, ol on la
rencoutre dans tous les jardins ayant une serre. Il y a
quelques années, le Rowood Wuscal a été considérd comme
une variété perfectionnée, et Muscal Kscholata, comme
une variété 4 grappe plus grande. Des expériences com-
paratives mendes econscienciensement i Chiswick ont
permis de constater que la seule variété distinete dtait
Canon Hall Muscal. *

Un des plus forts pieds connus de cette variété existe
4 Harewood House, Leeds; il fut planté en 1733 par
M. Chapman et remplit entibrement une serre de 20 mbtres
de long sur 6 métres de large.

Il n'est pas de varidté plus rémunératrice que celle-ci,
lorsqu'on la soumet & une culture spéciale. Au contraire,
elle ne reussit pas lorsqu’elle se trouve dans une collec.
tion en mélange., Elle demande une température plus
dlevée et une atmosphéreplus séche que les autres variétés,
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pour que sa fécondation s’accomplisse dans de bonnes
conditions. Il faut done la surveiller pendant la floraison.
11 faut aupssi lui donner plus de chaleur pour obienir une
maturitéd parfaite. Contrairement aux raisins neirs, le
Muscat d'Alerandrie augmente de qualité, lorsque ses
grappes sont exposdes directement au soleil.

MuscaT BIFERE. — Raisin musecat, blane, ovale hitif, de
mérite secondaire. Vigne de végétation modérée et de
bonne constitution, fertile.

Grappe allongée, compacte, largement épaulée. Grains
bien noués, de dimension moyenne, arrondis, ovales. Peau
claire, jaune verditre pile. Chair ferme, juteuse, sucrée
avoc une saveur de muscat bien accentude. Cette variété
rénssit bien dans une serre ordinaira,

Muscar sLaNe = White Frontignan.

Muscat Cuampios. — Raisin museat, rond, rouge ou
roux, de demi-saison et qui se conserve peu de temps
aprés sa maturitéd. Il est de premiére qualité et trés beau.
Vigne 4 crolssance vigoureuse, produisant dugros bois, qui
milrit souvent mal comme celoi de Mill Hill Hamburgh.
Pen fertile. Grappe de moyenne grosseur, largement
dpaulée. Cevaisin nove mal, une partie des grains, quoique
arrivant i leur dimension habituelle, n’ont pas de pépins.-
Grrains trés gros, ronds. Pean fine, tendre, rouge plus ou
moins foneé ou brun, rarement noir. Chair fondante, tres
juteuse, ardmatisée et sucrée, avec un goit de muscat trés
développé.

Cette variété est un croisement de Mill Hill Hamburgh
avec Canon Hall Muscat et posséde les caractéres de ses
deux parents. Elle est d'une culture assez difficile, sa
eroizsance est lente dans le principe et son bois mirit mal.
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Muscat 0'Aollt — August Frontignan.
Muscat EscuoLata = Muscal d'Alezandrie.
Muscat BEvGEnIEN = Auvergne Fronlignan.
MuscaT FLEUR D'ORANGER = (Rasselas musqud,
MuscaT aris = Grizsly Frontignan.

Muscat oF Husoary = Muscal Darocsy, Muscal de
I Arckidue Jean, Pécsi Szagos, ete. — Raisin muscat,
ovale, blane, de saison moyenne et de premier mérite.

Vigne de croissance modérée, & sarments miirissant
réguliérement, de trés bonne constitution et trés fertile.

Grappe petite, nouant toujours bien. Grains de dimen-
sion moindre que la moyenne, ovale, peau fine, jaune
verditre pile. Chair ferme, trés juteuse, avee une saveur
de muscat trés prononcée, extrémement agréable. Cette
vigne est originaire de la Hongrie on elle est trés esti-
mée. Elle ast rustique et de trés bonne constitution et
réussit fort bien en éfant soumise an méme traitement
que le Frankenthal.

Muscat Hamevras (Fig. 74.) = Black Muscat of A lezan-
dria, Red Muscat of Alezandria, Snow's Muscat Ham-
burgh, Venw's Seedling Black Muscal. — Raisin muscat,
ovale, noir. Il est de saison moyenne et ne se conserve
pas longtemps en bonnes conditions quand il a atteint
sa maturité, Il est de 1~ classe comme qualité et apparence,
mais un peu délicat. Il est connu aussi sous le mom de
Black Muscat of Alezandria ou Muscal d' Alezandrie noir.

Vigne de vigueur moderée, trés fertile.

Grappe grossa, avec de longues épaules, quelque peu
liches; fréquemment mal nouée, beauncoup de grains ne se
développant pas. Grains gros, ovales. Peau fine, pourpre
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noir, avec une belle pruine. Chair fondante, trés juteuse,

Fig. 7. — Muscat Hambdargh,

sucrée, aromatisée, d'une saveur de muscat moins pro-
noncée que celle de Muscat d' Alexandrie.
Cette variété est trés ancienne et a été longtemps culti-
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vée sons le nom de Black Muscal of Alezandria ou
Muscat &' Alexandrie noir, La culture en était abandonnée
lorsqu'elle fut remise en honneur, il ¥y a 35 ans, par
M. Snow, de Wrest Park, sous le nom de Snow's Muscal
Hamburgh.

Anjourd’hui on la rencontre partout. La vigne gagnée
soi-disant de semis en 1870 par M. Venn, de Bristol, et
répandue sous le nom de Fenn's Seedling comme étant de
constitution plus robuste que Muscal Hamburgh, n'a
guére montré grande différence avec celle-ci, lorsqu'elle a
été plantée et cultivée dans les mémes conditions.

Quoigue de bonne croissance, cette variété se montre
de cultore difficile; capriciense. On la cultive sur plate
bande chaude; on la grefle aussi beaucoup sur Franken-
thal. Elle demande une serre bien chaunffée.

Muscat pE Jesus, == (hasselas Musqué.
Muscar pE JriLLer = July Frontignan.

Muscat pe Ligrval = Lierval Frontignan. — Raisin
muscat rond, noir, trég hdtif, de troisitme qualité.

Le cep est de bonne croissance, a sarments greles.
Grappe petite, courte, compacte, remarquoablement bien
nouneés, Pean trés fine, noire, couverte d'une belle pruine.

Chair juteuse, sucrée, avec une saveur de Muscai trés

agréable.

Dans les années favorables, cette variéte mirit parfaite-
ment & l'air libre. Elle convient fort bien pour culture
en serre non chauffée,

Muscat LungL = Muscal of Alezandria.
Muscat Muscaping = Chasselas musqud
MuscaT Noig == Flack Fronlignan.
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Muscar Nomm p'AxcErs = Angers Fronfignan. .
Muscar Nomr e Mavkre — Madeira Fronfignan.
MuscaT Noir pE MEvRTHE = Menrthe Frontignan.
MuscaT Noik ORDINAIRE == Bigek Fronfignan.
Muscat Noim pEs PYRENEES = Angers Frontignan.
Muscar Nomr TarDIF = Angers Frontignan.
Muscat OrangE DU PorTUsAL = Chasselas Musqué.,
Muscat OTToNEL = Offonel.
Muscat PriMavis = Chasseles Musqué.
Muscat pu Puy pE Diume — dwvergne Frontignan.
Muscat QUADRAT = White Frontignan. |
Muscat REcmER — Chasselas Musqud.
Muscat Romamn — Muscat of Alezandria.
Muscat Rouvee = Grizsly Frontignan.
MuscaT Rovae bE Mavkre = Madeira Fronlignan.
Muscat pE SarBeLLE = Sarbelle Fronlignan.
Muscat St-Lavrest = St-Lawrent.
Muscat TrovEREN = T'rovéren Frontignan.
MuscATELLIER Noir == Black Hambourg.

(E1LLADE Noirg = Milawd du Pradel, Malvoisie
Noire, (Eillade Noire Musquée, (Eillade Noire Précoce. —
Ralsin ovale, noir, & ean sucrée [Chasselas), de saison
moyenne et de deuxitme mérite. Croissance modérément
robuste et fertilité moyenne.
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Grappe de grosseur plus qu'osdinaire, liche, attachée
4 un long pédoncule et longuement épaulée, :

Grains gros, ovales, allongés. Peaun épaisse noire, avec
une fleur épaisse. Ressemble au Muscat Hamburgh.

Chair fondante, juteuse, saveur sucrée, relevée, irés
agréable,

Variélé de culture facile, réussissant dans une serre &
vigne ordinaire.

OLDACKER WEsT'S 5t PETERE == Wesls St Pefers.

OTToNEL == Muscat Offonel. - Raisin muscat, blane,
rond, trés hdtif, de 3* merite, mais ayant une certaine
valeur pour sa précocité at sa rusticite. :

Cap 4 bois gréle, mais robuste, trés fertile.

Grappe petite, courte, eylindrique, bien nouée. Grains
petits, ronds. Peaun fine, vert javndtre. Chair peu juteuse,
mais tepdre et trés sucrée, avec une forte saveur de

Muscat. Bonne variété pour la culture en poi el en serre
non chauifés.

* PARSLEY-LEAVED = (liolai.
* PatRAs CURRANT = Black Corinth.
PENNINGTON HALL HAMBURGH = Giros Guillaume.
Passe Muvscar = Museal of Hamburgh. |
PLANTRICHE = A ramon.
Pocock's Damascus = Black Prince.
Pore's Havporen = Black Hamburgh.
| Prmavis Muscat = Chasselas musgué,

PROLIFIC SWEETWATER, — (708 coulard. — Raisin blane
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rond, 4 eau sucrée, tréshitif, de 1+ qualité. Un perfection-
nement du Chasselas ordinaire, qui nous fort bien. Cep de
eroizzance modérément robusté, de trés bonne constitution.
Fertile. Grappe petite, un peu liche et irrégulibre, & grains
clairsemés. Grains de grosseur moyenne, ronds, Peau trés
claire et transparente, blanc verditre. Chair trés tendre,
juteuse, relevée, trés agréable.

Cette varidté convient parfaitement & la colture en pots
ainsi qu'd la culture en serre froide.

Queen VieToria = Royal Muscadine.

Ruisin pE CaLABRE = Calebrign Raisin (Fig. 75). —
Raisin rond, blanc, vineux, tardif, se conservant sur pied
josqu'en mars.

Da troisiéme mérite seulement quant 4 la qualité du fraoit.

Cep tres vigoureux, de trés bonne constitution, 4 sar-
ments de grosseur modérée, & longs entrencends. Trés
fertile.

Grappe de trente a mixmta centimétres de longueur, un
pen liche, de forme conique, attaché 4 un pédoncule long,
ligneux, légérement épaalée. Grains moyens, bien ronds,
bien noués, sans &tre trop serrés; pédicelles trés longs.
Peaun fine, genéralement transparente, laissant voir les
pépins. Chair épaisse ef ferme, chair sucréde, mais peu
BAVOUrENse.

Cette variété est cultivée dans la serre 4 vigne de Chis-
wick, mais on la rencontre peu dans les collections. On
confond souvent avec elle le Trebliano, auquel on dunna le
nom de Kaisin de Calabre.

Cette variété réussit dans une serre 4 vigne ordinaire,
sans soins pariiculiers. Elle se conserve longtemps sur pled
sans se rider.
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RAISIN FRAMBOISE = Strawberry.
Rasiy pe Corance = Black Corinth.

RAISIN DE JERICHO == Syrian.
RAISIN DE LA MADELEINE = Black July.
RAISIN DE LA PALESTINE — Syrian.
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RA1sIN DE LA TERRE PROMISE == Syrian,
REeD cHASSELAS = Chasselas rose.
Rep FRONTIGNAN = G'rizsly Frontignan.

Rep HaMBURGH = Black Hamburgh,

Fig. 76, — Roysl Ascot.

Rep MusCAT OF ALEXANDRIA == Muscat Hamburgh.
Rep REENISH == Lombardy.

RovaL Ascor (Fig. 76). — Raisin ovale, noir, vineux,
de moyenne saison, de second mérite comme qualité.
Grappe petite, mais 4 beaux grains. Cep de croissance
robuste et vigoureuse ayant une trés bonne constitution,
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excessivement fertile, portant jusqu'a 3 et 4 grappes sur
la méme pousse et parfois sur les bourgeons anticipés.

Grappe petite, ne pesant le plus souvent qu'un quart de
kilog., courte, large, quelquefois bifurquée ou avec une
forta épaule. Grains trés serres, devant &tre éclaircis de
bonne heure, Grains gros, arrondis-ovales, 4 forts pédi-
celles.

Pean trés épaisse, noir pourpre avec une proine dpaisse,
commencant 4 se colorer trés tit. Le fruit est noir long-
temps avant de mirir. Chair farme, avec une forte saveur
de prone, relevés, lorsqu'elle est blen mire,

Cette variété a été obtenue par John Standish de eroise-
ment entre le Muscal & Alezandrie et le Muscal Trovdren.

Elle réuassit bien dans une serre ordinaire, mais elle met,
beaucoup de temps 4 miirir complétement. Elle convient
on ne peut mieux i la culture en pots.

Rovar Musoamixe (Fig. 77). — C'est la nom anglais
donné au Chasselas de Fontaineblean, lequel posséde en
outre les synonymes qui suivent : Amber MWuscadine,
Common Muscadine, White Chasselas, Chasselas Rdtif de
Téndriffe, Golden Bordeansz, Queen Vicloria, White
Muscadine, White Sweefmaler, ele. — Raisin rond, blane
i ean sucrée, le type des Chasselas. Hatif, de premibre
qualité et se conservant assez longtemps sur treille aprés
la maturits.

Cep de croissance vigourenze et de trés bonne constitu-
tion, 4sarments minces, s'aciitant facilement, extrémement
fertile. Feuilles petites, arrondies, faiblement lobées, deve-
nant jaune pdle & la défeuillaizon, laquelle est hitive..
Grappe moyenne ou petite, allongée, conique, 4 fortes
épanles,un peu liche, mais hien noude. Grains petits, ronds,



jaune verditre pile, devenant transparents 4 la maturité.
Les grains exposés au solell prennent quelquefois une
couleur rousse et alors ils sont plus sucrés et plus
parfuraés. Chair ferme et tendre, juteuse, sucrée, trés

¥ig. 77, — Royal Maseading on ctnnlu de Ponlaineblean.

agréable au palais. La qualité augmente beaucoup lorsque
la maturité s’accomplit complétement et que la peau com=
mence a se rider.

Cette variété est trés répandue et se cultive en plein air,
14 oli cette culture est possible, Elle convient aussi parfai-
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tement 4 la culture en serre, ol sa maturité précdde de
quinze jours celle du Frankenthal. C'est encore une bonne
variété pour la culture en pots.

RovaL VineyArD. — Raisin ovale, blane, vineux, tardif
et de conservation facile, De troisibme qualité seule-
ment.

Cep de bonne croissance et rusticité; fertilité modérde.
Grappe grosse, allongée, conique, irrégulibre, & épaule
liche. Nouaison ordinairement mauvaise. Grains moyens,
ronds, ovales. Peau fine, membraneuse, claire et transpa-
rente, adhérante & la chair. Chair ferme, verditre, modé-
rément juteuse, avec une saveur sucrée, agréable.

Quand le fruit est parfaitement milr, la saveur est un
pen musquee,

Cette variété n'est pas encore trés répandue. Elle
demande assez de chaleur et doit &tre cultivée daps la
serre & muscats. Il est bon de la féconder artificiellement.

ST-LAURENT. — Museat S'-Laureni. — Raisin muscat,
ovale, blanc, trés hitif et de toute premiére qualité, un
des meilleurs parmi les petits raisins moscats.

Croissance modérément vigoureuse; grande fortilité.

Grappe petita, trés compacte, parfaitement novée. Grains
pelits, arrondis, ovales. Pean trés fine, de couleur ambre,
jaundtre pile. Chair tendre, trés juteuse, sucrée, agréable,
avec une forte saveur de museat.

Cette variéié ne requiert aucuns soins particuliers de
culture et convient sussi 4 la culture en pots.

S1-PETERS'S = Alicante.

SARBELLE FroxTIoONAN = Wuscal de Sarbelle. — Ral-
sin moscat, rond, noir, hitif, d'excellente qualité. Laisse
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i désirer sous be rapport de la grosseur de la grappe et du
Brain.

Cep de vigueur modérée, de frés bonne constitution.
Trés fertile. Grappe petite, liche. Grains petits, ronds, de
grosseur inégale. Peau épaisse, noire, pourpre.Chair foncée,
ferme, sucrée, agréable, avec une léghre saveur de muscat,

Variété peu cultivée, recommandable pour la culture
en pots.

SEACLIFFE BLACK == (Fros Guillaume.
Swow's Muscat Hampuren — Muscat Hamburgh.

SYRIAN == Raisin de Jéricho, Raisin de la Palestine,
Raisin de la Terre promise. — Raisin blanc, ovale, vineux,
tardif, de trolsitme qualité.

Cep de croissance vigoureuse et robuste ; fertilité modérée,
Grappe trés grosse, atteignant de 45 & 60 centimétres
de longueur et plus, 4 épaules trés grandes, pea serrdes.
Nouaizon bonne. Graing gros, ou plus gros que la moyenne,
ovales, Peau assez épaisse, blane verditre. Clair ferme,
modérément jutense, sucrde, agréabla, quand le fruit eat
bien milr, mais sans saveur prononcea,

Varieté tres anciennement connue et qu'on suppose
identique avec celle dont il est question dans I"ancien
testament. On la rencontre dans quelques vienx jardins,
mais on la plante de plus en plus rarement. Un jardinier
renommé, 3peechly, de Welbeck en obtint une grappe do
poids d'environ 10 kilogr. (19 livres anglaises), la plus
volumineuse grappe obtenue jusqu'a 'année 1875, oi
M. Curror en produwisit une appartenant 4 un pied de
Trebbiano et pesant plus de 13 kilogs,

Elle réussit dans les mémes conditions de culture que
le Prankenthal, mais comme elle se développe trés vigou-
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reusement elle demande plus d’espace. Elle se met 4 fruit
plus volontiers lorsqa’on ne lui donne qu'une plate-bande
un peu étroite. La qualité du raisin est d'autant meilleure
que celui-ci est plus complatement milr.

Torrenuam Parx Muscar. — Muscat of 4lscondris.

TrEEBRIANC [Fig.78.) — Ratsin blanc ovale, vineux, tardif,
de wecond mérite comme qualité, mais recherchée pour ses
dimensions et sa tardivite,

Vigne trés remarquable pour sa vigueur et sa bonne
constitution. Les sarments sont trés gros, mais s'acifent
bien. La fertitité est modérée.

Grappe trés grosse, avec de fortes épaules et un fort
pédoncule, bien compacte et bien noude.

Grains moyens, arrondis, ovales. Pean jaune verditre
devenant jaune d’ambre i la maturité, coriace ef épaisse.
Chair ferme et juteuse, suerée, agréable, mais dépourvue
de saveur, sauf quand la matorité est parfaite.

On ne connait rien concernant I"origine ou 'introduction
de cette variéte.

On cite quelques exemples de belle culture de cette
vigne, notamment la grappe de plus de 13 kilog. (vingt-six
livres 4 onces) exhibé par M. Curror de Eskbank, i une
exposition d'Edimbourg. C'est la plus grosse grappe qui ait
jamais été obtenue,

Cette vigne étant de croissance trésvigoureuse, demande
un espace considérable pour son développement. Elle se
comporte fort bien sous le méme traitement que le
Frankenthal, mais rdussit non moins bien dans une serre
i Muoscat. M. Gilbert, de Burghley, qui est un de ceux qui
la cultivent avec le plus de suceés, luiaccorde beaucoup de
temps et beaucoup de chaleur pour parfaire sa maturité ef
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en obtient des produits excellents, qui se gardent sur pied
Jjusqu’en mars-avril,

Fig. 8. — Trabbiano,
TrRENTHAM Brack = Fleming's Prince, Long noir
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@' Espagne. — Raisin ovale, noir,  jus sucré, de la section
des Chasselas noirs. De moyenne saison et pour consom-
mation immediate aussitit la maturité obtenue. De premier
mérite comme qualité, mais de production incertaine.

Cep de bonne vigueur, & sarments munis d'entrenceuds
trés longs. Fertilité modérée.

Grappe longue, liche, 4 larges épaules, généralement
mal nouée. Grains gros, allongés, ovales. Pean épaisse,
noir foneé, couverts d'une belle pruine tras épaisse. Chair
excessivement délicate, juteuse, suerde et aromatisée.

C'est feu M, Fleming, de Trentham, qui attira I'attention
sur cette variété en en envoyant de beaux produits 4 la
Société d'horticulture de Londres sous le nom de Fleming's
Prince.

La méme variété fut introdoite de France 4 Chiswick,
par l'intermédiaire de M. Leroy, d"Angers, sous le nom de
Long noir &’ Espagne.

Au point de vue de la culture, ses exigences nesontpas
antres que celles du Frankenfhal, si ce n'est lors de la
nouaison. Parfois les grains sont sujets 4 =e fendre ou 4 se

giter.
TriroLt = Flack Hamburgh.
TroLuicER = Frankenthal ou Black Hamburgh,

TrovEREN FronTioNAN = Muscal Frovéren. — Raisin
rond, blanc, musqué, de moyenne saison. de premier mérite
comme qualite, mais pen digne de culture.

Cep de végétation modérée, & bois toujours bien aofité,
Fertile. Grappe longue, cylindrigue, trés compacte, atta-
chée 4 un pédoncule long et fort. Grains bien serrés et
bien noués, de grosseur moindre que la moyenne, ronds,
Pean épaisse, la majeure partie des grains de coulear jaune



— 254 —

clair verditre, les autres d'une nuance ambre foncé, par-
fois teintés de rouge ou de brun. La saveur de ces derniéres
baies est toujours bien plus relevée et plus aromatisée que
celle des baies piles, Chair ferme, croquante, relevée d'une
saveur de muscat trés prononcée.

Cette vigne demande assez bien de chaleur pour mirir
eomplétement. Laqualité dufruit en dépend exclusivement.

TyminaHAME Muscat = Museal of Alecrandria.
Venn's SEEDLING BLacE MUscaT = Muscal Hamburgh.
Vicane = Hicane.

Vicroria Hampuron = Black Ham&ﬂrgk.

WartiaMm Cross. — Raisin ovale blane, vineux, de
maturation trés tardive. Trés gros et trés beau, comme
qualité il n'est que de second ordre. Le cep est vigoureux ot
de bonne constitution. Sa fertilite est modérée,

Grappe trés grosse, allongee, conique, réguliére, a fort
pédoncule, 4 épaules aquilibrées, bien nouée. Grains tres
gros, allongés, ovales, plus gros que ceux de Muwscal
d' Alezandrie, auxquels ils rezssemblent lorequ’ils sont par-
faitement miirs. Peau dpaisse, jaune pale. Chair ferme ou
dure, sucrée, mais pen relevée,

Raisin de trés belle apparence et qui se conserve long-
temps aprés sa matorité. Cette variété a éte obtenue de
semis par M. William Paul, 4 Waltham Cross et regut un
certificat de 1™ classe de la Socidté d'horticulture de
Londres vers 1870,

Elle réussit le mieux dans la serre 4 Muscat, ol I'on peut
donner assez bien de chaleur.

WANTAGE = Lombardy.
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WaRNER'S HaMBURGH = Black Hamburgh.

WEst's ST-PETERS = Money's West’s St-Pelers, Old-
aker's West's St-Peters, Abercairney, Major Moray's.

/
/

Fig, 70, = Wesl's St-T'eters.

(Fig. 79). — Raisin ovale, noir, vineug, tardif. De premiére
qualité comme raisin tardif, de seconde seulement si on le
met en comparaison avec le Frankenthal; un des raisins
les plus rafraichissants pour malades.



Cep de bonne constitution, de vigueur modérée ; les sar-
ments toujours bien aolités; trés fertile.

Grappe de grosseur moyenne, liche, & fortes dpaules,
attachée 4 un pédoncule mince, mais solide comme un fil
de fer. .

(rains bien noues, de grosseur moyenne, arrondis,
ovales. Peau fine, membraneuse, trés noire et eouverte
d'une jolie pruine. Chair tendre, trés juteuse, sucrée et en
tout temps tendre, fraiche et agréable.

Il y a une trentaine d’anndes, cette varidté était consi-
dérée comme la meilleure variété lardive et était irbs
répandue. A Chatsworth, Frogmore ete., elle forme
encore aujourd’hui une des varidtés qui constituent la
base de la plantation des serres.

WHITE FRANKENTHAL = Frankentlal dlanc. — Raisin
rond, blane, 4 eau sucréde, de saison moyenne el ne se con-
servant pas longtemps sur pied. De trolsiéme mérite et bien
inférieur & son prototype le Frankeathel ou Black
Hamburgh.

Cep a sarments minces, mais s'aoitant bien. Fertilite
modérée. Grappe de dimension moindre que la moyenne,
courte, largement épaulée, nouvant bien. Grains de grosseur
moyenne, arrondis. Peau fine, blane verditre pile, géné-
ralement transparente. Chair aqueuse, sucrée, mais pas
rélevée, Catte variété réussit dans une serre ordinaire.

Wiuite FrowTioNaN = Muscal blanc. — Raisin rond,
blane, musqué, hitif, de premiére qualité.

Cep de bonne croissance et pas trop vigoureuse. Trés
fertile. (irappe moyenne, allongée, de forme généraloment
eylindrigue, i grains bien noués et bien serrés, petits
ou de dimension moindre que la moyenne et ronds. Peau
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fine, jaune verditre, souvent recouverte de roux. Chair
ferme, trés juteuse, trés sucrée, relevée avec une forle
saveur de Museat. s
C'est encore une de ces anciennes variétés trés estimdes
autrefois, que I'on trouvait dans toutes les collections et
que I'on néglige de nos jours pour leur préférer des nou-
veautés de plus belle apparence.
. Sa culture réussit dans toute serre, maiz il ne faut pas
perdre de vue que la saveur du fruit est bien meilleure
lorsqu’il a été obtenu dans une serre chauifée,

Waite Lapy Dowwe's SeeoLing. = Lady Downe d
Sruits blancs, — Raisin rond, blane, vineux, tardif. Clest
une des variétes i froits blancs les plus tardifs. De
troisitme mérite.

Cap de vigueur modérda, fertile.

Grappe moyenne, liche, de forme irréguliére, tantdt
eylindrigque, taniotépavlée. Nouaison peu franche. Grains
moyens, ronds. Peau jaune verditre, souvent couverte de
roux sale, ce qui en gite 'aspect. Chair ferme ou dure,
avec une saveur forts et astringeante. .

Cette variété a été obtenue par William Thompson, alors
jardinier a Dalkeith, du croisement de Lady JDowne's
Seedling par Muscat d'Alexandrie. :

Il parait que la variété mise au commerce dans le prin-
cipe était de qualité trés inférienre. On I'a retirée pour
lui substituer la variéte actuelle.

Elle demande beancoup de chaleur pour bien mirir ses
grains. La culture n'en est pas trés répandue.

WHITE LizBoN == White Portugal, White Raisin, —
Raisin ovale, blane, musqué, tardif, s'améliorant par la
conservation.
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Vigne de bonne vigueur et constitution, trés fertile.

Grappe grande, longue, un peu liche, nouant bien.
Grains gros, ovales. Peau épaisse, blanc verddtre. Chair
ferme, pen juteuse, suerée, offrant pen de bouquet.

C'est la variété qui produit le raisin blane vendo en
hiver dans les magasing d'épiceries 4 Londres et que I'on
importe emballé dans des tonneaux avec du son on du
poussier da litge (décheis da la fabrication des boochons).
La raisin supporte admirablement le transport dans ces
conditions. Naturellement les grains doivent étre brossés
avant d"étre mis en vente ponr la consommation.

Cette variété est peu répandue dans les cultures en
Angleterre. Elle a froctifié plusienrs fois 4 Chiswick, Elle
se contente du méme traitement que le Frankeunthal et se
conserve longtemps aprés la maturité.

WHITE Muscaping = Royal Huscadine.

Wte Nice (Fig. 80). — Raisin rond, blane, vineux,
tardif, qui s'améliore par la conservation. De second
merite.

Vigne de vigneur remarquable, 4 gros sarments, modé-
rément fertile.

Grappe trés grosse, liche, avec des épaules allongées.
Nouaizon bonna, Grains moyens, ronds. Peau fine, mem-
braneuse, blanc verditre, pale. Chair assez ferme, juteuse,
sucrée, de saveur agréable quand elle est bien miire, mais
pen relevée. '

Variété trés ancienne, mais nulle part cultivée sur
grande échelle. Elle a été parfois eonfondue avec Syrian
ou Raisin de la Terre Promisze, quolque ces variétés solent
bien distinctes. M. Fowler, de Castle Kennedy, en a exposé

une grappe de plus de 8 kilogr. (dix-sept livres anglaises
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deux onces) et M. Dickson de Arkleton deux grappes pesant
respectivement plus de neuf kilogr. (dix-huit livres sept
onces) et prés de treize kilogr. (vingt-cing livres quinze
onces).

Comme culture cette variété ne demande pas d'auire
traitement que le Frankenthal, mais elle exige plus de

Tig. . — White Niet. Grapoe odbenoe par 8 Dickion @4 Arkipbr, ds dolds £2mviron 13 Rise.

temps pour mirir completement son fruit. Elle se garde
facilement. .

Waite Porrvear = White Lishon.
Witk Raisiy = White Lisbon.

WhHiTE SWEETWATER = Royal Muscadine, Chasselas
de Fonlaineblean.



Fig. 81, — White Tekay,
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Wiite Toxay (Fig. 81). — Raisin ovale, blane, vinenx,
tardif, de premier mérits comme raisin blane tardif, trés
digne de eulture.

Cep de croissance remarquablement vigoureuse, de tras
bonne constitution et les jeunes sarments trés forts,
s'aoiitant toujours bien. Fertilité trés grande.

Grappe de dimension au dessus de la moyenne, de
forme réguliére, attachée 4 un gros pédoncule, a fortes
épaules, compacts et bien nowée. Grains gros, ovales.
Peau épaisse, blanc verditre, devenant de eoulesur ambre
pile 4 la matorité compléte. Chair farme, tendre, jutense,
avec une saveur sucrée, agréable et parfois trés relevde,

C'est encore une variété anciennement connue et dont
la culture eétait autrefois plus répandue qu'elle ne I'est
actuellement. On la confondait avec lo Muscal d'dlezan-
drie, que 'on appelait souvent dans le nord de la Grande
Bretagne, Charlesmworth Tokay.

Elle réussit parfaitement dans les mémes conditions que
la Frankenthal, mais demande plus de temps pour mirir
complatement.

WiLmor's Haupuron = Dutch Hamburgh.
ZANTE == Black Corinth.



CHAPITRE XXV.

Les variétés de Vignes américaines.

Histoire, Description et cullure spéciale.

Les variétés de vignes américaines forment une classe
bien distincte des variétés européennes ; ellesappartiennent
4 une espéce différente, le Vitis Labrusca, qui est originaire
de I’Amérique du Nord.

Les variétés paraissent appartenir & deux types
différents, dont I'un a le feuillage vert foncé, épais, trés
duveteux & la surface inférieure, tandis que l'auire a le
feuillage ample, fortement incisé, lisse et pile.

Le fruit est également distinct du raisin d’Europe. Les
grappes sont généralement petites, mais trés abondantes
et les baies sont en comparaison également petites. La
chair est le plus souvent de couleur verditre et de
contexture mucilagineuse, avec un parfum musqué parti-
culier qui répugne dans le commencement, mais auquel on
finit par s’habituer. _

Les raisins d’Amérique sont toutes d’'une trds grande
vigueur et de bonne constitution. Ils n’ont pas souffert
des ravages du Mildew, ni du Phylloxera, et c'est le
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motif pour lequel on les a otilisés, sur une grande échelle,
an greffage des vignes destinées au repeuplement des
vignobles détruits. Elles sont aunssi trée rostiques et leur
fruit marit en Amérique, en plein air, dans les localitéa ol
les raising d"Europe ne donneraient aucun produit. Leur
culture en espalier 4 l'air libre mérite un essai dans nos
payaill, :

Les variétds primitives n’étaient que de qualité peu
recommandable. Mais depuis trente ans on a accompli de
grands progrés par le semis et I'hybridation, au point que
das juges compétents estiment les varidtés d'obtention
récente 4 la hauteur de nos Chasselas et de nosFrontignan.

Certains raising d'Amérique laissent lears grains se
détacher lorsqu’ils ont atteint leur maturité.

La sélection de variétés qui suit, a été faite 4 la recom-
mandation de M. Hovey, le eélébre pomologiste américain
et toutes ont fractifie dans les jardins de la Société Royale
d’Horticulture 4 Chiswick.

BrigaTON (Fig. 82). — Raisin noir, hitif.

Grappe petite. Bales petites, rouge noir, a4 pruine
épaisse. Chair tendre, avec une saveur sucrée particoliére-
ment agréable.

Cette variété est un croisement, & ce qu'on affirme, entre
Concord et Digna Hamburgh.

pUCHESS. — Raisin blane, de maturité moyenne ; vigne
saine, de croissance vigoureuse, trés fertile et rustique.

(1) ¥ & plos de trents ane, dans une vigite & la campagne de
M. Van Volzem, & Trois Fontaines, prés de Bruzelles, nous avons eud
I'oecagion devoir ot do déguster des raisiog 4"Amérique croissant libee-
ment o long de grands arbres, & préa de cent pleds de hauteur, Noos
nous rappelons encore leur saveur particaliére et leor chair mueila-
gineuse non fondante, Ed. P,
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Grappe allongée, liche. Grains moyens, blancs. Peau
fine, chair tendre, pétillante, sucrée, agréable. Trés
recommandée.

ELporano. — Raisin rond, jaune.
Vigne de croissance modérée.
Grappe petite, mal nounée, Etamines défléchies. Grains

petits, ronds, jaune foncé. Saveur fortement musquée,
agréable.

s
Fig. 5. — Brighten,

GoLpeN PockrLixatoN. — Raisin rond, blane. Cep trés
vigoureux et fertile.

Grappe moyenne, compacte.

Grains ronds, de dimension supérieure i la moyenne, de
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oouleur jaune doréd clair, trés jolie. Peau fine ; chair claire,
Jnteuse, sucrée, légérement musquée.

A la matarité les grains se détachent des pédicelles,
. Cette variété est issue de semis de Concord.

JerrERSON. — Raisin rond, gris.

Vigne de croissance vigoureuse.

Girappe petite, épaulée. Grains gros, ronds, de couleur
gris rougeitre. Chair fondante avec une saveur trés relevée,

trés agréable.

Lapy. — Raisin petit, rond, jaune.

Vigne de vigueur modérée.

Grappe petite, faiblement nouée. Etamines défléchies.
Grains petits, ronds, jaune foncé. Chair fondante, mus-
quée, aromatisée,

Lapy WasHiNnaToN, — Raisin rond, jaune. Cep vigou=-
reux.

Grappe longue, liche. Grains moyens, ronds, jaunes.
Chair sucrée et agréable.

Moore's EArLY. — Raisin rond, hitif, noir.

Vigne trds vigoureuse et tras fertile,

Grappe petite et compacte. Grains petits. Peau noire,
avec une jolie pruine. Chair fondante, mais peu relevée.

STRAWBERRY. — Raisin framboisier (Fig. 83).

Raisin rond noir parfumé, de maturité moyenne. De
troisidme mérite, mais offrant un trés grand intérét en
raison de sa saveur et de son parfum particuliers.

Vigne de croissance modérée, de bonne constitution,
fertile.

Grappe tris petite, de sept 4 dix centimétres de long.,
compacte, serrée ot bien nouée. Grains petits, arrondis,
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légtrement ovales, Peau épaisse, membraneuse, pourpre
foncé, couverte d'une pruins épaisse. Chair foncée, muel-
lagineuse, se détachant bien de la peau, mals difficile 4
maintenir en bouche. Saveur de fraise ot de raisin com-
binés, sucrde, agréable, fortement parfumée. Une petite

o7

plante de cette variété dans une serre remplira celle-ci
d"un parfum de framboise 4 I"époque de la maturité.

On admet généralement que ceite variété est d'origine
américaine en raison de ses caractires de la feaille et du
fruit, qui sont similaires avec ceux des variétés de vignes
d'Amérijue,

Il parait qu'on la rencontre en sbondance dans les envi-



rons de Gray, sur la Safne (Dijon), mais on la cultive
plutit pour la curiosité.

Feun la due de Davonshira en était trés friand et Paxton
devait en coltiver spécialement pour loi. Dans ces deux
dernidres années nous avons remconiré également cette
variété dans les jardins du comte Brownlord, Ashridge
Park, dans ceux du comte Rosebery, Mentmore et chez la
duc de Bedford, 2 Woburn.

Il existe une sous-varidté & fruits rouges ou grisitres
également parfumés.

Cette sorte ne requiert pas de soins particuliers; ses
fruits mirissent trés bien en serre froide. Elle fructifie
également en grands pots et cest 1d le mode de culture qui
lui convient le mieux, car elle ne doit pas étre plantée
d"une facon permanenta.

Virenivs. — Raisin rond, rouge.

Vigne i végétation vigoureuse.

Grappe petite et compacte. Grains petits, ronds, rouge
foneéd, avee une pruine abondante, Chair fondante, sucrée,
aromatisée, ' ’

FIN.
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— da Comberland Lodge . .

— de Hampton Court .

= & Kinnell Housa & Inldillnn
= de Iln Margeans ,

= & Manresa Lodge Iu-Hmplu

- mtm.jmmnu-uu-u;hunﬂ:

= de Sillwosd Park, Sanniag Hill

— plantés en 1856 par few M. I*, Kay.

= rahaitues .

-

L]

Fugea.
. 158, 138
P

' .na.m 162, 170, 244

& ﬂ
m.lll.m
. 185, 953

. . 185, 958

104, 242, 253
. Ml
< .o B

143

.m

.. .
. 131,13
T
+ o 1], 204
. 185, 254
N2

P | - |
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Vignes snavase . . . & o« o+ s s & 4 s a4 = = 4 a 1
Vigmoble ., . . & « « & « & & 4 a4 4 a4 w w4 s 7]
Vieginiug, . . . . . . . . s . . e e .. . NTDEET
Vitie Labriges . . . . . . + a = om =

B T PR P L
Veillle. . . . . . B0

Waltham Cross. . . . . .« .« . . & . s - - - 170,854
Waelage . . . . . . . . 4 0 s s 4 . = a
Wordas Bishep's Startforl. . . . . . .« & & . = . . 28]
Warner's Homburgh . . . . . . . . . . . . . 1BG
West's Bi-Peters . . . . . . .08, 120, 161, 180, @45, 243
White Chassalas ., . . . . &+ o+ o « . = & « « . 7
— Frankenthnl . . . . . . . . . & & 4 s o« o« Wb
— Frontignan C e e e e e e e . . 23R, M1, 56
— Giros Guillanme . . . . . . . &« « & « =« « - 1
— Lady Donne's Leedling. . . . . - . . . « - 170,330
e Lishom . . . . . . . 4 . & . . .
= Lishamme . . . . . . . & 4 & . = . o« s+ = 101
= Mugeadine . . . . . . . s . . . s o= . .24, EE
= MieE, . . . . . P 1“: Id.‘:]'1 258
— Porbagal . . . & s . & . s s & o« . D], 257 25D
— BaiBin . . . . . . e e e e e e s . . . EED EGE
— Swentwaler . . . . . . s . o s s s« 2 T E0
—TokAY . . . . . e e e e e 4 . . . . DR, IT0,%60
Winsiam Pave, Walthsm Cross . .+« &« . = = . . 254
— THOMFION. T T |
Wilmot's Hamburgh . . . . . . . . - = . .« 208,200
W, THOMEON - . o v o o e e e .. 37,014,217
WOOD . . . . h b e e e e s e e w o we . laB

ante . . . L . 4 4 4« 4w s o= s . = 183 1ER 260






