
Eysdener Klumpke

Synoniemen: Groen Klumpke, Sabot  
d’Eisden, Piron Collard,  
Klompstaarten

Herkomst: Vermoedelijk Nederland  
of Duitsland, reeds voor  
1900 in de streek van Eijsden

Boom: Middelmatig tot krachtig groeien  
met vroege, regelmatige en vrij hoge opbrengst

Bloei: Laat met goed stuifmeel 
Bevruchters zijn o.a. Reine des Reinettes, Keu-
leman, Sterappel

Vrucht: Klein tot middelmatig groot met een karakteris-
tieke vleesknobbel, glad, groen tot donkerrood

Vruchtvlees: Stevig, middelmatig sappig, zoet, licht zurig met 
een vrij neutrale smaak

Rijptijd: Oktober, lange bewaring (ingekuild tot april)

Gebruik: Eerste kwaliteit keukenappel, ook een verdien-
stelijke dessertappel. Ideaal voor mengsappen 
door het hoog rendement


